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Inleiding / editorial

Unieke events beleeft men met al zijn zintuigen. Ze blij-

ven een goede herinnering ook als het gesprokene allang 

is vergeten. Dit geldt in het bijzonder voor de multizintuig-

lijke eventcatering. Het unieke karakter moet individueel, 

op maat gemaakt en niet in de laatste plaats creatief zijn. 

Party Rent zorgt ervoor, dat voor uw culinaire ideeën, gas-

tronomische wensen en behoeften als gastheer – in welke 

hoedanigheid dan ook – altijd het exact passende pro-

duct ter beschikking staat. Op uw feestelijk gedekte tafel 

en achter de coulissen, van de zilveren vork tot het front-

cooking-systeem, of het nu om een galadiner, een Flying  

Buffet of pop-upevent gaat: voor elke gelegenheid, voor 

elke omvang.

Het boek dat voor u ligt leidt u door de veelzijdige wereld 

van onze producten en hun designers. Het geeft informatie 

over vorm, functie en toepassingsmogelijkheden. Maar de 

Catering Selection staat voor meer. Dit derde deel van onze 

serie van vijf catalogussen wil onze missie verder begrij-

pelijk maken: onze producten maken het u mogelijk elke 

gewenste ambiance te creëren. De Catering Selection laat 

concreet zien hoe u de beste materialen voor uw ontvangst-

concept op evenementen individueel kunt gebruiken.

Vele kilometers naar producenten overal in Europa waren 

nodig om deze selectie samen te stellen. Een tijd vol met 

indrukken, uitdagingen en beslissingen. Systematisch heb-

ben we de behoeften van de cateringbranche onderzocht, 

wensen verzameld en indrukken opgedaan. Er werd voor 

events geschikt design uitgezocht, verder ontwikkeld en 

vaak op maat gemaakt. Ontelbare uren hebben we gesto-

ken in creatieve uitwisseling met chef-koks, cateraars en 

producenten. Verder hebben we ook mooie en exclusieve 

designproducten geschikt gemaakt voor events: makkelijk 

te hanteren, slijtvast, duurzaam, transportabel en hygië-

nisch te reinigen. Wij willen u de resultaten van deze reis 

voorstellen en laten zien waarom ons catering assortiment 

zo effectief is.

Praktisch, duurzaam, betaalbaar en mooi – die eigen-

schappen verlangde Bauhaus-grondlegger Henry van de 

Velde al van alle meubelen en gebruiksvoorwerpen. Niet 

alleen onze Catering Selection is van deze filosofie door-

drongen, maar het geldt voor ons gehele assortiment. Wat 

vroeger revolutionair was, staat tegenwoordig garant voor 

kwalitatieve events van elke omvang. 



2



3

Inhoud 

Party Rent Designteam / scouting / selectie / innovatieleiderschap 

Porselein

Bestek

Glaswerk

Tafeldecoratie

Bar- en buffetsystemen

Opdien-,tafel-, buffet-accessoires

Warmhoud- en koelsystemen

Keukenmateriaal 

Party Rent Group

004

012

090

122

154

170

196

204

214

236



4

Het Party Rent Designteam / scouting

Kijken, reflecteren, onderzoeken
Onze producten maken het u mogelijk ontelbare ambian-

ces te scheppen. Dat is onze visie. Om het te kunnen waar-

maken, heeft de Party Rent Group een eigen designteam, 

samengesteld uit creatieve productontwerpers. Opgedeeld 

aan de hand van de thema’s ‘meubels’ en ‘cateringequip-

ment’ bekijken, reflecteren en onderzoeken onze experts 

systematisch de Europese markten en die daarbuiten. Met 

gevoel voor actuele ontwikkelingen zoeken wij binnen alle 

stijlrichtingen naar de meest attractieve vormen, de beste 

functionaliteiten en de trends van morgen. Het designteam 

is de scoutingafdeling, onze op designers, koks, cateraars 

en producenten gerichte blik. Hier houden we ons bezig 

met welke producten in de toekomst aan ons assortiment 

worden toegevoegd, producten die te combineren zijn en 

de zintuigen prikkelen.

Scouting van de kleuring van de goblet en de kelk van de 
serie Campina in Portugal

Over de waarde van grote bandbreedte
Maar hoe gaat zoiets concreet? Scouting betekent allereerst 

zaken completeren – optisch, functioneel en budgettair. 

Deze drie aspecten bepalen hoe flexibel wij op wensen 

van de klant kunnen inspelen. In plaats van statische ‘one-

price modellen’ werken wij daarom onvermoeibaar aan 

een zo divers mogelijk productaanbod, dat de ontplooi-

ing van uw ideeën alle vrijheid biedt. Tussen de klassieke 

Schönwald-serie en de moderne Jade-serie van Rosenthal 

bijvoorbeeld, hebben wij zo’n afstand in het serviesassor-

timent overbrugd. Hier wilden we een product range die 

esthetisch volledig voldoet, prijstechnisch tussen de twee 

series in zit en een hoge kwaliteit biedt. Daarom moesten 

de producten gemaakt worden door een sterke Europese 

fabrikant, die in staat moest zijn om snel te leveren. Geen 

makkelijke opgave.
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Voorbeeld: een Portugese oplossing
Met deze parameters in de bagage zijn we op zoek  

gegaan. Al snel bleek dat onze concrete ideeën zeer  

veeleisend waren. Zonder verdere compromissen was het 

passende materiaal op de markt niet te vinden. Ons nau-

we contact met designers, waaronder Carsten Gollnick, gaf  

uiteindelijk beslissende impulsen. We hebben regelmatig 

uitwisselingen om gastronomische expertise, materiaal-

technische knowhow en designcompetenties te verbin-

den tot een hoogproductieve eenheid. Wanneer – zoals in 

het geval van Carsten Gollnick – alle competenties in één 

persoon samenkomen, dan leidt de weg naar Portugal; 

om precies te zijn naar Vista Alegre in Ílhavo. Zijn advies 

volgend reisden we naar deze gerenommeerde porselein- 

producent, om daar een basisserie te vinden die voldoet 

aan onze fundamentele eisen. 

Schets van de koffiekop serie Silkroad van Carsten Gollnick

Heel concreet ontwikkelden we doelgericht verdere model-

len, samen met Gollnick alsmede Portugese keramisten en 

‘brandmeesters’. Het resultaat is een exclusieve serie, die 

helemaal is toegesneden op uw event.
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Het Party Rent Designteam / selectie

Flying: meer uitwisseling, betere communicatie
Nog niet zo heel lang geleden, ergens kort na de mil- 

lenniumwisseling, ontstond in onze nationale keuken een 

gewaagd plan. Het hieraan ten grondslag liggende idee, 

even simpel als geniaal, was de manier waarop gasten 

worden bediend te veranderen, ze dynamischer te maken. 

In plaats van menu’s gericht op vaste zitopstellingen,  

dienden gerechten daar beschikbaar te zijn, waar de 

gasten zich op een bepaald moment bevonden of wil-

den ophouden. Was tot die tijd het aantal zitplaatsen 

bepalend voor het aantal gesprekspartners per tafel en 

per maaltijd, flexibelere serveerconcepten maakten het 

de gasten op een evenement mogelijk, bij het eten vrij 

te kunnen bewegen. Zo kwam een groot aantal personen 

heel ongedwongen met elkaar in gesprek. 

Het Flying Buffet was geboren, een mengeling van 

fingerfood en menu. Het passende materiaal en de 

juiste oplossingen voor de inzet op events, moesten nog 

worden ontwikkeld.

Flying Buffet is een servicevorm waarvoor we sinds 2007 
meer dan 50 onderdelen en  dienbladen op voorraad 
hebben
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Een idee, talloze varianten
Maar hoe zouden die eruit moeten zien? Vraag tien chef-

koks naar hun interpretatie van Flying: u krijgt tien deels 

tegengestelde zienswijzen te horen. Deze verdeeldheid 

begint al bij de grootte van de porties, wat resulteert in 

verschillende wensen met betrekking tot de oppervlakte 

en inhoud van het materiaal. En die verschillen van in-

zicht zijn er ook bij de keuze van design en grondstoffen. 

Tegelijkertijd worden de door keukencrews verzorgde eve-

nementen steeds complexer en aan de uitvoering steeds 

hogere eisen gesteld. Daarom hebben we in 2007 bij 

Party Rent besloten niet meer alleen bij fabrikanten naar 

passende oplossingen te zoeken, maar eigen oplossingen 

te ontwikkelen. Bij de bron, dus bij de professionals in 

de keuken, zijn we op zoek gegaan naar de specifieke ei-

sen van materiaalkeuze voor een Flying Buffet. Maanden  

en vele gesprekken later hadden we een schat aan  

wensen verzameld, waaruit we een beoordelingsmatrix 

samenstelden.

Het voortdurende streven naar verscheidenheid
Met de beoordelingsmatrix op zak gingen we naar de 

producenten, bezochten we verschillende vakbeurzen en 

verzamelden we talrijke monsters. Om het assortiment 

te completeren, hebben we  prototypes laten maken en 

laten beoordelen door de koks. Zo konden we een keuze 

maken die de veelzijdigheid en de verschillende interpre-

taties van deze manier van serveren recht doet. We zijn 

dankbaar voor de vruchtbare samenwerking en de vele 

waardevolle impulsen van onze gebruikers. Tegenwoordig 

zijn zeer professionele FlyingBuffets een niet meer weg te 

denken bestanddeel van live-marketing. We zijn er trots 

op dit proces mede vormgegeven te hebben.

Smal dienblad voor geraffineerde service

Groot dienblad voor Flying met meerdere 
gangen 

Dienblad met bestek- en servetbox voor 
optimale service t.b.v. de gast
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Bocholt

Het Party Rent Designteam / 
 innovatieleiderschap

Gedreven door onze missie ‘we create atmosphere’ zijn we 

voortdurend op zoek naar unieke stijlelementen, innovatie-

ve techniek en doordachte toepassingen. Het designteam 

-  de oren en ogen van onze groep – registreert wensen en 

ervaringen van onze klanten en partners, van chef-koks en 

eventplanners. Dit alles zorgt voor een creatieve omgeving, 

een cultuur van uitwisseling en het vrije denken, waarin 

talrijke innovaties kunnen ontstaan. Wat wij daarmee be-

doelen, laten we u aan de hand van drie voorbeelden zien.

Voorbeeld 1: Over de kracht van geslaagde arrangemen-
ten
Wie effectieve benodigdheden zoekt, moet het catering-

vak kunnen begrijpen, met hun eigenschappen vertrouwd 

zijn en hun bijzonderheden weten te gebruiken. Dat is de 

voorwaarde om geslaagd te kunnen organiseren en arran-

geren. Want ambiance zien wij altijd als de som van perfect 

geënsceneerde details. Alleen in de juiste combinatie ge-

ven ze een bijzondere totaalindruk. Edel porselein bijvoor-

beeld komt pas goed tot zijn recht als het geflankeerd wordt 

door het juiste bestek en het passende glas. Toen Stefanie 

Hering, keramiek specialist en designer, in 2007 ons be- 

staande bestek- en glasportfolio analyseerde, werd ons dui-

delijk dat we eigen materiaalsets wilden samenstellen. In 

waardigheid, design en afwerking moeten porselein, bestek 

en glas gelijkwaardig zijn aan elkaar. Het uiteindelijke doel 

is om met samengestelde combinaties onze klanten per-

fect op elkaar afgestemde arrangementen aan te kunnen 

bieden.

Een reis dwars door Europa
Het idyllische Reichenbach, waar de porseleinfabriek Hering 

 Berlin haar biscuitporselein produceert en waar de tegen-

woordige tafelcultuur al zovele impulsen kreeg, markeert 

voor ons daarom het uitgangspunt voor een inspirerende 

reis. Bewust zochten we van daaruit naar verdere part-

ners, van Thüringen ging de weg naar het noorden. We 

vonden wat we zochten in onder andere de Flensburgse 

werkplaatsen van Robbe & Berking. Het bestek van de ge-

renommeerde zilverfabrikant bood precies de kwaliteit en 

de elegantie die we zochten. Maar de reis ging en gaat ver-

der. Van Niederbayern via Finland tot in Portugal: Zwiesel 

1872, iittala en Vista Alegre waren de namen van verdere 

halteplaatsen, die ons dwars door Europa en naar beeld-

schone glazen leidden. 
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Hamburg

Berlijn

München

Zo ontstond een rijke keuze aan materialen. Het is de be- 

doeling dat ze voor u een vriendelijke aanbeveling en in- 

spiratie zijn. Onafhankelijk daarvan zult u natuurlijk altijd  

eigen, passende combinaties samenstellen. Meer, veelzij- 

dige suggesties vindt u op de volgende pagina’s.

Voorbeeld 2: Zien, wat niet iedereen ziet
Innovaties zijn niet altijd te plannen. Soms is het een kwes-

tie van toeval. Zoals in 2012, toen een van onze scouts op 

een vakantiereis in Zuid-Engeland was. Daar stuitte hij op 

Steelite, een kleine, destijds grotendeels onbekende pro-

ducent van elegant Vitroporselein. Bij lagere temperaturen 

van ongeveer 1200 graden produceerde het bedrijf uniek 

en perfect gevormd aardewerk, waarvan het vervaardi-

gingsprocedé van generatie op generatie was doorgegeven. 

Enthousiast geworden door het eerste contact en de po-

tentie van het materiaal, namen we de serie Craft stapsge-

wijs in vier kleuren in ons assortiment op. Twee jaren later 

waren er al 30.000 delen opgeslagen in onze magazijnen: 

een enorm succes bij onze klanten en voor de producent, 

die sindsdien binnen de branche in de schijnwerpers staat. 

Niet verrassend, zoals ons instinct al vroeg aangaf.

Voorbeeld 3: Nieuwe wegen, PVD-gecoat bestek
Vernieuwen betekent het verlaten van bekende wegen. 

Langdurige, op vertrouwen gebaseerde partnerships staan 

voor ons zeker in de vroege fase van productontwikkeling 

centraal. Met de zilverspecialist Hepp hebben we zo’n sa-

menwerking. We hebben ons gemeenschappelijk ingezet, 

om een uit de autobranche en het horloge ambacht bekend 

procedé over te zetten op een nieuwe bestekserie. Doel 

was ons bestekportfolio door nieuwe kleurrijke varianten te 

completeren. De fijn gevormde bestekserie Talia hebben we 

met behulp van een speciale methode - physicalvapour-

deposition, kortweg PVD - voorzien van een kleurlaag. Het 

resultaat is een exclusief voor de inzet bij evenementen ont-

wikkelde antraciet- en bronskleurige collectie. Uniek in de 

hele branche.
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Wist u dat  / ....

Rekenvoorbeeld driegangenmenu met 20 gasten

€ 75,- inclusief reiniging (vanaf € 3,75 per gast)

Rekenvoorbeeld viergangenmenu met 50 gasten

€ 213,- inclusief reiniging (vanaf € 4,25 per gast)

Jaar Opdrachten Gemiddelde contractwaarde

2014  39.840
  Ø 1.325,-€
2015 46.790
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710.000 / zevenhonderdtienduizend 
of
ca. 156 km / afstand van Stuttgart naar München
Borden

795.000 / zevenhonderdvijfennegentigduizend
of
ca. 231.000 ltr / 1.646 badkuipen
Glazen

1.180.000 / een miljoen honderdtachtigduizend 
of
ca. 70 ton 
Bestekdelen

ca. 260.000 gasten
kunnen hiermee per avond bediend worden

940 / 1,9 km
Barelementen

410 / 14.400 1/1 GN gastronormbakken
Ruimtebesparende stapelrekken 
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PORSELEIN



13

«PORSELEIN, 
HET OUDE WITTE GOUD. 
IEDEREEN WAARDEERT 

HET GEBRUIK VAN  
DELICAAT PORSELEIN,

DAT MERKBAAR WAARDIG EN 
MET BELEID UITGEKOZEN IS.» 

STEPHAN MAHNECKE, PARTY RENT BERLIN

20

5

10

15

25
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Begrippenlijst / Porselein
        
Porselein
Toen de Europeanen door de reisverhalen van 

Marco Polo voor het eerst van Chinees porselein 

hoorden, dachten ze dat het gemaakt was van een 

tropische zeeslak. Deze zeeslak met zijn witglan-

zende en harde behuizing werd in Italië ‘porcellini’ 

genoemd, waarvan ‘porselein’ werd afgeleid.

Porseleinsoorten
De basisingrediënten van porselein zijn kaolien, 

kwarts en veldspaat. Door verdere toevoegingen 

en de hoogte van de baktemperatuur ontstaan de 

verschillende soorten porselein. Wij hebben de 

drie volgende porseleinsoorten in het assortiment.

Hard porselein
Het tegenwoordig in Europa meest gebruikte por-

selein is het zogenaamde hard porselein, alleen 

bestaande uit de drie basisingrediënten zonder 

verdere toevoegingen. Door zijn, in vergelijking 

met zacht porselein, hoge kaolienpercentage van 

ongeveer 50 procent kan het zeer heet gebakken 

worden: boven de 1300 graden Celcius. Zo wordt 

het harder, stabieler en kan het beter tegen tempe-

ratuurschommelingen. Door geheime recepturen 

afhankelijk van de maker en designer varieert het 

kleurenpalet van puur wit tot crèmekleuren.

Fine Bone China 
Fine Bone China wordt gekenmerkt door een vas-

te stralend ivoorkleurige, doorzichtig schijnende 

scherf met een briljante glans. Het geheim achter 

deze variatie uit Engeland is de toevoeging van 50 

tot 60 procent as van botten. Het daarin voorko-

mende calciumfosfaat maakt het bijzonder dicht 

en vast. Zo is vervaardiging mogelijk van dunwan-

dige onderdelen die toch breukvast zijn. Anders 

dan hard porselein wordt Fine Bone China al tij-

dens de eerste keer bakken bij 1280 graden Celsi-

us dichtgebrand. Bij het bakken van het glazuur is 

dan een lagere temperatuur voldoende. Het eind-

resultaat is een veelzijdige kleurstelling. 

Biscuit porselein
Biscuit porselein blijft ongeglazuurd en heeft een 

hoog veldspaat en een laag kwarts aandeel. Het 

tweevoudig gebakken hard porselein werd in de 

18e eeuw uitgevonden in Frankrijk. Het was ge-

liefd en werd als vervanging van ivoor gebruikt voor 

de vervaardiging van delicaat gevormde porselein-

figuren. Het oppervlak van biscuit porselein reflec-

teert niet en geeft een zijdemat effect. 

Biscuitrand Velvet bord van Hering Berlin

Bone China porselein Jade van Rosenthal
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Formaat, stapelbaarheid
Borden hebben een bodem en een (verhoog-

de) rand. Platte borden zonder rand noemen we 

coupe borden. Koppen en borden worden voor 

de inzet bij gastronomie en evenementen deels 

stapelbaar geproduceerd, wat het gebruik en de 

opslag makkelijker maakt. Om de oriëntatie voor 

u te verbeteren hebben we in de Catering Selec-

tion de buiten- en binnenmaten aangegeven, en 

bij koppen en kommen e.d. tevens de inhoud. De 

buitendoorsnede meet het hele bordoppervlak, de 

binnen doorsnede het bodemvlak.

 bodem  cm  

 

 inhoud  cl

Flying Buffet
Het opdienen van de kleine porties stelt bijzondere 

eisen aan het servies. Vooral de ergonomie van de 

porseleindelen is van belang. Ze vergemakkelijkt 

de service en ook de gast waardeert een goede 

grijpbaarheid. De verscheidenheid aan vormen en 

afmetingen biedt de creativiteit van de kok onbe-

grensde mogelijkheden. De verhouding tussen de 

hand van de gast en de meest gangbare porselein-

delen uit ons Flying assortiment is afgebeeld op 

pagina 34.

Afhankelijk van de voorkeur vindt u in de rubriek 

Flying porseleindelen geschikt voor porties van 30 

tot 150 gram.

Samenstelling
Porselein wordt vervaardigd uit kaolien (por-

seleinaarde, klei), kwarts (glas) en veldspaat 

(kleur). Omdat het veldspaataandeel tijdens het 

bakken smelt maar daarna niet meer uitkristal-

liseert, ontstaat een zogenoemde onderkoelde 

smelt. Die veroorzaakt de typische halftranspa-

rantie van het porselein. De menging wordt de 

scherf genoemd, die beïnvloedt afhankelijk van 

de baktemperatuur de poriëndichtheid en warm-

teopslagcapaciteit.

Bakken, scherfkleur 
Porseleinvervaardiging gebeurt meestal in twee 

bakbeurten. Het gevormde onbewerkte materiaal 

wordt dan in ruwe of biscuitstook bij 900 tot 1000 

graden Celsius gebakken. Zo ontstaat de kwets-

bare, poreuze scherf. Vanouds is deze wit. Het is 

echter ook mogelijk de scherf door de toevoeging 

van verdere mineralen zachtgroen, roze, bruin of 

zelfs zwart te kleuren. De scherf wordt in het gla-

zuur gedoopt en dan met de gloeibrand voltooid. 

Tijdens het bakproces verliest het mengsel zijn wa-

teraandeel, zodat het uiteindelijke porselein onge-

veer 16 procent aan massa verliest.

Speciale dienbladen voor Flying Buffet
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Hardheid, dichtheid, vastheid
Ondanks zijn zachtheid heeft porselein een grote 

vastheid en hardheid. Zo kan een vierkante cen-

timeter porselein een drukbelasting van vijf ton 

weerstaan. Met een hardheidsgraad van acht op 

de schaal van Mohs is porselein harder dan een-

voudig staal. Bovendien is porselein dankzij zijn 

hoge dichtheid en geringe porositeit bijzonder 

warmte isolerend.  

Herkomst
In het jaar 1708 lukte het twee Duitse  

natuuronderzoekers het geheim van de Chinese 

porseleinvervaardiging te doorgronden. Dit was 

het beginpunt voor de fabricage van porselein in 

Duitsland. Vooral nabij de vindplaatsen van kaoli-

en in Noord-Beieren en Thüringen werden talrijke 

fabrieken opgericht. Tot op de dag van vandaag 

zijn namen als Rosenthal en Schönwald nauw 

verbonden met deze regio en haar eeuwenlange 

productie-ervaring. De scherfkleur uit deze regio is 

vaak wit, lichtgrijs of ivoor.

Dankzij de succesvolle ondernemingshistorie van 

Villeroy & Boch is ook de drielandenhoek Duits-

land, Luxemburg en Frankrijk tot een van de cen-

tra van Europese porseleinfabricage geworden. De 

scherfkleur is hier vaak crème. Ook Portugal kan 

terugkijken op een lange traditie van porseleinver-

vaardiging en –schilderkunst. Vooral Vista Alegre 

staat voor het fijne Portugese porselein met de 

vaak kleurrijke decoratie en meestal witte scherf.

Glazuur
Het glazuur is de buitenste laag van het porselein, 

die het beschermt en doet glanzen. Het bestaat 

uit kwarts, veldspaat, een beetje kaolien en ver-

schillende vloeimiddelen. De complexe menging 

van de vloeistof moet op de baktemperatuur en 

de gewenste eigenschappen afgestemd worden. 

Door de porositeit van de scherf trekt het glazuur 

goed in. Bij de gloeibrand met een temperatuur tot 

1450 graden Celsius bindt het glazuur zich aan 

de scherf, zodat het later niet kan afsplinteren. Bij 

deze hoge temperatuur sintert het porselein, ver-

andert van eigenschappen: het wordt een harde 

en tegelijk doorschijnende fijne stof. Dankzij het 

glazuur behoudt porselein zijn glasheldere glans 

en wordt het waterdicht.  

Mat zwart glazuur van de Tivoli serie Apilco
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Randen, hoekbescherming
Randen van borden en koppen worden aan de 

hoogste belastingen blootgesteld. Speciale vorm-

geving verhoogt de stabiliteit. Ook het gebruik van 

zeer sterke materialen en glazuren beschermt de 

randen en hoeken.

Speciale bescherming aan de rand van het bord 
vermindert beschadigingen

Decoratie, beschildering
De kunstige decoratie van servies is net zo oud als 

de porseleinvervaardiging zelf.  Naast de gangba-

re techniek waarbij porselein met opgelegde kleur-

folie wordt versierd, wordt het ook nog steeds met 

de hand beschilderd. Dat heeft veel verschillende 

en kleurrijke stijlrichtingen voortgebracht. Het pro-

bleem is dat niet alle kleuren temperaturen van 

boven de 1000 graden Celsius kunnen doorstaan. 

Daarom moeten afhankelijk van de decoratie ver-

schillende methoden gekozen worden.

De decoratie kan onder, in en op het glazuur wor-

den aangebracht. Eronder zijn alleen kleuren uit 

kobalt- en chroomverbindingen bruikbaar, omdat 

die de gloeibrand doorstaan. Zo ontstaan de klas-

sieke decoraties in blauw- en groentinten, zoals 

het bekende uienmotief. Decoraties ín het glazuur 

bieden meer speelruimte voor vormgeving en een 

groter kleurenpalet. Deze worden op het gloei-

brand porselein aangebracht. In het aansluitende 

smeltbakken verzinken ze bij 1250 graden Celsius 

in het glazuur en worden daardoor omhuld. 

Bij dit procedé worden de decoraties door het 

glazuur verzegeld en beschermd. Kleurrijke be-

schilderingen en goudversieringen overleven deze 

hoge temperaturen echter niet. Die moeten op het 

glazuur worden aangebracht en aansluitend op 

800 tot 900 graden worden vastgebakken. Ze zijn 

niet verzegeld, waardoor de kleine verhogingen  

voelbaar zijn. Toch zijn de meeste tegenwoordig 

zeer robuust en vaak zelfs afwasmachinebesten-

dig.

Met de hand beschilderd Craft porselein van  
Steelite
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Op een nuchtere wijze beperkt designer Hans-

Theo Baumann (geboren 1924 in Basel) zich tot 

het functionele. Zijn ontworpen porseleinklassie-

ker komt bij veel verschillende gelegenheden tot 

zijn recht. Bauman studeerde tot 1946 aan de 

‘Akademie der bildenden Künste’ in Dresden en 

ontwierp voor veel Duitse fabrikanten. 

Zijn werk kenmerkt zich 

door heldere, geometrische 

vormen, meestal wit en zon-

der decoratie.

Standaard Vorm 598 | 898 / Schönwald, Hans-Theo Baumann

#1391
Koffiekop

 18 cl
H5,5 cm

#1392
Schotel kombi

Ø15 cm

#1393
Dessertbord 

Ø19 cm

#1395
Dinerbord 

Ø26 cm
 23,5 cm

#1397
Diep bord

Ø21 cm
 18 cm
 30 cl

#1399
Soepkop
H5,5 cm

 26 cl

#1398
Soepkom groot

H6 cm
 40 cl

#1396
Dinerbord 

Ø28 cm
 26 cm

#1400
Soepkop 

leeuwenkop
H8,7 cm

 45 cl
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Peter Schmidt

We komen pas verder “als we alles opbreken”. Daarin 

gelooft de designer Peter Schmidt en hij is met dit credo 

beroemd geworden. Op het gebied van productdesign, 

binnenhuisarchitectuur en merkdesign heeft hij een grote 

reputatie opgebouwd. 

De internationale doorbraak kwam voor de oorspronkelijk 

uit Bayreuth komende inwoner van Hamburg met parfum-

flacons. Hij doorbrak de destijds speelse vormen met een 

radicaal tegenontwerp: reductie en duidelijke lijnen. Te-

genwoordig zijn de flacons van Laura Biagiotti, Hugo Boss 

en Jil Sander allang klassiekers. Alle creaties van Peter 

Schmidt zijn doordrongen van zijn vormgevingsdoelstelling 

- de duidelijke expressie: van boekontwerpen via decors tot 

aan de totale merk branding. Ook in de veelvoudig onder-

scheiden ‘Form 2006’, een collectie voor Arzberg porselein, 

komt dit tot uiting. Uit de geometrie van cirkel en vierkant 

ontwikkelt hij een moderne en spannende vormentaal. Het 

logo van Party Rent heeft Peter Schmidt ook op die manier 

ontworpen. Meer hierover vindt u in de Master Collection 

(pagina 14). 

Schets van het basisidee van de Arzberg serie Basic   

Nadat hij 30 jaren lang de Peter Schmidt Studios in  

Hamburg leidde, werkt de designer nu in een kleinere 

groep. Sinds 2014 wijdt hij zich samen met Daniel Belliero 

en Marcel Zandeé vooral aan merkontwikkeling.
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Basic / Form 2006 / Arzberg, Peter Schmidt 

Cirkel en vierkant maken Basic uniek, overtui-

gend door de grote praktische toepasbaarheid. De  

royaal geproportioneerde serviesdelen bieden 

veel ruimte voor culinaire presentatie. Producent 

Arzberg voelt zich van oudsher verbonden met 

schoonheid, gericht op gebruik. Peter Schmidts 

ontwerp doet beide eer aan.

#3630
Koffiekop
H8,5 cm

 22 cl

#3632
Schotel kombi

Ø14
 6,5 cm

#3665
Theekop

H5 cm
 22 cl

#3668
Koffiemok

H9 cm
 42 cl

#3633
Dessertbord

Ø23 cm
 14,5 cm

#3639
Soepkop

35 cl
H6 cm
 35 cl

#3635
Dinerbord

Ø27 cm
 17 cm

#3640
Side-Plate /
Soepschotel

Ø18 cm
 10 cm

#3642
Dinerbord

Ø32 cm
 20 cm

#3673
Ontbijtbord

Ø24 cm
 15*15 cm

#3669
Schotel
Ø16 cm

 8 cm

#3637
Diep bord 

Ø24 cm
 15,5 cm

 15 cl
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Kolja Kleeberg leerde het vak in Le Marron in Bonn en 

werkte na de ‘Gesellenprüfung’ onder andere bij Eduard 

Hitzberger. In de jaren 90 vestigde hij zich in de regio  

Berlijn en was daar zelfstandig werkzaam in Gut Sarnow en 

Am Karlsbad. Sinds het voorjaar van 1997 is hij chef-kok 

van het VAU, dat hij in 2002 overnam. Kleeberg is ook be-

kend als televisiekok.

„Peter Schmidt kwam op een avond naar me toe en liet 
porselein zien dat hij voor Arzberg had ontworpen. Ik was 
onmiddellijk van de artistieke kracht overtuigd, helemaal 
teruggebracht naar de grondvormen cirkel en vierkant. Ik 
gebruik ze bij mij in het VAU, want door de zuiverheid krijg je 
zin om te ensceneren.“
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Basic / Form 2006 / Arzberg, Peter Schmidt 

#3649
Mokkaschotel

18*9 cm
 4 cm

#3645
Bord-schaal

Ø24 cm
 23 cm

#3656
Asbak

Ø9,8 cm

#3647
Bord-schaal

Ø28 cm
 250 cl

#3653
Peperstrooier

H6 cm

#3646
Komschaal

Ø24 cm
 250 cl

#3654
Zoutstrooier

H6 cm

#3675
Opdienschaal 

vierkant 
15*15*H6 cm

 50 cl

#3676
Schaaltje 

vierkant
7*7*H2,5 cm

 2 cl

#3677
Schaaltje 

rechthoekig
15*7*H5 cm

 15 cl

#3671
Schaal ovaal

30*15 cm
 22,5*7,5 cm

#3641
Deksel

voor suikerpot
7*7 cm

#3643
Roomkan
H9,8 cm

 20 cl

#3648
Mokkakop
H8,5 cm

 11 cl

#3644
Suikerpot

7*7*H5 cm
 10 cl
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Carsten Gollnick

Een gevoelig scheppingsproces, karaktervolle producten: 

Carsten Gollnick wil dingen ontwerpen “die als invoelende 

vreemden in ons huis komen en dan onmisbare vrienden 

worden”. Ze zijn mooi en nuttig tegelijk en moeten het leven 

verrijken.

Zijn originele en tegelijkertijd tot het wezenlijke gereduce-

erde vormen ontstaan uit impulsen, die de designer haalt 

uit het materiaal, het nut voor de gebruiker en uit vreemde 

culturen. Vooral de esthetiek uit het Verre Oosten inspireert 

zijn werk. Ook in zijn voor Vista Alegre ontworpen porselein-

collectie Silkroad komt dit naar voren.

Schets van de serie Silkroad van Cartsen Gollnick voor  
Party Rent

Na zijn afstuderen als industrieel ontwerper in 1992 

studeert de Berlijner aan hogescholen in Zuid-Korea en 

in Kiel. Sinds 1997 leidt hij zijn eigen ontwerpstudio, die 

zich tegenwoordig in Potsdam bevindt. Hier ontwikkelt hij  

voor gerenommeerde merken als LigneRoset, Melitta en 

Schönwald designproducten voor tafelcultuur en wonen. 

Talrijke onderscheidingen, waaronder meerdere keren de 

Red Dot Award en de iF Designprijs, bekronen zijn elegante 

ontwerpen.
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Silkroad / Vista Alegre, Carsten Gollnick 

Designer Carsten Gollnick uit Potsdam is ervan 

overtuigd, dat karaktervol design de bedrijfs- 

cultuur ondersteunt of schept. Dit is een deugd 

die voor corporate events en merkpresentaties 

gemaakt lijkt. Zijn creaties moeten enerzijds  

functioneel en esthetisch zijn, maar tegelijkertijd 

ook iets teweegbrengen. “Design is een vriende-

lijk gebaar”, vat hij het samen. Met Silkroad heeft 

Gollnick voor de Portugese porseleinfabrikant Vista 

Alegre  een serviesserie ontworpen die culturele  

esthetische momenten uit Oost en West wil  

versmelten; het elegante, exotische en functionele. 

Voor Party Rent werden 

enkele delen van de serie 

nieuw ontwikkeld: inhouds-

maten werden aangepast. 

Koppen kregen een coni-

sche vorm. Oortjes hebben 

we aangepast. Gollnik wil 

graag dat zijn ontwerpen “als vreemden in ons 

huis komen en dan onmisbare vrienden worden”. 

We hebben het fraai gevormde en veelzijdige  

ensemble Silkroad in ons assortiment opgenomen, 

omdat we overtuigd zijn van zijn sympathieke 

kracht: uw gasten zullen het waarderen!

#6930
Koffiekop

 22 cl

#6932
Schotel combi

Ø16 cm

#6931
Koffiekop

stapelbaar
 22 cl

#6968
Koffiemok

 30 cl

#6933
Dinerbord

Ø23 cm
 14,5 cm

#6935
Dinerbord

Ø30 cm
 19 cm

#6942
Dinerbord

Ø32 cm
 20,5 cm

#6969
Koffiemok 
zonder oor

 30 cl
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Rolf Straubinger Na zijn opleiding in de Sonne Post in 

Murrhardt trok Straubinger rond door Duitsland en Zuid- 

Europa. In Tantris in München en in de Schwarzwald- 

stube van Traube-Tonbach onder Harald Wohlfahrt  

onderbrak hij zijn reis. Het ouderlijke bedrijf, het  

Burgrestaurant Staufeneck, leidde hij sinds 1990 van  

eenvoudig ‘Landgasthof’ naar 17 GaultMilau-punten, een 

Michelin-ster en naar Duits hotelier van het jaar 2011.

„Ik ben werkelijk overtuigd van de reinheid die Viste Alegre 
met dit Silkroad-deel heeft geschapen: eenvoudig, helder, 
zonder franje, een smetteloos witte porseleinkleur en de 
volstrekt rechte omranding.“ 
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Silkroad / Vista Alegre, Carsten Gollnick 

#6956
Asbak

#6944
Suikerpot

Ø9*H6 cm
 15 cl

#6976
Olijvenschaaltje

25*6 cm

#6948
Espressokop

 9 cl

#6977
Olijfolieschaaltje

11*11 cm

#6949
Espresso-schotel

Ø13 cm

#6940
Side plate

Ø19 cm
 11 cm

#6943
Roomkan

 13 cl

#6938
Pastabord

Ø28 cm
 16,5 cm

 28 cl

#1387
Dinerbord 

coup
27*27 cm

#1388
Bord semi-diep 

coup
24*24 cm

#6939
Soepkop

 30 cl



32

 

Ontwerpster Ulrike Umlauf-Orrom (geboren in 

1953 in Haßlach/Kronach) heeft voor Schönwald 

porselein gemaakt dat garant staat voor een stijl-

vol verzorgde ambiance. Met zijn typisch gebogen  

reliëf is het sinds jaren een klassieker. 

De aan het Londense College of Art afgestudeerde 

designer heeft gekozen voor een pure witte vorm, 

bijzonder breed inzetbaar.

Luxe / Form Donna / Schönwald, Ulrike Umlauf-Orrom

#1333
Dessertbord

Ø20 cm
 14 cm

#1334
Dinerbord

Ø25 cm
 18 cm

#1335
Dinerbord

Ø27 cm
 19 cm

#1342
Dinerbord

Ø31 cm
 21 cm

#1339
Soepkop

H6 cm
 28 cl

#1350
Komschaal

H6,8 cm
Ø18 cm

#1351
Komschaal

H7,3 cm
Ø21 cm

#1337
Diep bord

Ø23 cm
 16 cm

#1332
Schotel kombi

Ø15 cm

#1331
Koffiekan

H11,5 cm
 30 cl

#1336
Side Plate

Ø16 cm
 11 cm

#1330
Koffiekop
H6,4 cm

 18 cl
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#1343
Roomkan

H7 cm
 15 cl

#1344
Suikerpot met 

deksel
H8 cm
 20 cl

#1345
Ovale schaal

 23 cm
 17*11 cm

#1347
Ovale schaal

 33 cm
 25*16 cm

#1349
Mokkaschotel

Ø12 cm

#1354
Zoutstrooier

H5,5 cm

#1356
Asbak

Ø12 cm

#1362
Dressingkom

H17,3 cm
 2 ltr

#1348
Mokkakop

H5 cm
 10 cl

#1353
Peperstrooier

H5,5 cm
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Fingerfood

Wat wil vliegen heeft vleugels nodig. Ons Flying Buffet- 

assortiment biedt diverse opties om hapklare lekkernijen 

stijlvol ‘luchtwaardig’ te maken. Er is keuze uit platte scha-

len, borden, schaaltjes, soepkommen - prachtig, variabel 

en functioneel tegelijk. Of het nu rustiek aandoend is, zoals 

het in natuurlijke kleuren uitgevoerde Craft van Steelite, fu-

turistisch chic als de Hotwave van Villeroy & Boch, of tijd-

loos elegant als Jade van Rosenthal – een echte verschei-

denheid aan kleuren en vormen wacht op u en uw ideeën.

Flying-Buffet

Rond, hoekig, ovaal, koud, warm, geraffineerd, een-
voudig, rustiek: hoe u uw gerechten ook wilt maken, 
ons Flying Buffet-assortiment is veelzijdig; nodig om uw  
concepten en wensen flexibel te kunnen vertalen. 

U kunt kiezen uit vele fraai vormgegeven en zeer func- 
tionele producten. Wat denkt u van diepe gourmetbor-
den, ovale en rechthoekige platte schalen, kleine of grote  
opscheplepels of elegante amuseglazen? 

Laat u inspireren.
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Flying porselein

#3614 #3619 

De keuze van de Flying porseleindelen wordt voor een be-

langrijk deel bepaald door de ergonomie van de vormgeving

#3625 #3612

#3618 #3690



36

Flying / Dienbladen

Snelle en smaakvolle Flying Buffet-service is ge-

baat bij het juiste dienblad; representatief en 

smaakvol. Onderstaand overzicht toont verschil-

lende formaten, geheel afgestemd op uw wensen,  

het soort en aantal porseleindelen en het aantal 

gasten. De optionele bestek- en servetbox zorgt 

voor extra comfort.  

#3605
Dienblad 

Flying 
53*32.5 cm 

1/1 GN

#3601
Dienblad afdek-

kap 
H14 cm voor 

code 3605

#3606
Dienblad 

Flying 
53*65 cm 

2/1 GN

#3607
Dienblad 

Flying 
26,5*90 cm

#3496
Dienblad 

Flying 
Gala zwart
60*40 cm

#1655
Dienblad zwart

45*65 cm

#3497
Bestek- en servet-

box Flying Gala 
zwart 14*38 cm
combi met 3496

#76102
Bellytray buikbak 

met 60 gaatjes 
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Fingerfood / Schalen en borden 

Grotere schalen en borden bieden voldoende 

plek voor uw fingerfood-creaties. Dankzij verschil-

lende series kunt u doelgericht de kleur van het  

porselein afstemmen op uw gerechten.  Het resul-

taat is een samenhangend totaalbeeld.

#4894
Schaal

48*16 cm

#6432
Schaal groen
37*16,5 cm
 33*12,5 cm 

#6442
Schaal blauw
37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#6452
Schaal grijs

37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#6462
Schaal wit

37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#1428
Melamine 

dienblad zwart 
leisteen look

1/2 GN

#1429
Melamine dienblad 
zwart leisteen look

1/1 GN

#6441
Bord

37,5 cm
 26*16 cm

#6451
Bord

37,5 cm
 26*16 cm

#6461
Bord

37,5 cm
 26*16 cm

#6431
Bord

37,5 cm
 26*16 cm

#3645
Bord-schaal

Ø24 cm
 23 cm
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60 cm

40 cm

Rekentabel

Rekentabel voor de plaatsbepaling van Flying  
porselein op het dienblad:

Aantal  Artikel
per dienblad*

 7 3621   
 
 8 3612, 3615, 3623, 3690 

 9 3614, 1389   

 10 3621, 6435, 6445, 6455, 6465

 11 6434, 6444, 6454, 6464 

 12 3611, 3619, 3620, 3625, 6976

 15 3617, 6977   

 17 3677   
 
 18 3613, 4888   

 20 4885   
 
 24 4284, 6436   

 28 3616, 4886, 4887  

 35 3676, 3644, 1214  

 40 3624   
 
 48 1469, 1470, 4101, 4102, 4103

*60x40 cm

60 cm

40 cm
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Flying / Porselein

Voor de juiste presentatie en interpretatie van de 

verschillende gerechten heeft u de keuze uit diver-

se materialen en formaten. 

Op de volgende bladzijden vindt u zowel glaswerk 

als ook porseleindelen. Speciaal voor Flying ge-

selecteerde producten van verschillende series. 

Het formaat van de bodem en de inhoud staan per 

product vermeld. 

#3615
Schaaltje met 

handgreep
18*16 cm
 12,5 cm

#3616
Lepelschaaltje 

klein
11*8 cm
 7,5 cm

#3617
Lepelschaaltje 

groot
16*11 cm
 10,5 cm

#3618
Schotel 

rechthoekig
Piastra

24*12 cm
 13.5*9,5 cm

#3620
Schaaltje Free 

Spirit
15*17 cm

 10 cl

#3621
Schotel 

rechthoekig
18*13 cm

 14*7,5 cm

#3619
Schaaltje Ovo 

diep
ovaal 

13*20 cm
 6 cl

#3612
Gourmetbord 

diep
Ø18 cm

 10,5 cm
 5 cl

#3613
Schaal ovaal 
Gondel oval

14 cm
 7*4 cm

#3614
Oasis schaal

22 cm
 11*7 cm

#3611
Gourmetbord 

diep
Ø13 cm
 6,5 cm

 1 cl

#3625
Schaaltje

14*12 cm
 9*6 cm

 6 cl
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Holger Stromberg is ‘heerser’ over meerdere restaurants, 

een curryworstkraam in München en de kok van het Duitse 

nationale elftal. In Waltrop in het Ruhrgebied groeide hij op 

in een 180 jaar oude horecadynastie, waar tegenwoordig 

het Gasthaus Stromberg nog steeds gasten ontvangt. Zijn 

studiejaren bracht hij door in sterrenrestaurants van naam, 

zoals Le Crocodile in Straatsburg en de Schwarze Adler 

in Oberbergen. Het contact dat hij als kind al had met de 

haute cuisine was de basis voor een snelle carrière van 

deze uitzonderlijke kok.

„Ik beweer dat ik mede-uitvinder en -oprichter ben van 
het Flying Buffet. Al in 2001 betoverde ik met kleine por-
ties mijn culinaire repertoire. Toen ik in 2002 zelfstandig 
werd, had ik klanten er meer en meer van overtuigd dat 
een Flying Buffet meer is dan alleen het presenteren van 
vele kostelijkheden: de gasten wijden zich aan de com-
municatie, terwijl de spijzen naar hen toe komen. Ze zijn 
niet aan een plek gebonden, maar vrij om te bewegen. 
Culinaire concepten ondersteunen bedrijfs- en product-
presentaties op die manier duidelijk beter. Gasten kunnen 
hun verblijfsduur op een evenement flexibel indelen, zodat 
het afwijzen van een uitnodiging onwaarschijnlijker wordt.  
De gerechten worden vers en harmonisch bereid. Ten 
opzichte van een klassiek buffet is er nauwelijks sprake 
van afval. Ik ben een groot voorstander van deze stijl en 
enthousiast over de mogelijkheden van het huidige, veel- 
zijdige serviesaanbod.“
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Flying / Porselein

#3644
Suikerpot

H5 cm
7*7 cm

 10 cl

#1469
Wekglas 
 80 ml

#3677
Schaaltje 

rechthoekig
H5 cm

15*7 cm
 24 cl

#1470
Wekglas
 140 ml

#6976
Olijvenschaaltje

25*6 cm
 15*3,5 cm

#4101
Amuse Bouche

Ellipse glas 9 cl

#6977
Olijfolieschaaltje

11*11 cm

#4102
Amuse Bouche
Atoll glas 11 cl

#1478
Party schaal

26*19 cm

#4104
Amuse Bouche

Norway glas 7 cl

#1214
Whiskyglas

 20 cl

#4284
Whiskyglas

 29 cl

#4103
Amuse Bouche

Carat glas 12 cl

#1389
Frites-schaaltje

porselein
20*12 cm
 13*6 cm

#3676
Schaaltje 

vierkant
7*7*H2,5 cm

 4 cl

#3624
Kopje

H4,5 cm
 10 cl

#3690
Tatami diep 

bord
21*15 cm

 15 cl

#1273
Happy Spoon

#4889
Lepel klein

11 cm
 3,5*2 cm

#3623
Schaaltje 

Tegamino met 
2 handgrepen

24*15 cm
 15 cm
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Flying / Porselein

#6435
Schaal 

oval 18 cm
 11,5 cm

 25 cl

#6445
Schaal

oval 18 cm
 11,5 cm

 25 cl

#6455
Schaal

oval 18 cm
 11,5 cm

 25 cl

#6465
Schaal

oval 18 cm
 11,5 cm

 25 cl

#6446
Schaaltje

oval 13 cm
 8 cm
 5 cl

#6456
Schaaltje

oval 13 cm
 8 cm
 5 cl

#6466
Schaaltje

oval 13 cm
 8 cm
 5 cl

#6436
Schaaltje 

oval 13 cm
 8 cm
 5 cl

#6444
Bord plat blauw

15,5 cm
 11,5 cm

#6454
Bord plat grijs

15,5 cm
 11,5 cm

#6464
Bord plat wit

15,5 cm
 11,5 cm

#4891
Lepel /

Chopstick
 5*3 cm

#6434
Bord plat groen

15,5 cm
 11,5 cm

#4886
Schaaltje

8*8 cm
 1 cl

#4887
Schaaltje 

ovaal
10 cm

 2 cl

#4888
Schaaltje
12*9 cm
 10*7 cm
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Rosenthal

Traditie en avant-garde, is dat te verenigen? Rosenthal 

slaagt erin deze schijnbare tegenstellingen met gemak op 

het hoogste niveau met elkaar in harmonie te brengen.  

De letters Rosenthal staan tot op de dag van vandaag voor 

de stijlvolle elegantie van klassiek servies. Sinds Philipp  

Rosenthal de onderneming in 1879 stichtte, betovert zijn 

witte goud de tafels bij feestelijke gelegenheden.

Maar traditie is lang niet alles, wat de onderneming uit 

Oberfranken te bieden heeft. Rosenthal geldt terecht ook 

als designpionier. Want in samenwerking met kunste-

naars, architecten en ontwerpers van naam – bijvoorbeeld  

Raymond Loewy, Konstantin Grcic en Patricia Urquiola – 

zijn legendarische, moderne collecties ontstaan. Ook de 

toonaangevende Bauhaus-architect Walter Gropius ont-

wierp in 1969 voor Rosenthal: zijn beroemde serie TAC laat 

functie en esthetiek versmelten.

Regenbooghuis in Selb

Rosenthal staat aan de ene kant voor onbetwiste hand-

werkkunst, waarbij de beste grondstoffen worden gebruikt. 

Aan de andere kant is er binnen het bedrijf alle ruimte voor 

de vernieuwende vorm. De combinatie van traditie en ver- 

nieuwing staat al meer dan 130 jaar aan de basis van een  

rijke designgeschiedenis, o.a. tentoongesteld in het  

Porzellanikon-Museum op het eigen bedrijfsterrein.  
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Jade / Rosenthal

De ivoorkleurige Form Jade - Fine Bone China is 

een moderne serie porselein van de Beierse pro-

ducent Rosenthal. Een compleet, breed en veel-

zijdig assortiment. Wat alle onderdelen gemeen 

hebben is een tijdloos heldere vorm met elegante 

lijnen. 

Borden, rechthoekig, met rand of in coupevorm, 

ronde soepkommen en onderdelen voor het ser-

veren van diverse gerechten. Menu, buffet of 

Flying: met het subtiele, maar robuuste porselein 

is het altijd culinair en sfeervol combineren. 

#4859
Schotel
Ø15 cm

#4884
Komschaal

Ø7,5 cm
 9 cl

#4836
Side plate

Ø16 cm
 10 cm

#4833
Dessertbord

Ø19 cm
 11,5 cm

#4835
Dinerbord

Ø27 cm
 16,8 cm

#4842
Dinerbord

Ø31 cm
 19 cm

#4837
Diep bord

Ø23 cm
 15 cl

#4834
Dinerbord

Ø25 cm
 16 cm

#4851
Cappuccinokop

Tasse
H6,3 cm

 22 cl

#4832
Schotel kombi

Ø16 cm

#4858
Stapelkop

H6 cm
 20 cl

#4830
Koffiekop

H7 cm
 20 cl
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Jade / Rosenthal

#4865
Dinerbord
27*27 cm

 18 cm

#4845
Schaal
25 cm

 20*11 cm

#4861
Komschaal

H4,7 cm
Ø16 cm

 25 cl

#4876
Coupebord

Ø15 cm
 9 cm

#4847
Ovale schaal

 43 cm
 33*11 cm

#4862
Komschaal

H8 cm
Ø21 cm
 100 cl

#4873
Coupebord

Ø20 cm
 12 cm

#4874
Coupebord

Ø25 cm
 15 cm

#4882
Coupebord

Ø31 cm
 19 cm

#4843
Roomkan

H9 cm
 20 cl

#4844
Suikerpot met 

deksel
H9,5 cm

 25 cl

#4875
Coupebord

Ø28 cm
 17 cm

#4839
Soepkop
H6,3 cm

 35 cl

#4840
Schotel voor 

soepkop
Ø 18 cm

#4864
Dessertbord
23*23 cm

 14 cm

#4838
Pastabord
Ø 29 cm

 17 cm
 25 cl
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Thomas Kammeier was tien jaar geleden de spiritus rector 

in Hugos, het restaurant van het Berlijnse InterContinen-

tal hotel. In 1999 lukte het hem de eerste Michelin-ster 

te behalen. Nu geeft hij sinds 2015 leiding aan de gastro- 

nomie op de Euref-Campus, de energie-efficiënte nieuwe 

wijk van Berlijn. Hier heeft hij zich met overtuiging en veel 

engagement geheel gewijd aan een gezonde en hoogwaar-

dige keuken.

„Ik ben al jaren een groot fan van Rosenthal. Met de serie 
Jade nam de fabriek porselein in productie dat resulteerde 
in een breed assortiment. Deze schat aan vormen en afme-
tingen komt op allerlei manieren tegemoet aan wat ik van 
het werk verlang. Fine Bone China communiceert zachte 
elegantie en waardigheid, die samen met mijn creaties altijd 
resulteert in een samenhangend beeld.“
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Jade / Rosenthal

#4848
Mokkakop
H5,4 cm

 10 cl

#4849
Mokkaschotel

Ø12 cm

#4886
Schaaltje

8*8 cm
 1 cl

#4893
Schaal

25*19 cm
 19*14 cm

#4887
Schaaltje 

ovaal
10 cm

 2 cl

#4894
Schaal

48*16 cm
 42*12 cm

#4888
Schaaltje
12*9 cm
 10*7 cm

#4889
Lepel klein

11 cm
 4*2 cm

#4891
Lepel /

Chopstick
 5*3 cm

#4896
Saucière

 45 cl

#4897
Schotel ovaal 
voor saucière 

24 cm

#4890
Lepel

23 cm
 7,5*4 cm

#4853
Peperstrooier

H8,3 cm

#4854
Zoutstrooier

H8,3 cm

#4885
Schaaltje
Ø10 cm

 2 cl

#4856
Asbak

11*9 cm
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Villeroy & Boch

Succes dankzij vindingrijkheid. Daarmee zou je in drie 

woorden de beknopte geschiedenis van Villeroy & Boch 

kunnen samenvatten. De eeuwenoude geschiedenis van 

de porseleinfabrikant begint als Jean-Francois Boch en 

Nicolas Villeroy hun kleine keramiekwerkplaatsen in het 

Saarlandse Mettlach in 1836 samenvoegen. Al in de 19e 

eeuw leverden ze hun uitgebreide servies assortiment aan 

Rusland, Turkije en Noord- en Zuid-Amerika. Tegenwoordig 

is al de zevende en achtste generatie actief in de onderne-

ming. Villeroy & Boch is uitgegroeid tot een wereldmerk voor  

keramische producten en is vertegenwoordigd in meer dan 

120 landen. 

Sinds 1836 hoofdkwartier in de ‘Alte Abtei’, Mettlach

Dit succes kwam vooral door steeds weer nieuwe ideeën. 

Al in de eerste jaren optimaliseerden de oprichters en hun 

opvolgers het materiaal waarvan ze porselein bakten. Ook 

voerden ze de eerste productiemachines in. Naast techni-

sche innovaties was het bedrijf ook qua design bereid tot 

experimenteren. Bauhaus-esthetiek in de jaren 20, revolu-

tionaire ontwerpen van designer Luigi Colani in de jaren 70 

en de Innovationspreis der deutschen Wirtschaft voor de 

asymmetrische serie ‘New Wave’ in het jaar 2004. 

Het laat zien dat Villeroy & Boch ook in de vormgeving  

wereldwijd naam heeft gemaakt. Van ontwerpen van Palo-

ma Picasso, via meerdere pauselijke couverts tot aan het 

moderne servies voor alledag. De stilistische veelzijdigheid 

van Villeroy & Boch overtuigt op alle gebieden van de tafel-

cultuur, waar hoge kwaliteit wordt gevraagd. Sinds drie jaar 

krijgen ook de reizigers in de beroemde Oriënt Express-top-

keuken maaltijden geserveerd op servies van Villeroy 

& Boch.
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Trendy / Form Easy White / Villeroy & Boch 

Trendy is een modern crèmekleurig porselein 

in uitgesproken klassieke traditie. Dankzij de  

eenvoudige elegantie is het voor bijna elke ge-

legenheid geschikt en te combineren met veel  

tafeldecoraties. De vorm is zacht en rond, de  

bordranden zijn voorzien van een fijne ‘honingraat’ 

reliëfstructuur.

#4363
Dessertbord

Ø21 cm
 13,5 cm

#4364
Dinerbord

Ø24 cm
 15,5 cm

#4365
Dinerbord

Ø27 cm
 17,5 cm

#4372
Dinerbord

Ø29 cm
 20 cm

#4362
Schotel kombi

Ø15 cm

#4361
Koffiekan
H12 cm

 30 cl

#4371
Koffiekop

H6 cm
 22 cl

#4366
Side plate

Ø16 cm
 10 cm

#4368
Koffiemok

H8 cm
 27 cl

#4370
Cappuccinokop

H6 cm
 22 cl

#4369
Soepkop

H5 cm
 27 cl

#4367
Diep bord

Ø23 cm
 16 cm
 26 cl
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#4386
Asbak

Ø9 cm

#4381
Komschaal

H5,5 cm
Ø20 cm

#4383
Peperstrooier

H5 cm

#4373
Roomkan
H6,5 cm

 10 cl

#4384
Zoutstrooier

H5 cm

#4374
Suikerpot met 

deksel
H8 cm

#4385
Eierdop

H4,5 cm

#4375
Ovale schaal

 Ø22 cm
 16*11 cm

#4377
Ovale schaal

 Ø37 cm
 30*18 cm

#4378
Mokkakop
H5,5 cm

 10 cl

#4379
Mokkaschotel

Ø13 cm

#4376
Ovale schaal

 Ø31 cm
 25*17 cm

#4388
Komschaal

H4 cm
Ø15 cm

#4380
Komschaal

H5,5 cm
Ø18 cm
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La Scala / Villeroy & Boch 

La Scala porselein siert menig prachtig avond- 

evenement en feestelijke banketten op historische 

locaties. Het reliëfontwerp met zijn barokke stijl- 

elementen geeft de tafel een klassiek karakter.  

De traditionele crème teint harmonieert bijzonder 

goed met warme kleuren in tafellinnen en deco-

ratie. Zo ontstaat een verheven ambiance. Geen 

wonder dat het eerbiedwaardige Teatro alla Scala 

in Milaan, een van de belangrijkste operagebou-

wen van de wereld, Villeroy & Boch inspireerde  

tot de naamgeving van de serie.

#4431
Koffiekan
H14 cm

 30 cl

#4436
Side Plate

Ø16 cm

#4433
Dessertbord

Ø21 cm
 13 cm

#4434
Dinerbord

Ø24 cm
 15 cm

#4438
Koffiemok

H8 cm
 27 cl

#4440
Cappuccinokop

H6 cm
 22 cl

#4432
Schotel kombi

Ø16 cm

#4430
Koffiekop

H6 cm
 22cl
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#4442
Dinerbord

Ø29 cm
 18,5 cm

#4447
Opdienschaal

Ø32 cm
 21,5 cm

#4437
Diep bord 

ovaal
24 cm

 12*9 cm
 16 cl

#4435
Dinerbord

Ø27 cm
 17,5 cm

#4453
Peperstrooier

H6,5 cm

#4439
Soepkop
H5,5 cm

24 cm

#4454
Zoutstrooier

H6,5 cm

#4450
Komschaal

H4,5 cm
18*18 cm

#4457
Schaaltje 

ovaal
9 cm
 3 cl

#4451
Komschaal

H5,5 cm
21*21 cm

#4458
Schaaltje 

ovaal
12 cm
 10 cl

#4448
Mokkakop
H5,5 cm

 9 cl

#4443
Roomkan
H6,5 cm

 25 cl

#4444
Suikerpot
H6,3 cm

 22 cl

#4445
Ovale schaal

 24 cm
 16*11 cm

#4449
Mokkaschotel

Ø12 cm
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Lifestyle / Form Hot Wave / Villeroy & Boch 

Villeroy & Boch is een wereldwijd begrip in  

restaurants en hotels, als het gaat om hoogwaardi-

ge tafelarrangementen en aansprekende serveer-

mogelijkheden. Met de crèmekleurige serviesserie 

Lifestyle heeft de producent een collectie ont-

wikkeld, die met ‘schwung’ contrasteert met het  

klassiek ronde tafelporselein. De extravagan-

te vorm met de golvende rand was in 2001 een 

revolutie in de servieswereld. Opvallend, modern  

en geschikt voor bijzondere momenten en  

gelegenheden.

#1448
Mokkakop

H6 cm
 8 cl

#1436
Side plate
15*13 cm

 10 cm

#1441
Bord triangel

22*22 cm

#1433
Dessertbord
24*22 cm
 16,5 cm

#1432
Schotel

18*15 cm
 11 cm

#1451
Cappuccinokop

H8 cm
 25 cl

#1450
Café au lait 

kop
H10 cm

 40 cl

#1430
Koffiekop
H7,5 cm

 18 cl
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#1439
Soepkop
H6.5 cm

45 cl

#1453
Komschaal

H6.5 cm
18*18 cm

 37,5 cl

#1445
Komschaal

H8 cm
25*25 cm

 110 cl

#1446
Komschaal

H9 cm
33*33 cm

 260 cl

#1443
Schaaltje

12*12 cm
 10*10 cm

#1456
Schaal Move1

28*15 cm
 37.5 cl

#1447
Dinerbord
33*24 cm

 22*14 cm

#1455
Bord

28.5*32 cm
 24 cm

#1476
Schaaltje

15 cm
 12 cl

#1475
Schaaltje

12 cm
 6 cl

#1444
Dipschaaltje

8*8 cm
 5*5 cm

#1457
Schaal Move2

14*15 cm
 15 cl

#1442
Dinerbord
34*34 cm
 23*23 cm

#1437
Diep bord

26*26 cm
 16 cm
 18 cl

#1438
Pastabord
28*28 cm
 18,5 cm

 40 cl

#1435
Dinerbord
27*27 cm
 17*16 cm
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Rosenthal Designstudio

De deelnemerslijst van de Rosenthal designstudio zou 

ook onder de naam ‘Lexicon van het moderne de-

sign’ kunnen verschijnen. In de jaren 50 van de vo-

rige eeuw werd het idee geboren en in 1961 werd 

Rosenthal Studio-Line als merk gedeponeerd. Meer 

dan 150 kunstenaars hebben sindsdien unieke en 

avant-gardistische collecties voor Rosenthal ontworpen:  

 

Massimiliano Alajmo Cairn Young en Robin Platt

Jasper Morrison Konstantin Grcic

Wilhelm Wagenfeld, Raymond Loewy, Walter Gropius, 

Tapio Wirkkala, Björn Wiinblad, Mario Bellini, Jasper  

Morrison, Konstantin Grcic en Patricia Urquiola, om de  

allerbekendste te noemen. De fabriek uit het Fichtel-

gebergte heeft hun de opdracht gegeven “originals van 

onze tijd” te ontwerpen, want men wilde niet het verleden  

imiteren. 

Het doel was het creëren van exclusieve tafelcultuur met bij- 

zondere vormgevingen en functionele kwaliteit. De vorm-

gevers hebben hun persoonlijke opvattingen van voort-

schrijdend, fijnzinnig en functioneel design vertaald in een 

harmonisch totaalbeeld. Rosenthal verruimde in 1993 zijn 

opvatting over lifestyle en brengt sindsdien ook exclusief 

porselein met het Milanese modehuis Versace uit. Sinds 

2002 zijn er creatieve co-producties met de Amerikaanse 

Andy Warhol Foundation.

De aan Rosenthal gelieerde designers en kunstenaars 

werken in de ontwerpfase nauw samen met chef-koks 

van naam, zodat hun creaties geschikt zijn voor culi-

naire presentaties. Zo ontwikkelde het Britse ontwer-

persduo Cairn Young en Robin Platt opzienbarende vor-

men als Scoop en Tatami; beide maken deel uit van het  

Party Rent-assortiment. Geselecteerde producten, geflan- 

keerd door beschrijvingen van vermaarde gastronomie- 

professionals, stellen we u op de volgende pagina’s van 

onze Catering Selection voor. 
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Modern Dining / Rosenthal

Rosenthal, het traditierijke bedrijf uit 1879 in Selb 

in het Fichtelgebergte, staat voor innovatie en  

design, kwaliteit en perfect porselein. De serie 

Modern Dining bewijst dit nog eens en belichaamt 

verheven, exclusieve tafelcultuur. Modern Dining 

is veelzijdig, edel en elegant. 

De moderne porseleincollectie met haar fraai  

vormgegeven borden siert elke tafel bij bijzondere  

gelegenheden. De menu-serie in wit is een  

bijzonder harmonische compositie en bovendien 

te combineren met veel andere series. 

„Dit bord biedt de excellente omlijsting 
voor aparte creaties. Centraal of aan 
de rand met fijne componenten, zoals  
pralines uit mijn fabriek. Dit gourmet-
bord is de speelweide van de patis-
sier: veel ruimte, elegantie en purisme. 
Uw gast zal zich het visitekaartje van  
uw onderneming – het dessert – bijzon-
der herinneren.Geeft u het dessert een 
passende plek in het menu.“

Leif
Besselmann

„Het bord Gourmetto is voor mij een 
klassieker. Met zijn rechte lijnen en het 
gereduceerde design biedt het een ide-
aal platform voor onze creaties. In zijn 
eenvoud is hij voor onze wat luxueu-
zere composities een perfecte bühne. 
De perfecte symbiose tussen food en 
equipment.“

Kay
Schoeneberg

Kay Schoeneberg is directeur bij Kofler & Kompanie en 

geeft belangrijke impulsen aan de internationale eventca-

tering, onder andere bij Pret A Diner, de bekende pop-up 

restaurants van Kofler & Kompanie. 

Leif Besselmann Hij leerde dit vak in het gerenommeerde 

Café Peter Kofler in Bad Homburg en werkte aansluitend 

als chef bij Käfer in München. In het jaar 2000 legde hij 

beslag op de tweede plek bij Konditor des Jahres. Sinds 

2006 runt hij de patisserie Besselmann in Parsdorf bij 

München.

#3681
Gourmetbord 

coupe
Ø33 cm
 15 cm

#3688
Gourmetto 
diep bord

Ø27 cm
 14 cm
 20 ml
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„Mijn favoriet van de serie! De aflopende brede rand is 
het stijlelement. Hij lift de diepe bodem richting de gast 
en zorgt daarmee voor een boeiende aandacht voor  
kleuren, vormen en de aanstaande smaakbelevenis.“

„Het bord richt zich naar het blikveld van de gast met 
ongeveer 15 graden. Bij het opdienen kan men daar na-
tuurlijk van profiteren. Het halfdiepe bord is bovendien 
meer dan een plek om alleen saus op te dienen.“

„Het bord doet me denken aan ringen 
op het water, als er een steen in valt: 
een momentopname en toch vloeiend. 
Het moet de compositie echt in zich 
opnemen en bij de gast een beleving 
opwekken.“ Heiko

Antoniewicz 

De verbinding tussen ergonomische vormen 

en functionaliteit stond voor de designers  

voorop bij de ontwikkeling van deze collectie.   

Ze bleven daarbij trouw aan het motto ‘vorm volgt 

functie’. 

De individuele borden werden in 

samenwerking met Massimiliano 

Alajmo ontworpen, met de eisen 

van de verschillende gerechten 

als uitgangspunt. 

Modern Dining / Rosenthal, Massimiliano Alajmo  

Heiko Antoniewicz is in de branche opinieleider op  

het gebied van de moleculaire keuken, catering, kwali-

teitsmanagement en productontwikkeling. Bovendien 

publiceerde de auteur met succes kookboeken van naam 

die veelvuldig werden onderscheiden.

#3686
Fondo diepbord 

ovaal
24*19 cm
 17,5 cm

 22 cl

#3683
Riso dinerbord

Ø30 cm
 12 cm

#3682
   Piano dinerbord

Ø29 cm
 22 cm
 10 cl
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„Het even tijdloze als puristische de-
sign van Tatami is bij uitstek geschikt 
om de gast mijn creaties in hun com-
plexiteit te presenteren. Ook bij grotere 
gezelschappen kunnen wij met Tatami 
onze stijl uitstekend overbrengen en het 
publiek een buitengewone belevenis 
bieden.“

„Het bord werpt, al naar gelang van de uitlichting van 
de tafel, schaduwen. Het kan de wat hoger opgediende 
spijzen in het juiste licht plaatsen.“

Kevin Fehling biedt in The Table in de Hamburgse  

Hafen City, culinaire kunst. Unieke composities  

overtuigen door gelaagde smaakspectrums en een  

grote rijkdom aan inspiratie – dat is The Table.

„De kleine broer van de diepe Tatami is in plaats van  
26 slechts 21 centimeter lang. De vorm streelt de hand 
en is ook in de Flying Service heel geschikt voor een  
kleine portie.“

Kevin Fehling

Een innovatief concept dat beantwoordt aan de 

moderne tafelcultuur; verschillende serviesdelen 

combineren tot een aantrekkelijk tafelarrange-

ment. Organisch gevormde borden die tevens als 

opdienschaal gebruikt kunnen worden. De model-

len Scoop en Tatami zijn zowel expressief als inge-

togen, maar vertegenwoordigen vooral een nieu-

we stijl.  Het Britse designerteam Cairn Young en  

Robin Platt geldt als een uitstekend vertegenwoor-

diger van de designscene in Londen. 

Met innovatief-emotionele ont-

werpen, uitgesproken iconische 

volumes en plastische vormen 

maken de twee ontwerpers inter-

nationaal indruk. Platt en Young 

zien zichzelf vooral als ambachtslieden en scharen 

zich graag achter hun motto: ‘Think big – and think 

about the detail.’

Modern Dining / Rosenthal, Cairn Young en Robin Platt 

#3690
Tatami diep bord

21*15 cm
 9*9 cm

 15 cl

#3687
Tatami diep bord

26*20 cm
 16 cm
 35 cl

#3689
Tatami dinerbord

31*24 cm
 21 cm
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„Organische vormen passen bij mijn 
creaties. Dat is een erg elegant design. 
Dankzij zijn formaat is hij prima geschikt 
bij het voorgerecht. De grote bodem is  
ideaal voor desserts.“

„Ik houd van de zachte lijnen, een zeer bekoorlijke  
verschijning! Dankzij zijn geringe diepte is het bord  
zeer geschikt voor gerechten met wat meer fond:  
bijvoorbeeld voor zeetong met bouchot-mosselen in  
saffraansaus. Dat alles voor een geaccentueerde atten-
tiewaarde.“

Matthias
Buchholz

Modern Dining / Rosenthal, Cairn Young en Robin Platt  

Matthias.Buchholz Na zijn opleiding in Restaurant  

Schießhaus in Gelnhausen vertrok hij naar meerdere  

restaurants met een Michelin-ster. In de jaren 80 en 90 

van de vorige eeuw werkte hij onder andere in Berlijn, 

Hannover en Frankfurt. In 1999 werd hij in Hotel Pala-

ce Berlin chef-kok en behaalde hier een Michelin-ster 

en 18 punten bij Gault Milau. In augustus 2011 open-

de hij Buchholz Gutshof Britz in Berlin-Britz, waar hij  

tegenwoordig de hoogwaardige regionale keuken aan-

biedt.

#3684
Scoop diep bord

32*21 cm
 17*11 cm

#3685
Scoop dinerbord

32*25 cm
 21*17 cm



64

Vista Alegre

De lange traditie van het Portugese porselein is vooral met 

één naam verbonden: Vista Alegre. De bijna 200-jarige 

geschiedenis van de gerenommeerde onderneming is als 

geen andere verbonden met het culturele erfgoed en de 

traditionele handwerkkunst van Portugal.

Tegenwoordig staat Vista Alegre wereldwijd bekend om 

zijn kwaliteit en individuele design. Dit succes is terug te 

voeren tot de beginjaren. Al vijf jaar na de oprichting van 

de fabriek in 1824 leverde Vista Alegre porselein en glas 

aan het koningshuis. In 1867 kreeg de onderneming op 

de Wereldtentoonstelling in Parijs zijn eerste internationale 

onderscheiding, waarna er vele zouden volgen.

Vista Alegre fabriek in Portugal

De beste en meest geliefde exemplaren worden in het ei-

gen museum tentoongesteld. Daar kan de bezoeker ook de 

eeuwenoude kunst van de Portugese porseleinbakkers ont-

dekken: van de typisch regionale materiaalmenging tot aan 

de bijzondere bakoven.

Ontwerpers als Filipe Alarcão en Carsten Gollnick ontwik-

kelen voor Vista Alegra series die gekenmerkt worden door 

modern design met dynamische contouren. De collecties 

‘The Orquestra’ en ‘Plissé’ met hun fijne geometrische lij-

nen werden in 2015 onderscheiden met de Red Dot Award. 

Tegenwoordig worden de elegante serviezen van Vista  

Alegre ook in het Witte Huis en aan het Belgische hof op 

waarde geschat. Het veelzijdige palet aan tafelgerei van 

porselein, kristal en glas heeft een gemene deler: de hoge 

kwaliteit en het vaak kleurrijke, altijd geraffineerde ontwerp.
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Vista Alegre

Productiehal van onze series Silkroad en Marés

Kwaliteitstest slagvastheid 

Kwaliteitstest krasbestendigheid
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Kay Schoeneberg is F & B Manager / Director bij Kofler &  

Kompanie. Zijn opleiding genoot hij in de vroege jaren 90  

in de Berlijnse tophotellerie. Al lange tijd geeft hij be- 

langrijke impulsen aan de Europese en interna- 

tionale eventcatering. Zo is hij bijvoorbeeld verant-

woordelijk voor de culinaire creaties bij Pret A Diner, 

het toonaangevende pop-uprestaurant van Kofler &  

Kompanie

„De moderne keuken betrekt bij het opdie-
nen graag het hele bordoppervlak. Mooi dat de  
dynamische contouren op de rand van het pastabord 
voldoende plaats bieden. Want hier kan ik individuele  
componenten in de focus van de klant plaatsen: een plek  
voor aroma’s en texturen waarmee de gast zijn smaakbele-
ving kan individualiseren.“
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Marés / Vista Alegre, Carsten Gollnick 

Het Portugese Vista Alegre, opgericht in 1824, 

is een van de meest gerenommeerde porselein- 

fabrikanten ter wereld. Het bedrijf combineert het 

traditionele met het moderne wat resulteert in een 

functionele harmonie. Ontwerper Carsten Gollnick 

brengt met Marés een hommage aan de Portu-

gese voorouders Het porselein symboliseert de 

band van deze oude zeevaarders met de zee. Zo 

doet het reliëfdesign met zijn zachte dynamiek en  

zinnelijkheid denken aan de golven, duinen en 

zandsporen, gevormd door de wind. 

Ook de van de kijker afge-

wende zijde van het object 

moet het oordeel van de ge-

bruiker weerstaan. Dit lukt 

de serie van hardporselein 

met haar moderne design 

zonder uitzondering. De  

witte borden met hun decente reliëf zijn ook heel 

goed te combineren met andere witte series, ze-

ker met Silkroad. Smaakvol is ook de combinatie 

van het eigentijdse pastabord met bijbehorende  

cover - klassiek serveren met een stolp op een 

eigentijdse manier vormgegeven. 

#6691
Bord diep 

ovaal 29 cm
 16*11 cm

#6682
Schaal

30*10 cm
 3*5,5 cm

#6683
Aperitief schaal

Ø9 cm
 9 cl

#6685
Aperitief beker

Ø5 cm
 9 cl

#6684
Olie-/azijnkannetje

H8 cm
 9 cl

#6687
Deksel voor aperitief

beker
(6685)

#6689
Bord plat

ovaal 32 cm
 24*13,5 cm

#6692
Pasta bord

Ø30 cm
 12 cm
 12 cl

#6693
Cover pasta 
bord Marés

(6692)
Ø14 cm

#6690
Bord plat 
vierkant

29*29 cm
 19,5*13,5 cm
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Heiko Antoniewicz Sinds 2006 is Heiko Antoniewicz  

adviseur en docent op het gebied van moleculair koken, 

catering, kwaliteitsmanagement en productontwikkeling. 

Met talrijke gerenommeerde boeken werd hij al lang gele-

den een ideeën- en impulsgenerator voor de wereldwijde 

professionele keuken. Het boek Finger Food ontving in 

2007 de gouden award van de Gastronomische Akademie 

Deutschland (GAD) en won een jaar later in Londen de  

World Cookbook Award. In 2008 werd ‘Verwegen kochen’ 

over moleculair koken onderscheiden met de zilveren  

award van de GAD en in 2010 tenslotte ontving ook de  

publicatie Brot de World Cookbook Award. 

„Eindelijk durft iemand zwart porselein te gebruiken! Dat 
maakt optische experimenten mogelijk en contrastrijke 
ensceneringen. Met de bestaande bordformaten zijn vier-
gangenmenu’s uitstekend te realiseren. Hierbij is ook een  
contrastrijke afwisseling mogelijk met klassiek wit porselein. 
Een ander voordeel van het matte porselein: strepen als ge-
volg van het opdienen zijn niet zichtbaar.“
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Tivoli / Apilco (Reglisse), Deshoulières 

Tivoli van Apilco is bijzonder porselein. Zwart van 

kleur, typische silhouetten en een uniek glazuur 

brengen elegantie op tafel. De minimalistische 

vormen van de delen, zoals koppen zonder oor, 

laten een rechtlijnige, bijna archaïsche indruk  

achter. Dit wordt versterkt door het gestructureer-

de matte oppervlak. 

Het servies past perfect als 

de locatie vraagt om ele-

menten als ‘raw’ en ‘rough’. 

Met Tivoli presenteert u de 

spijzen zonder twijfel op  

een buitengewone manier. 

Een mooi neveneffect: op 

het zwarte matte glazuur zijn vingerafdrukken  

onzichtbaar.

#6705
Coupebord

Ø30 cm
 20 cm

#6707
Bord diep

Ø 27,5 cm
 13 cm
 13 cl

#6708
Coupe-/wokbord

Ø27.5 cm
 27,5 cm

 15 cl

#6709
Coupebord 
extra plat

Ø 27,5 cm
 25 cm
 21 cl

#6710
Broodbord
Ø14,5 cm
 14,5 cm

#6702
Schotel
Ø13 cm

#6703
Cup

 19 cl

#6704
Schotel
Ø16 cm

#6701
Cup
 7 cl
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Steelite

Tijdens een Zuidpoolexpeditie in 1911 gebruikte porselein-

maker Steelite zijn servies, om te bewijzen hoe slijtvast het 

is. Duurzaamheid en robuustheid worden in de bedrijfs- 

filosofie met hoofdletters geschreven. Wat op het eerste  

gezicht een grillige anekdote uit het Britse Rijk mag lijken, 

inspireert Steelite tot op de dag van vandaag: resistentie 

is in de fabriek uit Staffordshire met het oog op materiaal, 

productie en design voortdurend actueel en wordt vertaald 

in een lange levensduur, duurzaamheid en bezinning op 

creatieve roots. 

Het in 1875 opgerichte traditierijke bedrijf staat bekend 

om zijn bijzonder temperatuur- en schokbestendig tafel-

servies. Deze productduurzaamheid gaat gepaard met hel-

dere ecologische doelstellingen: sinds 2011 bijvoorbeeld  

recyclet Steelite 98 procent van het ontstane afval zelf.  

De keramiekproducent werd voor zijn milieuvriendelijke 

manier van werken al meerdere keren onderscheiden. 

Voor wat betreft haar ontwerpen put de onderneming  

nieuwe ideeën uit een lange kunstzinnige traditie. Een 

bijzondere mijlpaal was de collectie ‘Royal Crown Derby’, 

waarmee in 1912 de Titanic werd uitgerust. Tegenwoordig 

fabriceert Steelite met series als Craft buitengewoon por-

selein met bijzondere accenten. Craft brengt het oeroude 

pottenbakkersambacht tot nieuw leven. Ieder onderdeel is 

een unicum, waarop het glazuur met de hand wordt aan-

gebracht.

Bakoven in Staffordshire

Driepunts ondersteuning bij  Ieder onderdeel is een 
handmatige bewerking unicum met eigen pigment
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Craft / Steelite, Andrew Klimecki

Designer Andrew Klimecki heeft voor Steelite een 

exclusieve serie gemaakt. De onderneming, die 

al sinds meer dan 100 jaar op zijn huidige locatie 

in Engeland produceert, biedt met Craft een zo-

genaamd vitroporselein, dat bij lagere temperatu-

ren van ongeveer 1200 graden gebakken wordt. 

Hierbij wordt aardewerk geproduceerd dat tot 

op de dag van vandaag van generatie tot gene-

ratie wordt doorgegeven. De grondstoffen stam-

men uit de familie van gres, ze hebben echter 

de lichte, witte materiaalkleur van porselein. De 

natuurlijke kleuren en het glazuur worden op elk 

deel handmatig aangebracht. Dit en natuurlijke   

reacties in de bakoven maken ieder stuk uniek. 

Het warme design hebben 

we in de kleuren grijs, blauw, 

wit en groen in het assor-

timent. Het gecombineerd 

gebruik van de verschillende 

kleuren op tafel is ook mo-

gelijk. Het resulteert in een 

individuele, kleurrijke en smaakvolle presentatie 

- van couvert tot couvert.

De kracht van het servies komt bijzonder tot uiting 

op een houten tafel en in combinatie met bestek 

van Mepra (pagina 102) is het vintage-plaatje 

compleet. 

#6432
Schaal rechthoekig

37*16,5 cm
 33*12,5 cm 

#6442
Schaal rechthoekig

37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#6452
Schaal rechthoekig

37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#6462
Schaal rechthoekig

37*16,5 cm
 33*12,5 cm

#6443
Bord plat

25 cm
 17 cm

#6453
Bord plat

25 cm
 17 cm

#6463
Bord plat

25 cm
 17 cm

#6433
Bord plat

25 cm
 17 cm

#6441
Bord blauw

37,5 cm
 26*16 cm

#6451
Bord grijs
37,5 cm

 26*16 cm

#6461
Bord wit
37,5 cm

 26*16 cm

#6431
Bord groen

37,5 cm
 26*16 cm
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Guido Weber geldt als gastronomische allrounder.  

Na zijn jeugd in het restaurant van zijn ouders werd  

Guido Weber autodidactisch kok en gedreven gastheer.  

Hij werkte als zelfstandig gastronoom en sommelier en  

startte zijn bureau Aktiv Events. Gelijktijdig is hij coach op  

het gebied van keuken en keukenapparaten, waarvoor hij  

ook marketingcampagnes ontwikkelt en begeleidt. Sinds  

kort is hij een erg succesvol footblogger met zijn website 

www.360-einfachlecker.de.

„Vaak geïmiteerd maar nog nooit geëvenaard: Craft van 
Steelite. Het ensceneren van gerechten op kleurige borden 
is echt een bijzondere uitdaging. Maar het resultaat loont 
de moeite. Party Rent heeft uit de serie Craft een collectie 
samengesteld die voor voedseltrends als streetfood geschikt 
is en ook voor flying service, à la carte of de klassieke pla-
teservice.“
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#6437
Bord diep groen

Ø25 cm
 18 cm
 60 cl

#6447
Bord diep blauw

Ø25 cm
 18 cm
 60 cl

#6457
Bord diep grijs

Ø25 cm
 18 cm
 60 cl

#6467
Bord diep wit

Ø25 cm
 18 cm
 60 cl

#6448
Bord plat
Ø30 cm
 23 cm

#6444
Bord plat
15,5 cm
 11,5 cm

#6445
Schaal
18 cm

 11,5 cm
 25 cl

#6446
Schaaltje

13 cm
 8 cm
 5 cl

#6458
Bord plat
Ø30 cm
 23 cm

#6468
Bord plat
Ø30 cm
 23 cm

#6464
Bord plat
15,5 cm
 11,5 cm

#6465
Schaal
18 cm

 11,5 cm
 25 cl

#6466
Schaaltje

13 cm
 8 cm
 5 cl

#6454
Bord plat
15,5 cm

 11,5 cm

#6455
Schaal
18 cm

 11,5 cm
 25 cl

#6456
Schaaltje

 13 cm
 8 cm
 5 cl

#6438
Bord plat
Ø30 cm
 23 cm

#6434
Bord plat
15,5 cm
 11,5 cm

#6435
Schaal
18 cm

 11,5 cm
 25 cl

#6436
Schaaltje

 13 cm
 8 cm
 5 cl
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Hering Berlin

Hartstocht voor het wezenlijke: ontwerpster en keramiek- 

expert Stefanie Hering wordt enthousiast van het karakter 

van het pure porselein. Het handelsmerk van het in 1999 

opgerichte bedrijf Hering Berlin is het fluweelachtige bis-

cuitporselein, dat niet geglazuurd wordt – Pure helderheid 

van het materiaal. Met de vervaardiging van biscuitpor-

selein verkent Hering de grenzen van deze grondstof. Het 

resultaat is zeer bijzonder: ondanks het delicate uiterlijk en 

het fluwelen oppervlak kan deze porseleinsoort bijzonder 

veel weerstaan. De hoge materiaaldichtheid maakt het slag- 

vaster en zorgt ervoor dat de temperatuur beter wordt  

vastgehouden. 

Elk stuk is uniek decoratief handwerk. Borden, schalen 

en koppen worden met de hand gemaakt en aansluitend 

geperforeerd, beschilderd of voorzien van groeven. Daaruit 

ontstaan puristische collecties, die de natuurlijke schoon-

heid van het porselein opnieuw leefbaar maken. 

Voor de serie ‘Noble’ ontving Hering Berlin in 2013 de  

Designpreis der Bundesrepublik Deutschland. 

Stefanie Hering in haar porseleinfabriek in Reichenbach

Ook over tafelcultuur heeft Stefanie Hering haar eigen 

ideeën en slaat ze graag nieuwe wegen in. Ze wil het  

concept van de traditioneel formele tafel doorbreken. De 

verschillende onderdelen kunnen op diverse manieren  

gecombineerd worden en zo kan iedere gedekte tafel  

individueel worden vormgegeven en is er altijd gesprekstof 

aan de dis.
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Hering Berlin

Met de hand gemaakte series in de fabriek in Reichenbach

Handmatige boorgaatjes in Form Cielo

Aanbrengen van reliëf in de bordranden van de serie Puls

Veredeling zijdematte biscuitoppervlak  van de serie Velvet
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Cielo, Velvet, Puls / Hering Berlin 

De drie biscuitporseleinseries Cielo, Velvet en Puls 

zijn harmonisch verwant maar toch verschillend. 

Cielo, van het Spaanse woord voor ‘hemel’, straalt 

tastbare lichtheid uit. 

De in hoogwaardig handwerk met honderden  

kleine openingen doorboorde bordranden zijn 

adembenemend delicaat, en hebben toch de 

hardheid van de grondstof porselein. 

Velvet, Engels voor ‘fluweel’, toont treffend 

de mooiste eigenschap van biscuitporselein:  

de fluwelen marmerachtige schijn, zoals die ook 

bekend is van porseleinminiaturen. 

En Puls weerspiegelt de hartslag in concentrische 

reliëflijnen.

Cielo / geboord

Velvet / fluweel

Puls / reliëf
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Cielo / Hering Berlin, Stefanie Hering 

Sinds 1999 interpreteert de Berlijnse ontwerpster 

Stefanie Hering traditioneel materiaal in helde-

re, puristische vormen op een volkomen nieuwe 

manier. Haar handgemaakte dubbelgebakken 

biscuitporselein heeft een duidelijk hogere mate-

riaaldichtheid en -hardheid dan het gebruikelijk 

geperste materiaal.

De met de hand geperforeerde serie Cielo oogt 

licht en met haar bijzondere fragiliteit bereikt ze 

de hoogste vorm van elegantie op het gebied van  

tafelcultuur. Serveer met Cielo de amuse, de  

sorbet en vele andere delicate gerechten.

#3715
Amuse bouche-/

dessertschaal
H5 cm

Ø22 cm
 8 cm
 4 cl

#3716
Amuse bouche-/

dessertschaal
H5,7 cm
Ø30 cm
 11 cm

 4 cl

#3711
Coupebord

H4 cm
Ø32 cm
 14 cm
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Velvet / Hering Berlin, Stefanie Hering 

Stefanie Hering, ontwerpster en keramiek expert, 

startte haar bedrijf in 1999. Naast glaswerk, ta-

fellinnen en lampen produceert Hering Berlin 

ook porselein. Het prachtige en fijn geslepen bis- 

cuitporselein is veelzijdig inzetbaar en valt vooral 

op door zijn mat witte oppervlak. Gemaakt voor ge-

bruik in de gastronomie en op events. De borden 

behouden hun temperatuur tot 30 minuten langer; 

koud of warm en dat is een groot voordeel bij het 

bereiden en serveren van luxe gerechten. 

De fijn bewerkte schaaltjes, borden en koppen uit 

de serie Velvet zijn delicate smaakmakers met een 

slagvast karakter. 

#3803
Dessertbord

Ø23,5 cm
 14,5 cm

#3804
Dessertbord

Ø29,5 cm
 17 cm

#3805
Gourmetbord 

plat
Ø32 cm

 20,5 cm

#3807
Soepbord
Ø25 cm
 13 cm

#3808
Bord smalle rand

Ø32 cm
 24,5 cm

#3841
Pastabord

Ø30 cm
 16,8 cm

#3812
Diner-/onderbord

Ø36 cm
 23 cm

#3810
Gourmetbord

Ø32 cm
 17,5 cm

#3801
Koffiekop

H8 cm
Ø11 cm

 17 cl

#3802
Schotel

Ø16,5 cm

#3806
Broodbord

Ø18 cm
 10 cm

#3800
Kop

H8 cm
Ø11 cm

 17 cl

#3809
Lepel

B12 cm

#3813
Roomkan

Ø8 cm
 10 cl
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#3814
Dekselschaaltje

Ø11,5 cm

#3815
Amuse bouche-/

dessertschaal
Ø22 cm
 7,2 cm

#3820
Espressokop

H5,8 cm
Ø7 cm

 5 cl

#3818
Espressokop

H5,8 cm
Ø7 cm

 5 cl

#3819
Espressoschotel

Ø12 cm

#3821
Dessertschaaltje 

Bowl
Ø16 cm

 8 cm

#3843
Vierkant schaaltje

16*16 cm

#3817
Coupebord
Ø20,5 cm

 8,5 cm

#3811
Coupebord

Ø32 cm
 13,5 cm

#3816
Amuse bouche-/

dessertschaal
Ø30 cm

 10,7 cm

#3826
Komschaal

H6 cm
Ø7,5 cm

 7 cl

#3827
Komschaal

H7,5 cm
Ø11 cm

 20 cl

#3828
Komschaal

H9 cm
Ø13,5 cm

 40 cl

#3833
Groenteschaal

H10,5 cm
Ø28 cm

 3 ltr

#3840
Karaf

H31,5 cm
Ø16 cm

 85 cl

#3839
Karaf

H15 cm
Ø8 cm
 22 cl
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Puls / Hering Berlin, Stefanie Hering 

Hering Berlin staat voor uitgelezen elegantie en 

heldere moderne vormen. Tegelijkertijd zijn de 

matte afwerking, de unieke uitstraling, de transpa-

rantie en de fijne structuur van de producten het 

handelsmerk van de fabrikant. 

De drie series Cielo, Puls en Velvet zijn ideaal te 

combineren. Biscuitporselein van Hering heeft 

een poriënvolume van nul procent, zodat ondanks 

het zachte oppervlak geen rode wijn, sepiaverf of 

vet het materiaal binnendringt. Het betekent dat er 

ook geen vingerafdrukken op het ongeglazuurde 

oppervlak achterblijven. Absolute perfectie.

#3903
Dessertbord

Ø23,5 cm
 14,5 cm

#3904
Dinerbord
Ø29,5 cm
 17,5 cm

#3905
Gourmetbord

Ø32 cm
 20,5 cm

#3908
Bord 

smalle rand
Ø32 cm

 24,5 cm

#3901
Koffiekop

H8 cm
Ø11 cm

 17 cl

#3902
Schotel

Ø16,5 cm

#3906
Broodbord

Ø18 cm
 10 cm

#3900
Kop

H8 cm
Ø11 cm

 17 cl
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#3913
Roomkan

H8 cm
Ø8 cm
 10 cl

#3914
Dekselschaaltje

H4,5 cm
Ø11,5 cm

#3915
Amuse bouche-/

dessertschaal
Ø22 cm

#3916
Amuse bouche-/

dessertschaal
Ø30 cm

#3911
Coupebord

Ø32 cm
 13 cm

#3926
Espressokop

H6 cm
Ø7,5 cm

 7 cl

#3920
Espressokop

H5,8 cm
Ø7 cm

 5 cl

#3918
Espressokop

H5,8 cm
Ø7cm

 5 cl

#3939
Karaf

H15 cm
Ø8 cm
 22 cl

#3933
Groenteschaal

H10.5 cm
Ø28 cm

 3 ltr

#3917
Coupebord
Ø20,5 cm

 10 cm

#3919
Espressokop

Ø12 cm

#3912
Diner-/onderbord

Ø36 cm
 23,5 cm

#3907
Soepbord
Ø25 cm

 12,5 cm

#3941
Pastabord

Ø30 cm
 18,5 cm

#3910
Gourmetbord

Ø32 cm
 17 cm



88

Nubo 

Wilt u op tafel bewust een contrast creëren met 

het klassiek witte porselein? Bekijk dan onze se-

rie Nubo; verrassende zwarte, heldere, ronde en 

vierkante glazen borden. Het materiaal glas heeft 

van nature bijzondere eigenschappen. Het trans-

parante onderstreept de subtiele textuur van het 

gerecht. Doorschijnend zal ook het tafelblad of  

het tafellinnen in nuances zichtbaar worden. 

Stelt u zich de buitengewone effecten voor, 

wanneer Nubo op onze LED-tafels wordt ge- 

bruikt. Met de twee verschillende vormen zijn com-

plete menu’s gevarieerd te presenteren. Nubo is  

gemaakt van speciaal gehard glas en daarmee op-

gewassen tegen elk element.

#1464
Bord glas
Ø14 cm

 7 cm

#1465
Bord glas
Ø20 cm
 11 cm

#1466
Bord glas
Ø26 cm

 15,5 cm

#1467
Bord glas
Ø32 cm

 19,5 cm

#1461
Bord glas

26*26 cm
 16,5*16,5 cm

#1462
Bord glas

32*32 cm
 20,5*20,5 cm

#1459
Bord glas

14*14 cm
 7,5*7,5 cm

#1460
Bord glas

20*20 cm
 12,5*12,5 cm
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Nubo 

#1416
Bord glas
Ø14 cm

 7 cm

#1417
Bord glas
Ø20 cm
 11 cm

#1418
Bord glas
Ø26 cm

 15,5 cm

#1419
Bord glas 
Ø32 cm

 19,5 cm

#1408
Bord glas

26*26 cm
 16,5*16,5 cm

#1409
Bord glas

32*32 cm
 20,5*20,5 cm

#1406
Bord glas zwart

14*14 cm
 7,5*7,5 cm

#1407
Bord glas

20*20 cm
 12,5*12,5 cm
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BESTEK
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«HET JUISTE 
TAFELMES – EEN 

VAAK ONDERSCHAT 
ICOON 

VAN DE ERGONOMIE.»
BJÖRN SCHINDLER, PARTY RENT STUTTGART
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Begrippenlijst / Bestek

„Het restaurant, de bar, het café, de tafels, de set-
ting, het bestek, de glazen en het totale interieur 
moeten voor mij een samenhangend totaalbeeld 
vormen. Een sfeervolle basis voor gastronomische 
topprestaties. 

Het geeft ons de mogelijkheid de gast na een  
hartelijke begroeting een gevoel van welbehagen 
over te brengen.

Zolang waardigheid en omgeving bij elkaar pas-
sen, is er voor mij geen goed of fout. De gast moet 
achterover kunnen leunen en kunnen genieten 
van de totale compositie, zonder afgeleid te wor-
den. Bij bestek, porselein en glazen werkt het net 
zo. Voor de kok en de gerechten, de sommelier en 
de wijnen zijn er mogelijkheden voor een perfecte 
basis. 

Wij hebben de kans onze producten toegevoegde 
expressie te verlenen, ze te ondersteunen. Bij de 
keuze van het bestek, de borden en de wijnglazen 
moeten we meer uitgaan van de menugangen en 
de soorten wijn dan van de klassieke standaarden.

Het komt het totale eindresultaat ten goede.”

Materiaal, samenstelling
Tegenwoordig komen bestekdelen uit het zo-

genoemde roestvrij staal 18/10 of zilver, dat 

zachter is dan RVS, het meest voor. Daarom slaat  

hoogwaardig zilverbestek licht uit en krijgt het een 

patinalaag. Een andere materiaalvariant is bestek 

met een kleurcoating. Met gebruikmaking van een 

speciaal procedé, fysische dampafzetting (PVD), 

wordt in een vacuüm een dunne laag op het on-

derliggende basismateriaal aangebracht.

Edelstaal 18/10
Edelstaal 18/10 is roestvrij en niet magnetisch.  

Zijn speciale samenstelling uit chroom, nikkel 

en koolstof maakt het bijzonder resistent tegen 

organische en anorganische zuren als chloride 

houdende stoffen, veel voorkomend in levens-

middelen. Ook is de legering bestand tegen 

water, waterdamp, luchtvochtigheid en tempe-

ratuurschommelingen. Daarmee is het materiaal uit- 

stekend geschikt om regelmatig en hygiënisch op-

nieuw te gebruiken op evenementen.

PVD-coating  
Deze metallieke laag wordt onder vacuüm aan- 

gebracht. Door verschillende chemische verbin-

dingen kunnen hiermee ook meerdere kleuren 

worden gemaakt, zodat metaalbestek tegen- 

woordig niet louter meer bestaat uit chroom- of  

zilverkleurige onderdelen. Deze decoratieve  

oppervlakteveredeling komt oorspronkelijk uit  

de horloge- en sieradenindustrie, maar omdat  

de techniek ook voedselveilig is, heeft ze de weg 

gevonden naar de feestelijke tafel.

„Ik ben ervan overtuigd dat we in de 21ste eeuw de klassieke regels en 

standaards vaarwel moeten zeggen. Een gereduceerde  

setting op een oude houten tafel of klassiek zilver op  

kreukvrij linnen: als ze op de juiste manier zijn geënsceneerd, wekken  

ze beide op hun eigen manier emotie op.”

Matthias Berger, service chef in Restaurant Ikarus, Hangar 7, Salzburg    

PVD gecoat Talia bestek
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Tafelcultuur
Sinds mensenheugenis is het gemeenschappelijke 

eten de centrale sociale handeling om bijzondere 

gelegenheden te vieren. Bovendien zijn tafel en 

maaltijd ook een medium om erkenning, status 

en gastvrijheid te tonen. Iedere gast heeft daar-

bij direct handcontact met vooral het bestek, het 

communiceert een boodschap van waardigheid. 

Voor een harmonieuze totaalindruk moet de afme-

ting van het bestek natuurlijk ook passen bij de 

afmetingen van borden en gerechten.

Design
Party Rent biedt u veel verschillende bestekont-

werpen en -soorten, zodat u de persoonlijke ta-

felcultuur kunt realiseren waar uw evenement 

om vraagt. Modellen met of zonder decoratieve 

elementen, metaalachtige glans of gekleurde op-

pervlakken dankzij een PVD-laag en kunststof 

handgrepen, modern of klassiek stijlvol, glad, flu-

weelzacht of geborsteld aanvoelend: geeft u uw 

gasten het passende bestek in handen.

Verzorging, reiniging
Bestek wordt na elk gebruik 

gespoeld en regelmatig on-

derhouden. Afhankelijk van 

het materiaal zijn er heel spe-

cifieke reinigingsmethodes. 

Voor het mechanisch slijpen 

en polijsten wordt vaak een mais- of kurkgranu-

laat gebruikt. Omdat messen door het transport 

minder scherp kunnen worden, worden ze van tijd  

tot tijd bijgeslepen. Hoe we bij Party Rent altijd voor 

smetteloos en hygiënisch bestek- en materiaal  

in het algemeen - zorgen, beschrijven we op  

pagina 238.

Messen
Bij een mes is de ergonomie doorslaggevend, om-

dat het lichte slanke lemmet samengaat met een 

stevige grotere greep. Het zwaartepunt moet bij 

het vasthouden op exact de juiste plaats tussen 

vingertoppen en handpalm liggen. Zoals alle be-

stek kunnen messen gestanst of geperst worden. 

Daarna volgt de veredeling. Handgreep en lemmet 

kunnen aan elkaar vastgemaakt zijn of uit één stuk 

bestaan: monoblock.  De vorm bepaalt of het mes 

op tafel staand of liggend wordt ingedekt.

Vorken
Twee hoofdaspecten zijn bij de keuze van de vor-

ken belangrijk. In het assortiment van Party Rent 

vindt u alleen vorken die in de mond aangenaam 

aanvoelen. Bovendien is het aantal tanden, drie of 

vier, relevant. Bijvoorbeeld de gebaksvork uit de 

serie Arts van Hepp is duidelijk beter geschikt voor 

gebruik bij een Flying Buffet, dan een drietandige 

vork. 

Lepels
Hoeveel vloeibaar voedsel 

kan een lepel naar de mond 

brengen? Hierbij is de diepte 

van de lepelschaal, de ‘bak’, 

doorslaggevend. Die moet 

tevensgoed aanvoelen tussen 

wangen, tong en gehemelte. De lepels van de  

series Hepp Talia en Mepra Vintage bijvoorbeeld 

zijn twee fantastisch evenwichtige bestekdelen, 

die bij het eten heel verschillend aanvoelen. Ook 

bij de lepel is het een uitdaging voor de ontwerper 

om, met het oog op het gebruik, een afgewogen 

balans tussen steel en bak te verwezenlijken.

Opdienbestek
Ook voor het opdien- of serveerbestek geldt dat 

het door zijn aard waardigheid verschaft. In het 

assortiment van Party Rent vindt u voor elke  

gelegenheid het passende bestekdeel, van het  

beste standaardmateriaal tot het exclusieve pro-

duct. Het juiste materiaal maakt bij het opdien- 

bestek het verschil: een kunststoffen of holle  

handgreep geleidt de warmte van het eten niet 

naar de hand. Een kunststofdeel verhindert boven-

dien dat het bestekdeel in het gerecht verdwijnt;  

een zeer onaangename situatie voor de volgende 

gast.
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Hepp

Van buffet tot banket: Hepp zorgt met zijn tafelgerei voor 

stralende glans. Het wereldwijde succes van de zilverspe-

cialist is terug te voeren op een baanbrekende uitvinding: 

chemicus Carl Hepp ontwikkelde in 1863 een methode die 

het mogelijk maakt een dikke zilverlaag op een harde on-

dergrond aan te brengen. Samen met zijn broer Otto wist 

hij een nieuw soort bestek te vervaardigen: het zogenaam-

de hotelzilver. Omdat het harder was dan het gebruikelijke 

zilverbestek, werd het binnen de gastronomie enthousiast 

ontvangen en gretig afgenomen. Een zegetocht langs toon- 

aangevende hotels en rederijen begon. Het bedrijf werd in-

ternationaal succesvol en dat is het nog steeds. 

Werkplaats van de oprichters

Het brede palet aan producten, sinds de jaren 60 vooral 

gemaakt van RVS, loopt uiteen van bestek tot cloche. De 

stijlvolle collecties met hun eigen kenmerken onderschei-

den zich vooral ook door de vorm van de handgrepen.

Het zijn de hoge eisen aan vorm en kwaliteit, die Hepp 

tot een zekerheid binnen de catering maken. Tegenwoor-

dig zijn de bijzondere metalen creaties uit Württemberg in 

meer dan 100 landen te vinden, ook op bijzondere plekken 

zoals de Burj al Arab in Dubai.
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De dampafzetting met de energetische metaal- 
deeltjes reageert met het reactief gas en condenseert 
als coating op het metaal. Op deze manier ontstaan 
de kleuren brons en antraciet op ons Talia bestek. 

Samen met fabrikant Hepp hebben we de serie 
Talia ontwikkeld. Het hoogwaardige materiaal met  
PVD-coating en de speciale bewerking gaan hier 
hand in hand met design-affiniteit.

PVD vacuümkamer met reactief gas

Hepp Talia brons dankzij PVD-coating

PVD-coating 

Deze metallieke laag wordt onder vacuüm aangebracht. 

Door verschillende chemische verbindingen kunnen hier-

mee ook meerdere kleuren worden gemaakt, zodat bestek 

tegenwoordig niet louter meer bestaat uit chroom- of zilver-

kleurige onderdelen.
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Standaard / Form Premium / Hepp 

Klassieke schoonheid verleidt de kenner en ge-

nieter. Dit uitgangspunt neemt Hepp, als uitvinder 

van het hotelzilver en internationaal toonaange-

vende fabrikant sinds 1863, zeer serieus. Of het 

nu gaat om soeverein klassieke vormen of modern 

avant-gardistisch design: Hepp overtuigt met on-

veranderlijke hoge kwaliteit. Daarom is de onder-

neming uit Birkenfeld in Württemberg sinds de 

oprichting van Party Rent onze vaste partner. 

Pure functionaliteit is de standaard. Het bestek 

combineert zich moeiteloos met uiteenlopende 

tafeldecoraties en ligt goed in de hand. Het is bij-

zonder eenvoudig te reinigen en robuust: zeer ge-

schikt voor dagelijks gebruik.

#1243
Tafellepel

#1247
Koffielepel

#1248
Gebaksvork

#1241
Tafelmes

#1242
Tafelvork
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Luxe / Form Facette / Hepp 

#1267
Koffielepel

#1268
Gebaksvork

#1269
Vismes

#1273
Happy spoon

#1270
Visvork

#1274
Latte Macchiato-/

Sorbetlepel

#1272
Mokkalepel

#1271
Broodmesje

#1264
Dessertmes

#1265
Dessertvork

#1261
Tafelmes

#1266
Dessertlepel

#1262
Tafelvork

#1263
Tafellepel
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Exklusief / Form Diamond / Hepp 

De bestekcollectie Exklusief met facet geslepen 

omranding geeft een modern klassieke indruk. 

Haar afgewogen proporties zorgen voor een har-

monisch esthetische balans. Altijd dezelfde aan-

dacht aan materiaal en verwerking, aan design 

en gebruiksmogelijkheden. Al in 1863 startten de 

broers Carl en Otto Hepp de onderneming met  

dit uitgangspunt.  

#4115
Dessertvork

#4116
Dessertlepel

#4117
Koffielepel

#4118
Gebaksvork

#4120
Visvork

#4122
Mokkalepel

#4119
Vismes

#4112
Tafelvork

#4113
Tafellepel

#4114
Dessertmes

#4111
Tafelmes
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Arts / Form Profile / Hepp 

#4067
Koffielepel

#4068
Gebaksvork

#4069
Vismes

#4070
Visvork

#4075
Steakmes

#4072
Mokkalepel

#4074
Latte Macchiato-/

Sorbetlepel

#4071
Botermes

#4064
Dessertmes

#4065
Dessertvork

#4061
Tafelmes

#4066
Dessertlepel

#4063
Tafellepel

#4062
Tafelvork
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Vintage / Mepra

In 1947 begonnen de drie broers Prandelli hun 

bestekfabriek Metallurgica Prandelli, in het kort:  

Mepra. Tegenwoordig is de onderneming markt- 

leider in Italië en onder zijn klanten vallen toona-

angevende hotels, restaurants, luchtvaart- en cru-

isemaatschappijen in meer dan 50 landen. Twee  

architecten van Studio Tecnico Mepra kregen het 

 

idee om de gebruikelijke hoogglans gepolijste  

messen en vorken een  patina uiterlijk te geven - 

een effect dat normaal gesproken pas na jarenlang 

gebruik zou ontstaan. Nu is er dat resultaat direct af  

fabriek: vintage. De collectie past perfect bij rus-

tieke gelegenheden – gecombineerd met de serie 

Craft van Steelite en Tivoli van Apilco.

#6665
Dessertvork

#6666
Dessertlepel

#6667
Koffielepel

#6672
Mokkalepel

#6668
Gebaksvork

#6671
Botermes

#6669
Vismes

#6662
Tafelvork

#6663
Tafellepel

#6664
Dessertmes

#6661
Tafelmes
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X15 / Eternum, Louis de Limburg Stirum 

De Belgische onderneming Eternum, opgericht 

in 1924, ontwerpt en produceert uit edelstaal be-

stek en andere artikelen voor de gedekte tafel. De 

serie X15 werd door de Belgische designer Louis 

de Limburg Stirum ontworpen. De strakke, bijna 

aerodynamische lijnen van vooral het mes maken 

het in twee opzichten snedig. 

Wanneer het mes op zijn 

snijkant rust, vormt het een 

harmonisch geheel met vork 

en lepel. Voor wie het wil; 

het kan natuurlijk ook op de 

klassieke manier worden ge-

plaatst.

#6565
Dessertvork

#6566
Dessertlepel

#6567
Koffielepel

#6572
Mokkalepel

#6568
Gebaksvork

#6571
Botermes

#6569
Vismes

#6562
Tafelvork

#6563
Tafellepel

#6564
Dessertmes

#6561
Tafelmes
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Talia antraciet / Hepp 

Slanke, vloeiende vormen maken Talia-bestek   

tot hoogtepunt bij bijzondere gelegenhe- 

den. Het fijne profiel en de hoogwaardige af-

werking staan garant voor verzorgde tafel-

cultuur. Met de exclusief voor Party Rent  

ontwikkelde antracietkleurige collectie is dit zeker 

gelukt.

#6845
Dessertvork

#6846
Dessertlepel

#6847
Koffielepel

#6848
Gebaksvork

#6851
Botermes

#6852
Mokkalepel

#6849
Vismes

#6842
Tafelvork

#6843
Tafellepel

#6844
Dessertmes

#6841
Tafelmes
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Talia brons / Hepp 

Karaktervol, vloeiend en representatief voor 

smaakvolle tafelcultuur. Exclusief voor de inzet bij 

evenementen hebben we een bronskleurige col-

lectie ontwikkeld, afgewerkt met een hoogwaar-

dige PVD-coating. Compromisloos hoogkwalitatief 

materiaal en vakmanschap komen hier samen met 

affiniteit voor design.

#6865
Dessertvork

#6866
Dessertlepel

#6867
Koffielepel

#6872
Mokkalepel

#6868
Gebaksvork

#6871
Botermes

#6869
Vismes

#6862
Tafelvork

#6863
Tafellepel

#6864
Dessertmes

#6861
Tafelmes
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Renaissance wit / Bugatti 

Sinds 1923 wilde Bugatti de culinaire wereld 

mooier, stijlvoller en misschien een beetje Italiaan- 

ser maken. Met Renaissance, het hoogwaardige 

edelstalen bestek, lukt dit zonder twijfel. De witte 

handgrepen en verchroomde ringen definiëren het  

uiterlijk van een serie waarmee de borden op een 

feestelijke tafel fraai worden omlijst. Hun decente 

extravagantie zorgt voor een verfrissende exotische 

vleug.

#3465
Dessertvork

#3466
Dessertlepel

#3467
Koffielepel

#3468
Gebaksvork

#3470
Visvork

#3472
Mokkalepel

#3469
Vismes

#3462
Tafelvork

#3463
Tafellepel

#3464
Dessertmes

#3461
Tafelmes
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Renaissance  ivoor  / Bugatti 

Twee van drie. Renaissance ivoor is de tweede 

variant van de edelstalen bestekserie van Bugatti. 

Haar expressieve, ivoorkleurige greep met de ver-

chroomde ringen is zondermeer hoogwaardig te 

noemen. Een extravagant tintje op de feestelijke 

tafel.

#3365
Dessertvork

#3366
Dessertlepel

#3367
Koffielepel

#3368
Gebaksvork

#3370
Visvork

#3372
Mokkalepel

#3369
Vismes

#3362
Tafelvork

#3363
Tafellepel

#3364
Dessertmes

#3361
Tafelmes
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Renaissance zwart / Bugatti 

Een Italiaans gevoel voor vorm en detail kenmerkt 

ook de zwarte variant van de Renaissance-serie 

van Bugatti. Het hoogwaardige edelstaalbestek 

van de traditionele fabrikant uit Brescia heeft met 

zijn donkere greep en de verchroomde ringen een 

edele en elegante uitstraling. Ontworpen voor de 

ambiance van niveau, waar het stijlvol de table- 

top-setting opwaardeert.

#3565
Dessertvork

#3566
Dessertlepel

#3567
Koffielepel

#3568
Gebaksvork

#3570
Visvork

#3572
Mokkalepel

#3569
Vismes

#3562
Tafelvork

#3563
Tafellepel

#3564
Dessertmes

#3561
Tafelmes
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Contour Zilver / Hepp 

Contour biedt tijdloze elegantie en is een ede-

le klassieker zonder compromissen. De zachte,  

vloeiende vormgeving komt rustig over. 

De verzilvering brengt een waardige boodschap 

over en de Duitse kwaliteitsproducent Hepp is 

er met Contour in geslaagd een bestekserie te  

maken, die buitengewoon harmonisch gepropor-

tioneerd is.

#1485
Dessertvork

#1486
Dessertlepel

#1487
Koffielepel

#1488
Gebaksvork

#1490
Visvork

#1491
Botermes

#1492
Mokkalepel

#1489
Vismes

#1482
Tafelvork

#1483
Tafellepel

#1484
Dessertmes

#1481
Tafelmes
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Robbe & Berking

Als je de zilverfabriek Robbe & Berking betreedt lijkt het 

alsof de tijd stil is blijven staan. Stansen, walsen, slijpen 

en graveren. Al 140 jaar wordt hier het zilverbestek met de 

hand gemaakt.

De Flensburgse fabriek werd in 1874 door de zilversmid  

Nicolaus Christoph Robbe opgezet; later leidde hij het 

bedrijf samen met zijn compagnon Berking. Van generatie 

op generatie werd de kennis over de ambachtskunst door-

gegeven. De huidige directeur Oliver Berking is overtuigd: 

“Als mijn betovergrootvader vandaag door het bedrijf zou 

lopen, zou hij veel weer herkennen.”

In het Museum of Modern Art in New York wordt ook het 
bestek Riva van Robbe & Berking tentoongesteld.

Elk van de edele bestekdelen komt uit de Noord-Duitse 

werkplaatsen, waar het in meer dan 40 stappen wordt  

gemaakt. Robbe & Berking geniet wereldwijd aanzien en 

met zijn luxe bestek eten de gasten van toonaangevende 

grandhotels en op grote plezierjachten.

In plaats van trends te volgen richt het familiebedrijf zich  

op klassieke vormgeving. Elegantie en kwaliteit onder-

scheiden de producten. Oliver Berking volgt daarmee het  

basisprincipe van zijn betovergrootvader: “Anderen mogen 

het dan goedkoper maken, maar niemand mag het beter 

maken dan wij.”
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Wilfried Moll

Wilfried Moll ziet zichzelf niet als ontwerper, maar als zil-

versmid. Toch wisten zijn creaties de belangrijke design- 

exposities te halen, bijvoorbeeld in het Londense Victoria  

and Albert Museum en in het New Yorkse Museum of  

Modern Art.

De van oorsprong als goudsmid opgeleide Moll stapte snel 

over naar zilver als zijn lievelingsproduct. Na een passen-

de studie werd hij vrij-scheppende kunstenaar met een 

eigen werkplaats. Hier maakt hij enerzijds unieke zilveren 

apparaten en sieraden, maar ontwikkelt hij gelijktijdig ook 

ontwerpen die daarna in serie worden geproduceerd. Moll 

heeft meerdere Duitse designprijzen gewonnen, alsmede 

belangrijke onderscheidingen in Denemarken en Neder-

land. Hij verbindt op unieke wijze kunstambacht en design. 

Zo ongeveer kan men zich het uitzicht vanaf het landgoed 
van Wilfried Moll voorstellen.

Zijn werken kennen een strenge, functionele vormgeving en 

zijn direct te herkennen. Door Moll ontworpen bestek wordt 

wereldwijd in gerenommeerde restaurants ingedekt. In het 

assortiment van Party Rent is het zilverbestek Riva van  

Robbe & Berking een bijzonder geslaagd designproduct 

van Wilfried Moll.
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Riva Zilver / Robbe & Berking 

Markant anders. Riva van Robbe & Berking heeft 

hoeken en kanten. Dat definieert het bijzondere 

karakter van de bestekserie. Toch is ze op be-

scheiden wijze mooi. De enorm hoge materiaal en 

massieve verzilveringskwaliteit maken dat het  

bestek bijzonder lang meegaat, tegen veel bestand 

en zelfs wasmachinebestendig is. Riva is de meest 

hoogwaardige serie uit ons assortiment.

#3786
Dessertlepel

#3787
Koffielepel

#3788
Gebaksvork

#3789
Vismes

#3791
Broodmesje

#3792
Mokkalepel

#3794
Gourmetlepel

#3790
Visvork

#3783
Tafellepel

#3784
Dessertmes

#3785
Dessertvork

#3782
Tafelvork

#3781
Tafelmes
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Carl Mertens

De in 1919 in Solingen - het Duitse bolwerk van het messen 

smeden - opgerichte onderneming Carl Mertens maakte 

aanvankelijk op een ambachtelijke manier lemmeten voor 

zak-, keuken- en tafelmessen. In het jaar 1932 werd de fa-

bricage uitgebreid naar tafelbestek en uit het kleine bedrijf 

ontstond een industriële fabrikant. Toen eind jaren 70 Curt 

Mertens junior de leiding van de fabriek overnam, kwam 

het zwaartepunt te liggen op producten met hoge design- 

kwaliteit. Naast tafel- en gourmetbestek van edelstaal 18/10 

worden hoogwaardige cadeauartikelen en alles rondom ta-

felcultuur en de gedekte tafel geproduceerd, sinds kort met 

een sterke focus op de Aziatische markt. De producten van 

het familiebedrijf zijn bijzonder en onderscheiden zich dui-

delijk van die van andere aanbieders. 

Polijsten van de mes handvaten bij Carl Mertens in Solingen

Of het nu gaat om bestek voor zeevruchten of Aziatische 

gerechten, kurkentrekkers of champagnekoelers, grilltoe- 

behoren of woonaccessoires als lampen en decoratieve 

artikelen: ze hebben allemaal een onmiskenbare persoon-

lijkheid.  

Carl Mertens stelt hoge eisen aan kwaliteit en vormgeving. 

Ettelijke handgemaakte producten werden in samenwer-

king met belangrijke designers ontwikkeld en herhaaldelijk 

met prijzen onderscheiden. Traditie verplicht! Daarom geeft 

de metaalfabriek 25 jaar garantie op haar producten. Hier-

mee is het bestek uit Solingen voorbestemd voor de inzet 

op veeleisende evenementen.
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Fresh / Carl Mertens

Carl Mertens GmbH is de nummer 1 voor design- 

bestek en premiumaccessoires van edelstaal uit 

Solingen. In 1919 opgericht als slijperij voor zak-

messen, maakt de onderneming tegenwoordig 

artikelen voor de moderne tafel- en wooncultuur. 

Traditioneel handwerk, compromisloze kwaliteit 

en vooruitstrevende metaalverwerking zijn de in-

grediënten voor het succes van de Carl Mertens- 

collecties zoals Fresh. 

De door vermaarde vormgevers ontworpen pro-

ducten werden met belangrijke prijzen beloond en 

in toonaangevende designcollecties opgenomen. 

Axel Wowereit ontwierp voor Fresh een opschep-

vork en -lepel, Carsten Gollnick saladebestek, ser-

veerlepels en een pastalepel en Bibs Hosak-Robb 

uit München tenslotte kwam met een bijzondere 

antipasti-tang.

#6485
Opscheplepel

#6486
Pasta opscheplepel

#6487
Spaghetti tang

#6488
Antipasti-tang

#6482
Opschepvork

#6483
Saladevork

#6484
Saladelepel

#6481
Opscheplepel
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Opdienbestek 

#1289
Broodmes 

groot

#1665
Buffet-

opschepvork

#1275
Kaasmesje 

snijvlak

#1290
Vleesmes 

groot

#1667
Dressinglepel

#1276
Suikertang

#1291
Trancheermes

#5671
Opscheplepel

Pure

#1277
IJsschep

#1292
Trancheervork

#5672
Worsttang

Pure

#1279
Universeeltang

#1295
Opscheplepel

#5673
Opscheplepel

Pure

#1280
Schuimspaan

#1296
Schuimspaan 

groot

#5674
Barbecuetang

Pure

#1286
Taartschep

#1297
Garde

#5675
Kaasmes

Pure
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#5677
Dressinglepel

Pure

#5688
Soep 

opscheplepel
Pure

#1662
Bakspaan

#5678
Spaghetti tang

Pure

#5691
Trancheermes

Pure

#1663
Buffet

opscheplepel

#5679
Spaghetti 

opscheplepel
Pure

#5692
Trancheervork

Pure

#5683
Saladevork

Pure

#1298
Opscheplepel

#5684
Saladelepel

Pure

#1299
Opscheplepel

#5686
Taartschep

Pure

#1660
Gebaktang

#5687
Sauslepel

Pure

#1661
Buffet

opscheplepel
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GLASWERK
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«HET WIJNGENOT 
WORDT VOOR MINIMAAL 

20 PROCENT BEPAALD 
DOOR HET GLAS 

WAARUIT MEN DRINKT.»
JANCIS ROBINSON, WIJNRECENSENT

20

5

10

15

25
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Begrippenlijst / glaswerk 

 

Glas
Ongeveer 9000 jaar geleden vond de mens tijdens 

het pottenbakken bij toeval glas. In een bakoven 

waren soda en kalkhoudend zand te sterk verhit. 

Glas is dus niets anders dan gesmolten zand. 

Rond 1500 voor Christus lukte het glas doelgericht 

te produceren, onafhankelijk van de keramische 

basis. Glas; hard, bestendig maar ook kleurrijk, 

heeft al duizenden jaren de kunstzinnige creati-

viteit van de mens aangespoord. Er is nauwelijks 

een cultuurvoorwerp te bedenken dat niet (ook) 

van glas is gemaakt.

Modellen
Bourgognewijn, riesling, whisky, cocktails, cognac, 

Kölsch: voor bijna elke drank werd in de loop der 

tijd een specifiek glas ontwikkeld. Meestal worden 

de glazen naar boven toe smaller, zodat de aro-

ma’s niet ontsnappen. Slanke hoge glazen houden 

koolzuur vast en zijn daarom bijzonder geschikt 

voor bier, frisdrankenen mousserende wijn. Voor 

elke drank die op evenementen wordt geschon-

ken, vindt u de uitgelezen glasserie in het assorti-

ment van Party Rent.

“Niet iedere wijn smaakt uit ieder glas hetzelfde. Daarom moet men voor 

verschillende wijnen en druivensoorten verschillende glazen gebruiken. 

Ook de vorm, dik of dun, mondgeblazen of machinaal verwerkt is 

medebepalend voor het ontvouwen van het aroma.”

Thayarni Kanagaratnam, gastvrouw in Restaurant la vie, Osnabrück

Witte wijnglas Rode wijnglas Bordeauxglas Mousserende 
wijnglas

Zoete wijnglas
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Kwaliteit
De verschillende kwaliteitsklassen van glas han-

gen samen met het gebruik en de indruk die het 

achterlaat. Machinaal vervaardigde glazen hebben 

door hun prijs-kwaliteitverhouding al jaren be- 

staansrecht op grote evenementen. Mondge- 

blazen glazen daarentegen zijn meesterwerken 

voor wijngenot. 

Elk glas is uniek en toch zijn ze consistent gelijk-

vormig. Kristalglas kenmerkt zich door zijn warme 

glans en pure helderheid. Bij het aantikken pro-

duceren de glazen een klokachtige klank, die lang 

aanhoudt. Tenslotte zijn ook breuk- en krasbesten-

digheid eigenschappen die een modern glas moet 

hebben – met name bij de inzet op events. Glas-

veredeling als Tritan van Schott Zwiesel is hiervan 

een sprekend voorbeeld. 

Wijnglazen
Voor de wijnkenner moet een glas de geest van de 

wijn verheffen. Als u waardevolle wijnen serveert, 

moet de glaswand dun en kleurneutraal zijn. Zo 

is een smaakvolle blik op het druivennat mogelijk. 

Elke wijn wil, en elk perfect wijnglas biedt, de voor 

de betreffende wijnsoort ideale balans tussen het 

vulniveau en de lucht erboven. Alleen zo ontvouwt 

het bedoelde boeket zich optimaal.

Transport
Elk glas heeft bij Party Rent een eigen, op maat 

gemaakte glaskorf. Maximale bescherming bij 

aanlevering en retour halen. Deze spoelkorven zijn 

stapelbaar en op de op maat gemaakte verzink-

te transport-trolleys kunnen ze voor het indekken 

tot aan de tafel worden gereden - dat bespaart 

tijd. In folie gewikkeld zijn de kratten beschermd 

tegen verontreiniging en omgevingsinvloeden.  

Iedere korf is voorzien van de naam van het pro-

duct, zodat het vullen van de korven na afloop van 

het evenement snel en efficiënt verloopt. 

Reiniging en spoelen
Wij besteden zeer veel aandacht aan het perfecte 

spoelresultaat. Bij Party Rent is poleren dan ook 

niet nodig. Met het oog op het beste resultaat 

werken de producenten van onze spoelmachines 

nauw samen met experts voor de juiste dosering 

van de meest geschikte reinigingsmiddelen. Aan 

het eind van het proces is elk glas schoon en 

droog; zonder vlekken en strepen. Klaar om direct 

weer ingezet te worden. Gedetailleerde informatie 

over de behandeling van onze glazen vindt u pa-

gina 238.

Dankzij hoogwaardige spoeltechniek is poleren 
van de glazen niet nodig
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Standaard 

Hoogwaardige tafelcultuur gedijt bij het juiste ge-

voel voor details. Elke drank krijgt bij ons daarom 

het glas dat nodig is. Water, sap, bier, wijn, sekt, 

cocktail of sterke drank: 

ze stellen allemaal hun eigen eisen aan vorm en 

afmeting. Alleen op die manier komt het betreffen-

de aroma optimaal tot zijn recht. Ons assortiment 

biedt een keur aan mogelijkheden.

#1201
Bierglas op voet

30 cl
H17 cm

#1219
Caipirinhaglas

36 cl
H12 cm

#1203
Wijnglas groot

24 cl
H15 cm

#1225
Bier-Long-
drinkglas

30 cl
H21 cm

#1220
Latte Macchiato- 

glas
30 cl

H15 cm

#1204
Wijnglas klein

19 cl
H14 cm

#1213
Longdrinkglas

22 cl
H15 cm

#1223
Weizenbier-

glas
69 cl

H22 cm

#1207
Borrelglas

6 cl
H8 cm

#1214
Whiskyglas

20 cl
H8 cm

#1224
Cocktail/

Hurricaneglas
44 cl

H21 cm

#1209
Sektcoupe

20 cl
H12 cm

#4303
Wijnglas 

universeel met
ijkstreep

20 cl
H18,5 cm

#1210
Sektflute

15 cl
H16 cm

#4310
Sektflute 

met ijkstreep
10 cl

H20 cm

#1211
Cognacglas

21 cl
H11 cm

#1202
Waterglas

32 cl
H17 cm
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Exklusief / Royal Leerdam

Royal Leerdam staat bekend om sterk en hoog-

waardig glaswerk. De universele glazen van deze 

serie hebben een afgeronde glasrand, die ze zeer 

robuust maakt. 

Hun vorm met langere steel is klassiek en ga-

randeert een evenwichtig drinkgenot.

#4206
Sherryglas

13 cl
H16 cm

#4207
Borrelglas

7 cl
H12 cm

#4209
Sektcoupe

20 cl
H17 cm

#4210
Sektflute

23 cl
H22 cm

#4204
Wijnglas klein

29 cl
H18 cm

#4205
Portglas

14 cl
H14 cm

#4202
Waterglas

45 cl
H20 cm

#4203
Wijnglas groot 

35 cl
H19 cm
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Ballon / Luigi Bormioli

Glaskunst die aan de hoogste eisen voldoet dankzij 

de beste kwaliteit – daarvoor staat Luigi Bormioli. 

De mooie edele glazen zijn een absolute aanvulling 

op de ingedekte tafel. 

Het Ballon-waterglas kan ook als extravagant long-

drinkglas worden gebruikt.

#1252
Ballon-

longdrinkglas
46 cl

H12 cm

#1253
Ballon-glas

34 cl
H9 cm
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Alfredo Häberli

“Waarnemen is de mooiste manier van denken,” zegt  

Häberli tegenwoordig. Maar hoe kwam de beroemde  

designgrootheid eigenlijk tot zijn metier? Hij vertelde van 

een Matchbox-auto uit zijn kindertijd: “De Iso Grifo was mijn 

lievelingsmodel. Jaren later ontdekte ik dat Giorgio Giugiaro 

de auto ontworpen had voor Bertone. Hij is nog steeds mijn 

favoriete auto-ontwerper en een van de redenen die me  

ertoe brachten ook designer te worden.” Na zijn studie  

aan de hogeschool voor vormgeving in Zürich opende  

Häberli in 1991 vervolgens zijn eigen ontwerpstudio. In 

2015 presenteerde hij op de Milanese meubelbeurs zijn 

eigen voertuigontwerp, een hybride model voor BMW.

Ook zijn vroege jeugd in Argentinië vormde inspiratie voor 

zijn artistieke expressie. Of het nu om meubels gaat of om 

tafelservies: de ontwerpen van Häberli zijn strak, lichtvoetig 

en charmant. 

Dit komt ook tot uitdrukking in elegante glazen die hij ont-

wierp voor Schott Zwiesel. Zijn moderne design concen-

treert zich op het essentiële en straalt energie en vreugde 

uit. Dat overtuigde ook allerlei jury’s: in 2014 werd Häberli 

bijvoorbeeld voor zijn levenswerk onderscheiden met de 

Zwitserse Grand Prix Design.
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Essence / iittala, Alfredo Häberli 

De glazen van de in 1881 in het Finse iittala op-

gerichte glasfabriek liggen uitstekend in de hand. 

Het resultaat van hoge eisen die aan het ontwerp 

gesteld worden. Alfredo Häberli werkt als interna-

tionaal erkend designer in Zürich. Zijn ontwerpen, 

waarin hij steeds op grondvormen van objecten te-

ruggrijpt, voegen traditie en vernieuwing succesvol 

samen. 

Voor de wijnliefhebbers ont-

wierp hij de Essence-serie. 

Glazen voor witte wijn, rode 

wijn en champagne, alle 

drie even hoog en alleen 

verschillend in het volume 

van de kelk. Een opvallend 

uitgebalanceerde indruk op tafel.

#3214
Witte wijnglas

33 cl
H23 cm

#3213
Rode wijnglas

45 cl
H23 cm

#3220
Champagne flute

21 cl
H23 cm
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Aino Aalto
iittala

Tijdloos design dat nooit uit de mode raakt. Aan deze hoge 

eis voldoet het Finse merk Iittala als bijna geen ander en het 

heeft daarmee het tafelservies gerevolutioneerd. 

Als een van de eerste heeft het - in 1881 als glasfabriek 

opgerichte bedrijf - zich in de jaren 1930 afgewend van het 

overvloedig decoratieve kristalglas. Samen met designpio-

niers als Kaj Franck en Alvar Aalto realiseerde het de visie 

van een moderne en minimalistische esthetiek. Net als toen 

ontstaat tegenwoordig het doordachte, functionele design 

voor hoogwaardige en duurzame producten in nauwe sa-

menwerking tussen glasblazers en designers. 

Onmiskenbare, makkelijk te combineren en functionele 

objecten maken, dat is de designfilosofie die zich hierbij 

ontwikkelde en Iittala sindsdien karakteriseert.

Het oudste product in de catalogus van iittala is het sta-

pelbare glas met zijn typerende cirkels van Aino Aalto, de 

vrouw van Alvar Aalto. 

Voor het ontwerp ontving ze een gouden award op de  

Triennale in Milaan in 1936. Het product heeft de tand des 

tijds ruimschoots doorstaan en het glas staat dan ook ten-

toongesteld in het Museum of Modern Art in New York. 
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Tumbler / iittala, Aino Aalto 

In Finland zijn kwaliteit, esthetiek en functionaliteit 

belangrijke waarden. Interieurdesign is pas goed 

als het een leven lang meegaat. Ook de glasfabriek 

in het Finse iittalla stelt heldere eisen aan haar ei-

gen design: de producten moeten karakteristiek, 

multifunctioneel en goed te combineren zijn. Hier 

is het sterke, ongedwongen en moderne hand-

schrift van Aino Aalto goud waard. 

De vormgeving van de 

Tumbler-glazen herin-

nert aan de cirkels die 

een in het water gewor-

pen steen achterlaat. 

Markant mooi en sta-

pelbaar. Meer dan 80 jaar na de introductie zijn 

Aalto’s geperste glazen nog altijd jeugdig fris en 

vrolijk.

#5121
Waterglas grijs 

Aino Aalto
33 cl

H9 cm

#5122
Waterglas blauw 

Aino Aalto

#5120
Waterglas groen 

Aino Aalto
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Timeless / RCR, Manola Del Testa 

Met meer dan 40 jaar ervaring is RCR Cristalleria  

Italiana uit Val d’Elsa in Toscane de kristalpro-

ducent in Italië. Manola Del Testa, die in Floren-

ce en Milaan design studeerde, is daar creative  

director en verenigt in de Renaissance-serie de  

vorm van klassieke kristal- 

glazen met de moderne  

eisen aan hoge functiona- 

liteit. Zo drinkt zeker niet  

iedereen!

#6413
Rode-wijnglas

30 cl
H21 cm

#6420
Sektflute

21 cl
H24 cm

#6411
Whiskyglas

31 cl
H9 cm

#6414
Witte-wijnglas

23 cl
H20 cm
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Campania / Vista Alegre Atlantis

Campania brengt kleur op tafel. Dat was ook ons 

doel, toen we met fabrikant Vista Alegra Atlantis  

eigen kleurcreaties hebben ontwikkeld. Combineer 

op uw tafel rode, witte, grijze en mintkleurige  

kelken, gobletten en tumblers. 

De bonte Campaniaglazen met hun markante  

diamantstructuur zijn ideaal te combineren met 

o.a. de porseleinserie Craft (zie pagina 74) – het 

resultaat is een buitengewone, blijvende indruk.

#6513
Tumbler 

34 cl

#6514
Pitcher

1 ltr

#6511
Goblet

amethist
31 cl

#6512
Kelk 

21 cl

#6503
Tumbler

34 cl
H11 cm

#6504
Pitcher

1 ltr
H19 cm

#6501
Goblet helder

31 cl 
H15 cm

#6502
Kelk

21 cl
H16 cm
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Campania

#6521 
Goblet
 mint
31 cl

#6531
Goblet 

grijs
31 cl

#6522
Kelk 

21 cl

#6532
Kelk

21 cl

#6523
Tumbler

34 cl

#6533
Tumbler

34 cl

#6524
Pitcher 

1 ltr

#6534
Pitcher

1 ltr
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Schott Zwiesel

Briljant design en de nieuwste technologie -  met dit princi-

pe maakt Schott Zwiesel voor elke drank het passende glas.

Voor deze hoge glasmakerskunst zijn ambachtelijke pro-

ductie-ervaring en trendsettende ambitie onontbeerlijk. 

Schott Zwiesel creëert beide vanuit zijn ondernemingshis-

torie, nauw verbonden met een plek: de ‘glasstad’ Zwiesel 

uit Niederbayern. Hier, in de wieg van de Duitse glasma-

kerskunst, begint 140 jaar geleden met een kleine tafel- 

glasfabriek ook de geschiedenis van de wereldmarktleider 

op het gebied van hoogwaardig kristalglas.

Tegenwoordig is de glasspecialist niet alleen bekend om 

zijn uitgebreide assortiment, maar ook om zijn gracieuze en 

moderne design. Beroemde designers als Alfredo Häberli 

hebben voor Schott Zwiesel geraffineerde collecties ontwik-

keld. In samenwerking met gerenommeerde sommeliers 

wordt bovendien veel belang gehecht aan hoe het aroma 

zich zo ontvouwt dat elke wijnkenner overtuigd raakt.

Volmaakte vormgeving en technologische ontwikke-

ling staan aan de basis van het perfecte glas. Dankzij de  

gepatenteerde technologie Tritan is een glas van de  

hoogste zuiverheid ontstaan. Het is bijzonder breuk-,  

kras-  en vaatwasmachinebestendig. Daarnaast inspireert Tri-

tan door zijn volkomen optische glans en maakt daarmee ook  

glascreaties voor ambitieuze verlangens mogelijk. 

Tritan-kristalglas bevat geen voor het milieu schadelijke  

toevoegingen, is lood- en bariumvrij en zet daarmee een  

ecologische standaard. Ook bij het productieproces hecht 

Schott Zwiesel veel waarde aan een duurzame ecologische 

balans en een hoog aangeschreven certificering.
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Schott Zwiesel

Glanzend Tritan, glas van de hoogste zuiverheid.

Tritanglazen, bijzonder breuk-, kras- en vaatwasmachine-
bestendig

Oxyfuel smeltoven voor extreem hoge temperaturen door 
toevoeging van zuurstof in het verbrandingsproces. Deze 
technologie zorgt voor de extra Tritan oppervlaktehardheid.
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Vina / Schott Zwiesel

Zwiesel Kristallglas uit Zwiesel aan de voet van het 

Beierse woud heeft met Vina een van de meest 

succesvolle glasseries van Europa gemaakt. Sinds 

140 jaar hecht de fabriek veel waarde aan kwali-

teit en finesse bij de vervaardiging van tafelkristal. 

Want of het nu om een privé- of een professionele 

ambiance gaat: het gebruikte glas trekt onmiddel-

lijk de aandacht van de gasten. 

Het elegant krachtige ontwerp van Vina is reeds 

met enkele modellen geschikt voor de meest uit- 

eenlopende wijnen. De puristische kelkglazen, 

geschikt voor alle rode, rosé, witte en mousseren-

de wijnen, zijn gemaakt van praktisch breukvast 

Tritanglas. Hoogwaardig en geschikt voor de inzet 

op events. 

#4167
Champagneglas

26 cl
H22 cm

#4170
Sektflute

28 cl
H23 cm

#4186
Grappaglas 
Bar Special

12 cl
H19 cm

#4172
Water tumbler

30 cl
H14 cm

#4164
Wijnglas

28 cl
H21 cm

#4165
Bordeauxglas

63 cl
H23 cm

#4162
Waterglas

50 cl
H23 cm

#4163
Burgunderglas

40 cl
H22 cm
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Fine / Schott Zwiesel

De in 1872 opgerichte glasfabriek Schott Zwiesel 

uit de gelijknamige Beierse plaats aan de Boheem-

se grens is wereldmarktleider op het gebied van 

exclusieve kristalglasseries. In 2002 werd boven-

dien het gepatenteerde Tritan-kristalglas op de 

markt gebracht, dat vrij van loodoxide is. Dankzij 

zijn bijzondere oppervlaktehardheid is het vaat-

wasmachinebestendig en breukvast, zonder dat 

het ten koste gaat van zijn elegantie. 

Het beste bewijs hiervoor is de serie Fine, met 

de gewelfde kelk en lange steel. Fine is een feest 

op tafel; aangenaam handzaam, met een perfect 

mondgevoel en onder de goedkeurende blik van 

de sommelier.  

#4004
Witte wijnglas

37 cl
H22 cm

#4005
Bordeauxglas

66 cl
H25 cm

#4008
Brandyglas

29 cl
H20 cm

#4010
Champagneglas

30 cl
H24 cm

#4002
Waterglas

34 cl
H20 cm

#4003
Rode wijnglas

49 cl
H23 cm



146

Tossa / Schott Zwiesel

Betrouwbare basis en elegante body: dat is Tossa. 

De strakke vorm van kristalglas maakt op de gast 

een waardige en tijdloze indruk. Zijn markante, 

zware bodem is niet alleen een lust voor het oog, 

maar ligt ook fijn in de hand. 

Van whisky- tot longdrinkglas, Tossa is eenvoudig 

conisch maar steeds royaal vormgegeven. Van-

zelfsprekend gebruikt Schott Zwiesel ook voor 

deze serie zijn krasbestendige kristal.

#4285
Beker
25 cl

H15 cm

#4286
Grappaglas

14 cl
H14 cm

#4277
Borrelglas

8 cl
H11 cm

#4284
Whiskyglas

29 cl
H11 cm

#4283
Longdrinkglas

35 cl
H19 cm
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Diva / Schott Zwiesel

Diva, de hoogwaardige serie van Schott Zwiesel, 

komt volledig aan de veeleisende smaak tegemoet. 

Of het nu om een groot wijnglas, Martini- of water-

glas gaat: voor elke drank is er een harmonieus 

glas, om de aroma’s passend te ontvouwen. Ook 

de klassiek moderne esthetiek overtuigt met slank 

gevormde steel en zacht gewelfde kelk. Het zeer 

breuk- en krasvaste Tritan-kristal is uitstekend 

geschikt voor de belastende inzet op events, zon-

der dat het glas inboet aan finesse en glans.

#4254
Wijnglas klein

30 cl
H23 cm

#4257
Cocktail/Martiniglas

25 cl
H19 cm

#4253
Wijnglas groot

46 cl
H23 cm

#4252
Waterglas

61 cl
H25 cm

#4260
Sektflute

22 cl
H26 cm
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Zwiesel 1872

In het jaar 1872 richtte Anton Müller de glaswerkplaats 

Annathal op en daarmee werd de basis gelegd onder het 

gerenommeerde Zwiesel Kristallglas AG en het eigen merk 

Zwiesel 1872. Deze productserie vond zijn oorsprong meer 

dan tien jaar geleden. Het doel was om mondgeblazen wijn- 

en barglazen, maar ook kristallen karaffen en tafeldecoratie 

aan te kunnen bieden. 

Het ontstaan van een mondgeblazen glas

Traditionele glasblazerskunst resulteert in gourmetglazen, 

die het wezen en de aroma’s van de wijn ideaal tot  ontwik-

keling laten komen. Levendig en rijk aan nuances heeft elk 

fabrieksglas de hoge kwaliteit van een uniek stuk.

Handmatige bewerking aan de steel van het glas
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The First / Zwiesel 1872

Alles aan deze omvangrijke speciale serie is fines-

se en perfectie. Elk glas van extreem dun kristal 

is mondgeblazen, de randen zijn fijn geslepen en 

de kegelvormige kelk versmalt naar boven toe op 

elegante wijze. Het resultaat is een wijnglascol-

lectie die aan de hoogste verwachtingen voldoet. 

Voor alle druiven- en wijnsoorten is er een passen-

de vorm, waarin de wijn zich optimaal ademend 

kan ontvouwen. Zien, voelen, ruiken: The First is  

alles bij elkaar de serie voor het genieten met alle  

zintuigen – de totale wijnbeleving. 

#4314
Rode wijnglas

65 cl
H27 cm

#4315
Rode wijnglas

80 cl
H28 cm

#4311
Witte wijnglas

42 cl
H24 cm

#4318
Brandyglas

18 cl
H23 cm

#4313
Rode wijnglas

74 cl
H25 cm

#4320
Champagneglas

36 cl
H27 cm
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Glaswerk / Diversen 

#1394
Dessertbord 

glas
Ø18 cm

#1565
Glasschaal

Ø26 cm
 3000 ml

#1564
Glasschaaltje

Ø7.5 cm
 55 ml

#1412
Schaaltje glas

12*12 cm
 185 ml

#1561
Glasschaaltje

Ø12 cm
 260 ml

#1414
Schaal glas
18*18 cm

 375 ml

#1567
Glasschaal

Ø14 cm
 400 ml

#1215
Kölschglas

20 cl
H14 cm

#1562
Glasschaal

Ø17 cm
 750 ml

#1216
Altglas

20 cl
H11 cm

#1563
Glasschaal

Ø20 cm
 1000 ml

#1218
Theeglas

24 cl
9 cm

#1569
Glasschaal

Ø23 cm
 2000 ml

#1212
Irish coffeeglas

24 cl
H15 cm
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#1366
Wijnkaraf

1 ltr

#4103
Amuse Bouche  

Carat glas

#1469
Wekglas

Ø6 cm H4.5 cm

#4104
Amuse Bouche  

Norway glas

#1470
Wekglas

Ø6 cm H7 cm

#1382
Bord glas

17*17 cm

#1473
Deksel 
Ø6 cm

#1384
Bord glas

26*26 cm

#1229
Asbak

#1566
Waterkaraf

1 ltr

#4101
Amuse Bouche 

 Ellipse glas

#1365
Wijnkaraf

0,5 ltr

#4102
Amuse Bouche  

Atoll glas
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Arrangementen 

Door het brede assortiment tafelbenodigdheden -  

van voordelige klassiekers tot hoogwaardig exclusief 

design - zijn er nauwelijks grenzen aan uw creativi-

teit. Gebruik de uiteenlopende mogelijkheden, om 

volledig individueel uw ambiances, boodschappen  

en specifieke wensen middels een evenement te 

communiceren. Op basis van materiaalmonsters 

of met een proefmaaltijd kunt u uw favorieten 

uitkiezen. En als de tijd hiervoor ontbreekt, kunt 

u zich oriënteren met behulp van onze arrange-

menten.

Villeroy & Boch / Trendy  Hepp / Exklusief   Royal Lerdam / Exklusief

Arzberg / Basic   Hepp / Arts   Schott Zwiesel / Vina
        en Ballon-Longdrinkglas

Silkroad    Hepp / Talia brons   Schott Zwiesel / Vina en Ballon-Glas

Arrangement 1

Arrangement 2

Arrangement 3
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Deze aanbevolen combinaties zijn gebaseerd op 

lange en succesvolle ervaringen. Hoe werkt welk 

materiaal op welk tafeloppervlak? Welke series 

gaan qua design en combinatiemogelijkheden 

het beste samen? Hoe zal de tafel er uiteindelijk 

uitzien? 

Onze uitgebreide collectie beeldmateriaal geeft u 

een representatieve indruk van onze tafelcultuur- 

arrangementen op events. Natuurlijk blijven we 

steeds op zoek naar aantrekkelijke mogelijkheden 

en combinaties, zodat we u ook in de toekomst 

kunnen voorzien van trendbewuste en stijlvolle  

alternatieven. 

Rosenthal / Jade   Hepp / Arts   Schott Zwiesel / Vina
        en Ballon Longdrinkglas

Steelite / Craft   Mepra / Vintage   Schott Zweisel / Fine
        Vista Alegre Atlantis / Campania

Vista Alegre / Marès   Eternum / X15   iittala / Essence
        en Tumbler Aino Aaltoz

Arrangement 4

Arrangement 5

Arrangement 6
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TAFELDECORATIE
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«OVERVLOED OF 
BASIC: 

HET TAFELLAKEN WORDT 
SCHILDERSCANVAS, 

DE DECORATIE DE 
HANDTEKENING VAN 

DE GASTHEER.»
CHRISTIAN EICHENBERGER, PARTY RENT FRANKFURT

20

5

10

15

25
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Scita / Schott Zwiesel 

Betrouwbare basis, elegante body: dat is wat Scita 

ook als decorglas onderscheidt. 

De minimalistische lijn van Scita is er in verschil-

lende kleuren: kristal, topas, bernstein of rood. 

Op zichzelf staand of als onderdeel van een de-

co-arrangement:  het maakt op de gast een waar-

dige en tijdloze indruk. Schott Zwiesel gebruikt ook 

voor deze serie zijn krasbestendige materiaal.

#4022
Beker

bernstein

#4032
Decoratieglas

bernstein

#4024
Beker

rood

#4034
Decoratieglas

rood

#4023
Beker
topas

#4033
Decoratieglas

topas

#4021
Beker
kristal

H12 cm

#4031
Decoratieglas

kristal
H7,5 cm
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Kandelaars

Onze kandelaars bieden de passende verlichting 

op sfeervol gedekte tafels en verlenen elke ruimte 

een feestelijke luister. Ze stralen warme, statige ele-

gantie uit. Kies uit meerdere decoratieve mogelijk-

heden: van de kleine 1-armige kaarsenstandaard 

tot aan de prachtig grote 9-armige kandelaar  

Salina met kleurrijke waxinelichthouders. In het 

midden op een ronde tafel, als decoratief element 

op de vloer of op een van onze zuilen: de Salina  

is een prachtige blikvanger.

#1329
5-armig

wit
H80 cm

#4211
9-armig

H120 cm

#4212
9-armig

H180 cm

#4221
9-armig

aluminium
H120 cm

#4231
9-armig

zwart
H120 cm

#4232
9-armig

H180 cm

#1677
5-armig

zilverkleurig
H100 cm

#4222
9-armig

H180 cm

#1580
5-armig
H24 cm

#1574
5-armig

houtdecor
H52 cm

#1576
5-armig

zilverkleurig
H52 cm

#1579
3-armig
H22 cm

#1581
1-armig, zilverkleurig

H19 cm
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Rococo 

Rococo staat voor een veelzijdige serie vazen, 

waarvan de verschillende modellen prima met el-

kaar harmoniëren. Wilt u met enkele bloemen op 

lange steel uw tafel verfraaien? Of toch liever met 

een knallend weelderige bloemenpracht? 

De drie uitvoeringen Crown, Drip en Spring zijn 

er in de kleuren wit, zilver en zwart. Elk model is 

er bovendien in verschillende afmetingen: op het 

midden van de tafel is dus bijna alles mogelijk!

#4501
crown

Ø5,5*H15 cm

#4504
crown

Ø7*H25 cm

#4502
drip

Ø5,5*H15 cm

#4505
drip

Ø7*H25 cm

#4503
spring

Ø5,5*H15 cm

#4506
spring

Ø7*H25 cm

#4508
drip wit

Ø20*H75 cm

#4509
spring wit

Ø20*H75 cm

#4507
crown wit

Ø20*H75 cm
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#4511
crown

Ø5,5*H15 cm

#4521
crown

Ø5,5*H15 cm

#4514
crown

Ø7*H25 cm

#4524
crown

Ø7*H25 cm

#4512
drip

Ø5,5*H15 cm

#4522
drip

Ø5,5*H15 cm

#4515
drip

Ø7*H25 cm

#4525
drip

Ø7*H25 cm

#4513
spring

Ø5,5*H15 cm

#4523
spring

Ø5,5*H15 cm

#4516
spring

Ø7*H25 cm

#4526
spring

Ø7*H25 cm

#4528
drip zwart

Ø20*H75 cm

#4529
spring zwart

Ø20*H75 cm

#4527
crown zwart

Ø20*H75 cm

#4519
spring zilver

Ø20*H75 cm

#4517
crown zilver

Ø20*H75 cm

#4518
drip zilver

Ø20*H75 cm
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Vazen en schalen 

Casibari, de elegante deco-schaal met brede 

rand biedt in twee afmetingen plaats aan volle 

bloemstukken of exclusieve drankflessen op ijs. 

Palma is de klassiek cilindrische vaas van zwart, 

wit of transparant glas, die houdt van gestruc-

tureerde, puristische boeketten. De vintage- 

variant Malaysia Flower Pot is dankzij zijn aardetint  

geschikt voor groene tropische gewassen met  

felgekleurde bloemen.

#3867
Palma

Ø16 cm
H18 cm

#3869
Palma

Ø30 cm
H80 cm

#4295
Casibari
Ø92 cm
H33 cm

#3305
Palma

Ø13,5/18,8 cm
H70 cm

#3315
Palma

H70 cm

#3298
Malaysia
Ø55 cm
H50 cm
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Senso tafeldecoset 

Nu wordt het erg persoonlijk. Met onze veelzijdige 

Senso tafeldecosets is er voor elke gelegenheid 

een heel persoonlijke tafeldecoratie te creëren. 

Geraffineerd samengesteld maakt u de tafel nog 

feestelijker. 

Wij doen u graag ideeën aan de hand, hoe u 

kunt verrassen met een keur aan arrangementen.  

Verschillende Senso-varianten vindt u in het boek 

Product Prisma op de pagina’s 99 t/m 101.

#946331
tafeldecoset 

322

#946332
tafeldecoset 

332

#946134
tafeldecoset 

134

#946142
tafeldecoset 

142

#946353
tafeldecoset 

353

#946355
tafeldecoset 

355

#946322
tafeldecoset 

112

#946102
tafeldecoset 

102

#946112
tafeldecoset 

112

#946128
tafeldecoset 

128

#946016
tafeldecoset 

016
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Glasvazen 

Onze glasvazen zijn alleskunners voor al uw  

decoratieve ideeën. Of het nu gaat om bloemen, 

bonte korrels, geslepen sierstenen of, of, of. Ze 

zijn de fraaie omlijsting voor de klassieke bloe-

menpracht op tafel, maar ook voor de modernste 

decoratietrend. 

Kiest u uit ronde of hoekige, hoge, diepe of slanke 

het passende model. Natuurlijk zijn alle modellen 

ook te combineren. 

#3877
Olymp

5*5*H24 cm

#3878
Kolumbus

Ø9 cm
H25 cm

#3862
Olymp

10*10*H11 cm

#3863
Olymp

15*15*H20 cm

#3861
Kolumbus

Ø10 cm
H40 cm
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Tafellaken 

Tafellaken
modern rood

Tafellaken
modern zwart

Tafellaken
modern wit

Tafellaken
modern creme

7513 40*130 cm
7520 130*130 cm
7516 130*170 cm
7510 130*220 cm
7512 130*250 cm
7517 210*210 cm
7521 Ø260 cm 
7522 Ø290 cm 
7523 Ø320 cm 
7524 Ø340 cm

7526 ovaal 340*240 
 tafel ovaal 200*100 cm      
7528 oval 380*260 
 tafel ovaal 240*120 cm      

7511 Servet modern wit

7533 40*130 cm
7540 130*130 cm
7536 130*170 cm
7530 130*220 cm
7532 130*250 cm
7537 210*210 cm
7541 Ø260 cm 
7542 Ø290 cm 
7543 Ø320 cm 
7544 Ø340 cm 

7546 oval 340*240 
 tafel ovaal 200*100 cm      
7548 oval 380*260 
 tafel ovaal 240*120 cm      

7531 Servet 
 modern creme 

7653 40*130 cm
7660 130*130 cm
7656 130*170 cm
7650 130*220 cm
7652 130*250 cm
7657 210*210 cm
7661 Ø260 cm 
7662 Ø290 cm 
7663 Ø320 cm
7664 Ø340 cm                

7651 Servet modern rood 
 

7633 40*130 cm
7640 130*130 cm
7636 130*170 cm
7630 130*220 cm
7632 130*250 cm
7637 210*210 cm
7641 Ø260 cm 
7642 Ø290 cm 
7643 Ø320 cm 
7644 Ø340 cm                

7631 Servet  
 modern zwart 
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Tafellaken 

6206 Ø120 cm
6226 Ø150 cm
6246 Ø180 cm
6266 Ø200 cm               

 

6306 120*80 cm
6346 180*80 cm
6366 220*80 cm
               

 

Tafelhoes 
linnen wit

Tafelhoes 
linnen wit

Tafellaken
classic wit
leliemotief

Tafellaken
Classic creme

1136 130*170 cm  
1137 210*210 cm  
1138 170*170 cm  
1139 230*230 cm  
1140 130*220 cm  
1141 190*190 cm  
1142 130*250 cm 
1143 40*130 cm 
1150 130*130 cm 
1152 250*250 cm               

1171 Servet classic wit                 

4536 130*170 cm 
4537 210*210 cm 
4538 170*170 cm 
4539 230*230 cm              
4540 130*220 cm 
4542 130*250 cm               
4543 40*130 cm 
4550 130*130 cm 
4552 250*250 cm               

4571 Servet 
 classic creme 
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BAR- EN BUFFETSYSTEMEN
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«DE BAR: 
ONTMOETINGSPLEK 

BIJ UITSTEK. HIJ MOET 
MOOI ZIJN. 

WANT HIER ONTMOETEN 
TREK EN SPIJS ELKAAR, 

PERSONEEL EN BEZOEKERS, 
GAST EN GAST.»

ENRICO RÖTHLING, PARTY RENT KASSEL

20
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15

25
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Begrippenlijst / bar- en buffet systemen

Front en live cooking
In de laatste jaren is – gestimuleerd door de me-

dia – het werk van de koks meer op de voorgrond 

gekomen. Gasten wilden de verse ingrediënten 

zien en met de koks van gedachten wisselen; zich 

laten inspireren. Front cooking beantwoordt aan 

deze behoeften. Bovendien kunnen gerechten 

voor iedere gast naar wens en persoonlijke smaak 

worden samengesteld. Wij bieden u voor deze 

live beleving het passende buffetmeubilair met  

geïntegreerde uitgiftesystemen. Front cooking 

concentreert zich op de laatste stappen van de 

bereiding, zodat de gast niet lang hoeft te wachten. 

Varithek elementen als frontcooking-station met 
45° hoekstukken

Gegroepeerd naar gangen of gerechten bieden 

bar- of buffeteilanden de gast een makkelijke en 

smaakvolle oriëntatie op grotere locaties. Zo wor-

den de live cookingstations afwisselende decors 

van het evenement met een grote, multizintuiglijke 

waarde. 

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

M A ß S T A B  1 :5 0

Element met gesloten 
werkblad

Element met geïntegreerde
Chafing Dishes

Frontcooking element

Rond element met 
gesloten werkblad

Rond element met 
tapkraan

Element met LED-
verlichting

Element met opvulplaten

Varithek element

Rond element met LED-
verlichting

Rond element met 
verlicht opzetstuk
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Technologie en apparatuur
Bars en buffetten zijn bij Party Rent modulaire 

systemen, die heel goed gecombineerd kunnen 

worden en waarin techniek intelligent geïntegreerd 

is, o.a. ventilatiesystemen die tijdens het koken 

de geur verminderen en zorgen voor frisse lucht. 

Noch altijd is de in de gastronomie gestandaar-

diseerde chafing dish bij grote evenementen van 

grote waarde. Verzonken in het buffetbovenblad 

blijft hij visueel op de achtergrond.

Communicatie
De tap is het kampvuur van onze tijd. De oermen-

sen al wilden’s avonds in hun holen terugkeren en 

hun medebewoners vertellen van de dag. Deze 

menselijke behoefte wordt niet alleen vervuld door 

de bars in café’s, maar ook op evenementen. Ze 

zijn het podium voor de kok of de barkeeper en de 

plek waar gasten elkaar treffen. Hier heeft u direct 

contact met uw bezoekers.

Wanden en kasten
Buffet- en bar-achterkasten zorgen voor oriëntatie 

in grote ruimtes. Ze kunnen ook met stijlelementen 

worden gedecoreerd of dienen om de aangeboden 

spijzen en dranken te presenteren. 

Opbergruimte
Alle buffet- en barelementen zijn zo ontworpen 

dat ze zonder gereedschap opgebouwd kunnen 

worden en de ruimte zeer efficiënt benutten. Dat 

spaart u tijd en verkleint het transportvolume. Het 

modulaire systeem biedt bovendien voldoende 

opbergruimte onder de werkbladen.

Verlichting
Alle bars en buffetten zijn door middel van LED-

techniek te verlichten. Het front of het opzetele-

ment zullen in wisselende kleuren bijdragen aan 

een kleurrijke enscenering van de ruimte. De LED 

wordt per DMX aangestuurd.

Vormen
De constellatie van de verschillende buffetelemen-

ten kan de looproute van de gasten passief leiden. 

De juiste inzet van bardelen, bijvoorbeeld een 

opstelling onder een hoek van 90 graden, zorgt 

ervoor dat een gast niet twee keer in de rij voor 

hetzelfde gerecht aansluit.

Decoratie
Completeer uw bar- en buffetelementen met  

kubussen en pedestals; indrukwekkende voet-

stukken voor grote vazen met kleurrijke bloemde-

coraties. Ze markeren buffetten en zijn de blikvan-

gers op uw event.

Arbeidsergonomie
Party Rent past in zijn gastronomische bar- en buf-

fetelementen betrouwbare en veilige techniek toe. 

De werkhoogte bedraagt minstens de ergonomisch 

verantwoorde 90 centimeter en de oppervlakken 

zijn glad en hygiënisch te af te nemen. De roestvrij- 

stalen werkbladen zijn robuust en watervast.
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Buffet- en barsysteem rond  

De ronde elementen van ons buffetsysteem kunt 

u kring- of golfvormig opstellen of met rechte ele-

menten of hoeken tot een eindeloos buffet verbin-

den. Het dekblad is er in veel materiaalvarianten 

en de optionele LED-verlichting zet dit fraaie meu-

bel in de spotlight; helemaal afgestemd op uw in-

dividuele behoefte.  

Aan de achterkant kan een afscherming worden 

aangebracht, maar u kunt het ook als extra opslag- 

ruimte openlaten. 

#72616 
Buffet-counter 1/8 

rond wit
met wit werkblad

L200*D70*H95 cm

#3169 
Frontpaneel 

binnendiameter 
wit voor klapbuffet

1/8 rond

#72606 
Buffet-counter 1/8 

rond wit
met rvs werkblad

L200*D70*H95 cm

#72626 
Buffet-counter 1/8 

rond wit
met LED-werkblad

L200*D90*H95 cm
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Barsysteem  

Ons buffetsysteem wordt dankzij ingebouwde  

tapkraan, spoelbak en professioneel RVS-werk-

blad een volwaardige bar. De verschillende ele-

menten zijn er zowel in ronde als in rechte vorm. 

Multifunctionele opzetelementen bieden comfort  

en privacy en voor de inzet als buffet is er een  

hygiënische acrylbescherming beschikbaar. 

Door middel van LED-verlichting straalt de bar 

in vele sfeervolle kleuren, bovendien kunnen ze  

worden voorzien van uw bedrijfslogo. 

#72636 
Bier-uitgiftecounter 

1/8 rond wit
L200*T70*H95 cm

#72534 
LED-buffet-opzetelement wit

1/8 rond*D25/13*H40 cm

#72606 
Buffet-counter 1/8 rond wit

met rvs werkblad
L200*D70*H95 cm

#72616 
Buffet-counter 1/8 

rond wit
met wit werkblad

L200*D70*H95 cm
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Buffet- en barsysteem   

Dit zelf ontwikkelde, strakke servicesysteem is 

fraai en bescheiden. Rechte of ronde elementen 

en achtste cirkels maken talloze vormen mogelijk. 

Dankzij frontverlichting en een grote keuze aan 

kleuren kunnen de buffetelementen aan vele  

evenementthema’s worden aangepast. 

Verschillende klantspecifieke opties zijn mogelijk, 

bijvoorbeeld logo’s en andere uitingen. De ver- 

wisselbare werkbladen kunnen wij op verzoek  

probleemloos in talloze kleurvarianten produceren. 

#72691 
Buffet-counter 

zwart
L200*D70*H95 cm

#72201 
Buffet-counter 

zilvergrijs
L200*D70*H95 cm

#72206 
Buffet-counter 

wit
L200*D70*H95 cm

#72204 
Buffet-counter 

antraciet
L200*D70*H95 cm

#72202 
Buffet-counter 

houtdecor
L200*D70*H95 cm

#72205
Buffet-counter 

rood
L200*D70*H95 cm
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Barsysteem met spoelbak  

Dit barsysteem bestaat uit een elegante basis, dat 

gecompleteerd kan worden met verschillende op-

zetstukken: kiest u een professioneel roestvrijsta-

len werkblad, bijvoorbeeld met tapkraan en spoel-

bak, of een counter voorzien van LED-verlichting. 

Uw logo bedrukt op folie is eenvoudig aan te bren-

gen en de werkbladen zijn snel uit te wisselen. Het 

systeem is ook als bar, counter of als front cook-

ingstation in te zetten. Tijdens het transport neemt 

het ingeklapte model weinig ruimte in beslag. 

#72695 
Champagne-counter 

zwart
L200*D70*H95 cm

#72501 
Champagne-counter 

zilvergrijs
L200*D70*H95 cm

#72506 
Champagne-counter 

wit
L200*D70*H95 cm

#72504 
Champagne-counter 

antraciet
L200*D70*H95 cm

#72502 
Champagne-counter 

houtdecor
L200*D70*H95 cm

#72505
Champagne-counter 

rood
L200*D70*H95 cm
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Barsysteem met tapkraan  

Ons rechte barsysteem hebben we zelf ontwik-

keld voor de catering-georiënteerde inzet bij eve-

nementen. Het werkblad met tapkraan, lekblad, 

spoelbak en vataansluiting biedt comfort, is ergo-

nomisch verantwoord en natuurlijk gastronomisch 

uitnodigend. 

Denkt u alstublieft aan een passende KEG- 

aansluiting. Het barsysteem is geschikt voor bran-

ding: uw corporate design op folie bedrukt. Het 

systeem is in vele kleuren verkrijgbaar, natuurlijk 

kunnen de kleurvarianten ook gecombineerd wor-

den.

#72693 
Bier-uitgiftecounter 

zwart 
L200*D70*H95 cm

#72401  
Bier-uitgiftecounter 

zilvergrijs 
L200*D70*H95 cm

#72406 
Bier-uitgiftecounter 

wit
L200*D70*H95 cm

#72404 
Bier-uitgiftecounter 

antraciet 
L200*D70*H95 cm

#72402 
Bier-uitgiftecounter 

houtdecor 
L200*D70*H95 cm

#72405
Bier-uitgiftecounter 

rood 
L200*D70*H95 cm
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Barsysteem met LED-opzetelement

Deze bar is er in wit en zwart. Het geaccentueerde 

front rust op een subtiele ‘sokkel’. Er zijn verschil-

lende opzetelementen ter completering: onder  

andere een professioneel RVS-werkblad met  

gastronomische aansluitingen of een LED-licht- 

installatie die in elke passende kleur straalt. 

Bovendien zijn de dekbladen flexibel uit te  

wisselen en de twee kleuren te combineren.

#72532 
LED-buffet-opzetelement 

zwart
L200*D25/13*H40 cm

#72531 
LED-buffet-opzetelement 

wit
L200*D25/13*H40 cm

#3182  
Buffet-opzetstuk 

grijs 
met verlichting

L200*D25/13*H40 cm
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Clubbar  

Met deze ruime, urbanclubbar creëert u een  

stijlvolle setting; van de klassieke lobbybar tot  

een hippe beachclub. En dat alles met slechts  

twee witte elementen. Een robuuste pedestal aan 

beide zijden geeft de bar body en het echte club-

gevoel. 

De ergonomische vormgeving biedt plek aan bar-

krukken en de bar is ideaal te combineren met 

diverse zitmeubelen uit ons assortiment. Het front 

kan verlicht worden en onder de glasplaatjes op 

de bovenzijde presenteert u heel klantvriendelijk 

uw cocktailkaart

#72533
Counter-uitbouw Club-Bar 

Ibiza wit
afmeting

L200*D100*H110 cm

#6070 
Pedestal wit

100*100*H110 cm
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Bartolomeo / Plust, Joe Velluto 

Deze robuuste bar van de Italiaanse ontwerper 

Joe Velluto kan zowel buiten als binnen ingezet  

worden; eindeloos en in variabele vormen. Zijn 

organische rondingen en het mat witte opper-

vlak maken hem tot bijzondere blikvanger, vooral 

wanneer hij met zijn LED-techniek kleurrijk verlicht 

wordt. Onze lichtvazen en halve bollen zijn hierbij 

overigens ideale aanvullingen. 

De drie slanke modules zijn een praktische optie 

als er weinig ruimte is. De corner, hoewel je dat 

bij deze vorm nauwelijks zo kunt noemen, en de  

barelementen zijn het rijk van de barkeeper. 

Het compacte opbergrek met drie vakken heeft  

optimale barafmetingen.

#3116 
Bar Corner

75*75*H110 cm

#3115 
Bar Bartolomeo

160*70*H110 cm

#3117 
Achterkast 

Bartolomeo
80*50*H150 cm
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Design wandsystemen 

De hoogwaardige witte designkast is een wandkast 

achter de bar voor glazen en drank, maar even-

goed in het midden van de ruimte als alternatief 

fingerfood-buffet. De elementen in verschillende 

breedtes zijn verrijdbaar, de drie vakken zijn met 

spots uitgelicht. In de ombouw is plek voor een  

koelkast met glazen deur of decoratieve elementen. 

Flat-Pack is een opvouwbaar kastsysteem. 

Zijn bouwpakketprincipe - uit modules in twee  

groottes en een plugverbinding – maakt tallo-

ze vormgevingsopties mogelijk. Met producent  

Flötotto hebben we Flat-Pack voor evenementen 

geoptimaliseerd.

#2366 
Stapelkubus Flat-Pack

wit Flötotto opvouwbaar
L80*B40*H40 cm

#2365
Stapelkubus Flat-Pack

wit Flötotto opvouwbaar
L40*B40*H40 cm

#3156
Design achterkast

B200*D45*H210 cm

#72801 
Ombouw design 

achterkast
voor koelkast

„3150“

#72802
Ombouw design
achterkast t.b.v.

decoratie

#3152 
Design achterkast

B100*D45*H210 cm
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Brugtafel Counter 

Het Party Rent Designteam heeft in 2006 de brug-

tafel ontwikkeld en het meubel is sindsdien niet 

meer weg te denken uit de evenementenbranche. 

De nauwkeurig in verstek uitgevoerde tafelserie 

kan door haar modulaire, eenvoudige bouwwijze 

als lounge-, sta- of dinertafel worden ingezet. 

Ze is ook geschikt als balie, buffet of ontvangst-

counter. U kunt kiezen uit de kleuren wit, zwart of 

de warme natuurhouten look zebrano. Het front is 

te personaliseren met uw corporate design en door 

LED te verlichten.

#60046 
Brugtafel-counter wit
met LED verlichting 

230V
180*70*H76 cm

#60039
Brugtafel-counter wit

70*70*H108 cm

#60038
Brugtafel-counter wit

70*70*H76 cm

#60047
Brugtafel-counter wit

180*70*H108 cm
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Brugtafel Counter 

Deze counter, ontworpen en doorontwikkeld door 

ons Party Rent Designteam, is met zijn basic vorm 

flexibel inzetbaar. Zijn zwarte afwerking maakt 

hem bovendien terughoudend, hoogwaardig en 

elegant. De counter is er in vier formaten en zijn 

vormgeving harmonieert perfect met de andere 

brugtafels uit het Party Rent-assortiment. 

De frontpanelen zijn te voorzien van branding, die 

zeker door de LED-verlichting op een bijzondere 

manier geaccentueerd worden.

#60066 
180*70*H76 cm

#60069
70*70*H108 cm

#60068
70*70*H76 cm

#60067
zwart

180*70*H108 cm
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Brugtafel Counter 

Hoeft het een keer niet klassiek wit of elegant 

zwart te zijn? Ons Party Rent Designteam heeft 

met de warme houtlook zebrano een fraai alter-

natief gecreëerd. Het frontpaneel kan ook hier van 

uw merk worden voorzien en door LED uitgelicht 

worden. 

Het houtmotief laat zich prima combineren met 

diverse houten meubels uit het Party Rent-assor-

timent. 

#60056 
180*70*H76 cm

#60059
70*70*H108 cm

#60058
70*70*H76 cm

#60057
zebrano

180*70*H108 cm
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Buffetsysteem 

Ons modulaire buffetsysteem is strak,  elegant en 

veelzijdig vormgegeven. De klassieke barvariant is 

optioneel uit te rusten met Chafing Dishes, opvul-

platen of een hygiënische acrylaat beschermkap.  

Ook een optioneel glijtableau voor dienbladen 

kan probleemloos aan de voorzijde worden aan-

gebracht. Verdere buffet-accessoires vindt in onze 

Product Prisma vanaf blz. 113. 

#72351 
Buffet-counter wit
met LED-werkblad
200*D90*H95 cm

#3198 
Opvulplaat 1/1 GN
combi met 72353

#72353 
Buffet-counter wit

met LED-werkblad met 4 
waterbakken

1/1 GN
200*D90*H95 cm

#72352 
Buffet-counter wit

met LED-werkblad U-vorm
L200*D90*H95 cm

#3158 
Hoestbescherming 

acrylglas
L200*D28*H28 cm

#3194
Glijtableau voor buf-

fet-werkblad
combi met 

72351/72352/72353
L200*D33 cm
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OPDIEN-/ TAFEL- / BUFFET-ACCESSOIRES
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«SMALL THINGS 
MAKE PERFECTION, 

BUT PERFECTION 
IS NO SMALL THING.»

HENRY ROYCE, OPRICHTER, ROLLS-ROYCE
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Dienbladen 

Op de volgende pagina’s vindt u dienbladen 

voor de meest uiteenlopende toepassingen. De 

verschillende formaten komen tegemoet aan  

individuele wensen en zijn afgestemd op het  

aantal gasten. 

De dienbladen voor glazen zijn standaard voorzien 

van een antislip laag. Voor de Flying Buffet-service 

is er keuze uit meerdere tableaus, waarmee u de 

gerechten en het bestek aantrekkelijk en smaakvol 

kunt presenteren en uitserveren. 

#1640
Serveerplateau 1/1GN

stapelbaar dmv
handgrepen

#1637
Serveerplateau 

1/1 GN

#1659
Dienblad zwart

38*52 cm 
antislip

#1655
Dienblad zwart

45*56 cm

#3605
Dienblad Flying

53*32.5 cm
1/1 GN

#3606
Dienblad Flying

53*65 cm
2/1 GN

#3601
Dienblad afdekkap
H14 cm voor code

3605

#3496
Dienblad Flying

Gala zwart
60*40 cm

#1519
Dienblad rvs

Ø35 cm

#1657
Dienblad zwart

antislip
Ø40 cm

#1654
Dienblad zwart 

ovaal 
60*73,5 cm

#1340
Cloche

Ø25 cm
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#1429
Melamine dienblad
zwart leisteen look

1/1 GN
53*32.5*H1.2 cm

#1428 
Melamine dienblad
zwart leisteen look

1/2 GN
32.5*26.5*H1.2 cm

#76102
Bellytray buikbak

met 60 gaatjes
Ø 30 mm 

66*57*H11 cm

#76103
Bellytray buikbak

met gesloten plateau
66*57*H11 cm

#76101
Bellytray buikbak

met 24 gaatjes 
Ø 63 mm 

66*57*H11cm

#1499
Besteckbox 

Melamine mattschwarz 
27*16*H7 cm

#1504
Houder voor 3 
bestekbakken
zwart (1505)

40*30*H10 cm

#1505
Buffet bestekbak

antraciet
28*12.5*H8 cm

#1494
Bestekbak Acryl

wit31*17*H5 cm

#76005
Buffetverhoging 2/1 GN
met glasplaat en 4 witte

blokken
53*65*H15 cm

#3607
Dienblad Flying

26.5*90 cm
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Berkel

Vleessnijmachines worden waarschijnlijk niet snel  

beroemd. De machine van de firma Berkel heeft echter 

110 jaar geleden naam gemaakt: ze kwam als eerste op 

de markt. De uitvinder, de Nederlandse slager Wilhelmus  

Adrianus van Berkel, had naast zijn beroep een hartstocht 

voor mechanica. In het jaar 1890 experimenteerde hij  

langdurig totdat hij een doorbraak forceerde. 

Zijn handbediende machine kon ham, worst en vlees met 

een roterend snijblad sneller en preciezer snijden dan voor 

mogelijk werd gehouden. In een omgebouwde drukkerij 

begon Van Berkel in 1898 zijn fabriek voor serieproduc-

tie van de snijmachine, en met succes. Tien jaren later al 

exporteerde Berkel zijn apparaten tot in China, Egypte en 

Zuid-Amerika.

Tot op heden staat het merk Berkel voor topkwaliteit, 

dankzij zijn nauwkeurige, duurzame mechaniek en 

het onmiskenbaar fraaie uiterlijk. Het is wereldwijd ge-

liefd bij de kenner, die de perfecte plak ham gesneden 

wil hebben. Erg beroemd is de klassiek rode, handbe- 

diende snijmachine. Ze geldt onder haar gelijken als de 

Ferrari en maakt bij Berkel nog steeds deel uit van het  

assortiment. De ‘roden’ zijn iconen en zijn tegenwoordig 

luxe cultobjecten. 
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Snijmachine / Berkel 

De rode Berkel B3 is het felbegeerde origineel 

van alle handbediende snijmachines. Ze heeft de 

prachtige elegantie van de lang vervlogen mecha-

nische periode, en verenigt functionele precisie 

met blijvende schoonheid. 

Ze is, vooral op de optionele zuil, een blikvanger 

binnen uw event-catering. Gebruik de B3 bij front 

cooking en proeverijen én vergeet niet uw gasten 

zelf te laten beleven hoe het is om aan het grote 

wiel te draaien.

#1685
B76*D50*H58 cm

#76004
B76*D50*H140 cm
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Warmhoudlampen op voet 

De edelstalen warmhoudlamp op voet van de firma 

Scholl straalt met 250 watt wit licht. De verchroom-

de lampenkap met flexibele arm heeft een hoogte 

van ongeveer 70 centimeter. Met tuimelschakelaar 

en Schuko-stekker is onze warmtelamp een mak-

kelijk hanteerbaar bestanddeel van het buffet.

Volmaakte apparaten zijn de perfecte schakel tus-

sen een uitstekende keuken en tevreden gasten. 

Met dit credo staat Scholl al meer dan 70 jaar voor 

technische topprestaties binnen de gastronomie. 

Innovatieve keukenapparatuur heeft de onderne-

ming tot marktleider gemaakt, met name op het 

gebied van front cooking en het buffet.

Ook de snij-/warmhoudbrug infrarood, die gecom-

bineerd kan worden met de hygiënische bescher- 

ming en de snijplank, is zo’n kwaliteitsproduct.  

Het houdt uw gebraden product tijdens het  

trancheren op een betrouwbare manier warm.

#1847
Warmhoudlamp 

op voet 
230V/250W

#1784
Warmhoudlamp

230V/250W 
HL8185

met klem

#76002
Snij-/warmhoudbrug
infrarood Duo Therm

met snijplank 1/1
2cm - 230V/400W
B60*D36*H45 cm
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WARMHOUD- & KOELSYSTEMEN
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«IF IT CAN‘T KEEP 
THE HEAT, 

GET IT OUT OF 
THE KITCHEN»

 HARRY S. TRUMAN
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Rieber

Tegen verkwisting van levensmiddelen en voor bescherming 

van hulpbronnen - daarvoor staat Rieber onder de nieuwe  

directeur Max Maier. Zijn visie op beter eten in harmonie met 

de natuur is de inspiratie voor nieuwe producten. Met ener-

giebesparende keramische kookplaten, voedselcontainers 

en veel andere vindingen biedt Rieber een intelligente basis 

voor milieuvriendelijke catering. Talrijke oplossingen - van de 

opslag via de bereiding en het transport tot aan het serveren 

- garanderen dat temperatuur en kwaliteit van de gerechten 

behouden blijven.

Ook voor de gebruiker betaalt dit milieubesparende concept 

zich uit: de procesoptimalisatie bespaart kostbare tijd en de 

energie-efficiëntie bespaart kosten. Zo kunnen de keuken-

chefs niet alleen de beste gerechten voor een goede prijs aan-

bieden, maar tegelijkertijd bijdragen aan het beschermen van 

klimaat en milieu. Dit in een tijd dat duurzaamheid ook in de 

evenementenwereld al een belangrijke kernwaarde is. 

Dankzij moed, visionaire kracht en technische creativiteit heeft 

zich uit de kleine meubelmakerij aan de voet van de Schwä-

bische Alb een wereldwijd succesvolle onderneming ontwik-

keld. Tegenwoordig produceert Rieber als een van de toon- 

aangevende aanbieders van professionele keukentechniek in 

vier vestigingen in Duitsland. De high-end apparatuur staat 

garant voor de perfecte catering op ieder event. 

De elementaire eis die aan de producten wordt gesteld is dui-

delijk: in de keuken zijn functionaliteit en betrouwbaarheid van 

doorslaggevende betekenis. Maar ook bij Rieber kent men het 

oude gezegde: ‘het oog eet mee’. Het bedrijf hecht dan ook 

veel belang aan aansprekend design en met onderscheidin-

gen als de Red Dot Award en de iF-Designprijs wordt dit op 

hoog niveau erkend en gewaardeerd
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Hybrid Kitchen / Rieber 

De Rieber Hybrid Kitchen is het spreekwoordelijke 

ruimtewonder. De keuken biedt op de meest effi-

ciënte oppervlakte de grootste flexibiliteit. Vertrouw 

dus bij beperkte ruimte op de bewezen kwaliteit 

en de nieuwste stand van de techniek, waar de 

onderneming uit Reutlingen bekend om staat. 

Dankzij de deur met functies, waarmee verhitting 

en ontluchting separaat kunnen worden aange- 

stuurd, en een isolerende ruimteverdeler kan het hy-

bride apparaat warmhouden en koelen, en wel tege- 

lijkertijd. Er kunnen echter ook ander program-

ma’s gekozen worden: het garen in een bepaalde 

tijd en met kerntemperatuur, stomen, koelen met 

circulerende  lucht alsmede gelijkmatige en snelle 

opwarming van gerechten.

Rieber heeft naast de doelmatige functie ook 

een hoogwaardig design: helemaal uit RVS is  

de Hybrid Kitchen optimaal geschikt voor front 

cooking op exclusieve privé-events en voor repre-

sentatieve beurscatering. Schep gemakkelijk op 

vanuit de gastronormbakken van Rieber. Er worden  

temperaturen tot 200 graden Celsius bereikt  

en een krachtstroomaansluiting is hierbij niet  

noodzakelijk.

#1863
NaviOven Rieber 

(van +20 °C tot +230 °C) 
max. 5 x 1/1 GN 6.5 cm 

diep  230V/2.4kW  
L47*D77*H65 cm

#1864
Thermomat Rieber 

(van +30 °C tot +140 °C) 
max. 2 x 1/1 GN 15 cm

diep 230V/0,85kW  
L45*D70*H56 cm

#1862
Hybrid Kitchen Rieber 

200 (tot +200 °C)  max. 
8 x 1/1 GN 6.5 cm 
diep 230V/3.2kW  

L67*D88*H100 cm
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Warmhoudsystemen 

Intelligente en probleemloze food-logistiek ga-

randeert succes, zelfs bij mega evenementen. 

Onze banketwagens garanderen efficiënt voed-

seltransport door de evenementlocatie en het op 

de juiste temperatuur houden van vers bereide 

gerechten. 

#1840
Voedselwarmhoudwagen

met 2 deuren
44*1/1 GN

230V /2280W
L148*D82*H174 cm

#1839
Voedselwarmhoudwagen

met 1 deur
22*1/1 GN

230V /2000W
L78*D84*H172 cm
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Koelkasten 

Mooie koelkasten zijn geen vanzelfsprekendheid. 

Een producent die – met Italiaans gevoel voor 

schoonheid – functionaliteit en stijl verenigt, is 

SMEG. De firma Smalterie Metallurgiche Emiliane-

Guastalla, oftewel de metaal- en emailleerfabriek 

in Guastalla in Emilia-Romagna, wordt tegenwoor-

dig geleid door Vittorio Bertazonni; de derde gene-

ratie. De kleinzoon van de oprichter is er trots op 

dat bijna alle producten in de eigen fabrieken in 

Italië worden vervaardigd – een bijdrage aan een 

zo duurzaam mogelijke fabricage in Europa. 

Beide koelkasten in het Party Rent-assortiment 

herinneren aan design uit de jaren 50 en zijn uit-

stekend geschikt voor zelfbediening op exclusieve 

events, in showrooms, op beurzen en exposities. 

Ook onze RVS-koelkasten hebben zich meermaals 

bewezen. De variant met 500 liter netto inhoud en 

drie legplanken is bovendien verrijdbaar. Bij de-

zelfde inhoud biedt de vrieskastvariant een tempe-

ratuur tot min 20 graden. Beide versies zijn hoog-

waardig geïsoleerd en daardoor energie-efficiënt.

#1763
Vrieskast 500 ltr
rvs 2/1GN -20°C

230V/600W verrijdbaar
B74*D86*H214 cm

#1874
Staande koelkast SMEG

zwart 245 liter
statische koeling

230V/125W
L60*D75*H155 cm

#1759
Koelkast 500 ltr rvs

2/1GN
230V/525W verrijdbaar

B74*D86*H210 cm

#1873
Koelkast Happy Bar

SMEG zwart 130 liter
statische koeling

230V/100W
L55*D70*H100 cm
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#1601
Chafing Dish met 

2 soeppotten 
inhoud 2*4,5 ltr

#1603
Chafing Dish 

gastronorm 
inhoud 9,5 ltr

#1861
Bordenwarmer 

2 SHE26-31 
230V/1.8kW

L100*B50*H90 cm

#1838
Bain-Marie verrijdbaar 

3*1/1 GN, D max 20 cm 
L122*D67*H90 cm

#1755
Koelkast 150 ltr 

met 2 roosters 
B60*D60*H85 cm

#1753
Koelkast met glasdeur 
145 ltr met 2 roosters

B51*D57*H85 cm

#1749
Koelkast met glasdeur 

360 ltr verrijdbaar 
met 3 roosters

  

#3150
Koelkast met glasdeur 

360 ltr verrijdbaar
B59*D66*H193 cm

#1759
Koelkast 500 ltr rvs 

2/1GN 
verrijdbaar

B74*D86*H210 cm

Warmhoud- en koelsystemen / Diversen 

#1763
Vrieskast 500 ltr rvs 

2/1GN -20°C  
verrijdbaar

B74*D86*H214 cm
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 #1757
Koelkist 260 ltr 

verrijdbaar 
B101*D63*H80 cm

 #1756
Vrieskist 350 ltr 

verrijdbaar 
B115*D63*H80 cm

1768
IJsblokjesmachine 

1 kg per uur

1767
Ijsblokjesmachine ca 

2.5 kg per uur 
reservoir 25 kg

B55*D60*H95 cm

1769
IJsblokjesmachine 
ca 3.75 kg per uur 

reservoir 55 kg
B74*D60*H102 cm

 

1766
IJscrusher GB1555 

capaciteit ca 6 kg per 
uur reservoir 55 kg

B74*D70*H102 cm
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KEUKENMATERIAAL
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«GOED GEREEDSCHAP, 
IS HET HALVE WERK.»

CLAUDE KLEYR, PARTY RENT LUXEMBURG
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Barista-concepten en koffiemachines

Wij bieden u voor elk eventformaat koffiebereidings- 

systemen van sterke technologiepartners. Daarbij krijgt u 

op maat gemaakt voor uw evenement het meest doeltref-

fende koffie- resp. barista-concept: van de koffiecupmachi-

nes via betrouwbare apparaten voor grote hoeveelheden en 

volautomaten tot aan de espressomachine voor het hoogste 

koffiegenot.

Kies bij ‘boutique-evenementen’ zoals tentoonstellin-

gen voor onze compacte machine met capsulesysteem.  

Dankzij een dubbele brouwunit kunt u tegelijkertijd  

verschillende koffiespecialiteiten bereiden.

Vertrouwt u bij een groot evenement met diner en buffet 

op professionele koffie-volautomaten. De koffiehoeveel-

heid wordt afgestemd op onze verschillende kopformaten. 

Mobiele apparaten op transportkarren met geïntegreerde 

tanks voor de aan- en afvoer van water, maken het werk ter 

plekke zo eenvoudig mogelijk. 

Grote koffiezetapparaten garanderen bij elke gelegenheid 

dezelfde kwaliteit en hebben een vaste water- en afvalwa-

teraansluiting. De koffie wordt in glazen kannen afgevuld, 

die op warmhoudplaten de juiste temperatuur behouden.

Evenementen in het hogere segment kennen ook specifie-

ke wensen met betrekking tot het koffiegenot. Hier worden 

onze espressomachines ingezet, geheel conform de Barista 

traditie.

De formaten van koppen en glazen zijn exact afgestemd. 

Deze technisch zeer moderne apparaten hebben eveneens 

water- en afvalwateraansluitingen. Als vanouds wordt  

hierbij de espresso uit de geroosterde en gemalen boon  

bereid. De machines zijn er in verschillende groottes en met  

verschillende uitrustingen.
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Koffiemachines 

Opdat u elke liefhebber ook bij grote aantallen gas-

ten de juiste koffiespecialiteit kunt serveren, heb-

ben wij verschillende machines in ons portfolio. 

Of het nu om grote machines voor klassieke fil-

terkoffie gaat of om specialiteitenmachines die elk 

moment wat anders kunnen schenken: wij hebben 

de passende oplossing. 

#1703
Koffiezetapparaat

Mondo Twin
230V/3240W

224 koppen per uur

Diverse professionele
koffemachines

#1701
Koffiezetapparaat

Mondo 2, 230V/2020W
144 koppen per uur

#1709
Koffiemachine Nespresso Gemini CS 220 Pro

voor Nespresso-Pro-capsules, inclusief 
5 wegwerp-nozzles en -rietjes vermogen 

230V/2410W,
16-19 Bar druk

B56*T40*H37 cm
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Rational

Per dag wordt het ongelooflijke aantal van 110 miljoen ge-

rechten gekookt met apparaten van Rational. De specialist 

in thermische voedselbereiding in professionele keukens 

is wereldmarktleider in zijn segment. Met diverse handels-

bedrijven is de onderneming uit Landsberg am Lech verte-

genwoordigd in veel landen. Haar onstuimige succesver-

haal is gebaseerd op een revolutionaire innovatie. Want kort 

na de oprichting in 1973  ontwikkelde de producent van 

heteluchtapparaten een nieuw, multifunctioneel apparaat 

voor de perfecte garing: de eerste combisteamer. Stomen, 

blancheren, grillen, smoren, bakken of braden – de stea-

mer van Rational kan het allemaal.

 

Rational Werk 3 in Landsberg

Met continue doorontwikkelingen en de nieuwste techno-

logie biedt Rational voor keukenchefs efficiënte apparaten. 

De onderneming ondersteunt ‘United Against Waste’, het 

internationale initiatief tegen de verspilling van levens-

middelen, en draagt met eigen oplossingen, zoals de zo-

genoemde Finishing, bij aan het succes van dat initiatief. 

Met behulp van deze functie kunnen namelijk exact zoveel 

voorgegaarde gerechten als nodig is, precies goed en zon-

der kwaliteitsverlies klaargemaakt worden.

Rational heeft voor zijn producten diverse onderscheidin-

gen ontvangen, waaronder meerdere keren de Kitchen 

Innovations Award. Gerenommeerde hotelketens bereiden 

voor hun gasten spijzen in de eersteklas apparaten van  

Rational.
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Grootkeuken 

Ook bij grote evenementen moet u kunnen  

vertrouwen op de juiste professionaliteit. Bij ons 

vindt u het complete assortiment keukentechniek. 

Wij weten dat voor u in deze context de capaciteit 

essentieel is. Om u te verzekeren van de best mo-

gelijke technische prestaties en betrouwbaarheid, 

wordt iedere machine na gebruik gecontroleerd. 

Bovendien volgen we de markt en hun marktlei-

ders, om de nieuwste technologieën te kunnen 

opnemen, zodra ze zich in de praktijk hebben 

bewezen.

#1856
Hotcar voor 10 inzetten

60*80 cm of 10 GNbakken
2/1 GN 6 cm

230V/3.6kW 60-200°C
B124*T79*H126 cm

#1788
Kombi-steamer CD 102

20*1/1 of 10*2/1 GN
400V/31.5/63A waterdruk

150-600kPa
B131*D107*H190 cm

#1855
Hotcar voor 5 inzetten

60*40 cm of 5 GNbakken
1/1 GN 6 cm

230V/3kW 50-300°C
B86*T76*H86 cm

#1786
Kombi-steamer CM 101

10*1/1 GN
400V/18.4kW/32A

waterdruk 150-600kPa
B95*D86*H185 cm 
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SelfCooking Center 

SelfCooking Centers hebben het gastronomische 

toebereiden van gerechten gerevolutioneerd; een 

intelligente oplossing binnen de catering. Of u uw 

spijzen nu wilt grillen, braden, bakken, stomen, 

stoven, blancheren of pocheren. Deze techniek 

kan het. Laat volgens uw instellingen vlees, vis,  

gevogelte, groente, eiergerechten, bakwaren of 

desserts garen, ongeacht of nu gaat om 30 of 

1000 porties. Deze assistent ontlast u wat betreft 

de routinezaken, zodat u zich kunt concentreren 

op het creatieve proces. 

Het display vertelt u continu wat er gebeurt en dat 

is op grote evenementen goud waard. SelfCook-

ing Centers kunnen – de naam zegt het al – het  

garen, de consistentie, de hoeveelheden, de pro-

ducttoestand en de bruining zelfstandig herken-

nen en uw voorkeuren op kookgebied al doende  

opslaan. De verrijdbare onderstellen brengen de 

ovens op ergonomische werkhoogte en  bieden 

ruimte aan gastronormbakken. 

#1692
Gas SelfCooking Center

SCC 101 10x1/1 GN
230V functioneert op 

excl. 1 propaanfles 33 kg
B90xD85xH185 cm

#1695
Elektro SelfCooking

Center SCC 201
20x1/1 GN

400V/37kW/63A
B90xD80xH180 cm

#1859
Heteluchtoven

ELH 10-1, 10*1/1 GN
400V/17kW/32A

voor 6x1/1 GN
B93*D81*H169 cm

#1691
Elektro SelfCooking

Center SCC 101
10x1/1 GN

400V/19kW/32A
B90xD80xH185 cm

#1858
Heteluchtoven

ELH 6-1, 6*1/1 GN
400V/11kW/16A
voor 10x1/1 GN

B93*D81*H169 cm
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Producten uit de kindertijd 

Events willen altijd iets losmaken, soms ook het kind 

in ons. Voor emotionele momenten op een evene-

ment bieden wij een vrolijke keuze aan dergelijke 

apparaten; de suikerspinmachine, de popcorn- 

automaat en de Italiaanse ijscokar. 

Crêpe-bakplaten en wafelbakapparaten mogen in 

deze verzameling van evergreens natuurlijk niet 

ontbreken. Zo tovert u een vrolijke lach op de ge-

zichten van uw gasten.

#76003
Popcornmachine op

onderstel met wielen
230V/2kW

B55*D90*H170 cm 
 

#1966
Italiaanse ijscokar

koeling 45*45*H50 cm 
230V/70W 

L160*B80*H224 cm 
 

#1965
IJscokar „Portofino“

koeling
6*1/3 GN

gastronormbakken
230V/500W

L200*D128*H208 cm

#1798
Suikerspinmachine-

230V/3000W  
Ø 65 cm

#1791
Popcornmachine

tafelmodel
230V/2kW 

B50*T36*H64 cm

#1764
Hot Potatoes Baker

(heteluchtoven) 
baktijd

60-80 minuten
230V/2075W

B53*D53*H74 cm

#1795
Hotdogapparaat 

met
3 warmhoudpinnen

230V/1300W
B26*D41*H40 cm
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Producten uit de kindertijd 

#1770
Bakplaat 1/2 glad-

1/2 gegroefd
400V/7200W/16A

B76*D50*H35 cm

#1781
Crepes bakplaat I, 

230V/2200W Ø39 cm 
L46*T54*H21 cm

#1779
Crepes bakplaat II, 
2*(230V/2200W)  

2* Ø39 cm-
B90*T55*H22 cm

#1772
Wafelbakijzer 
voor 2 wafels
230V/1600W

B24*T30*H24 cm 

#1719
Contact-grill onder

glad/boven geribbeld
 50°-300° 

230V/3.4kW 
B39*D40*H23 cm
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Bohner

De familie Bohner uit het rustige Bad Waldsee in Zuid- 

Duitsland wijdt zich ruim dertig jaar aan één thema: de 

ontwikkeling en vervaardiging van hoogwaardige keuken-

techniek. De oprichters Hubert en Brigitte Bohner worden 

tegenwoordig ondersteund door hun drie dochters. Al aan 

het einde van de jaren 80 van de 20e eeuw hebben ze 

ingezet op de toen revolutionaire inductietechnologie - en 

daarin bleken ze gelijk te hebben. Want als pionier kon 

de onderneming de ontwikkeling, die tegenwoordig verre- 

gaand is doorgezet, medebepalen en vormgeven. 

Aanbod en expertise van de firma zijn echter veel breder 

dan dat. Met continu nieuwe en verdere ontwikkelingen 

op het gebied van bijvoorbeeld barbecue en frontcooking- 

systemen, alsmede pragmatische haardconcepten toont 

het familiebedrijf haar visionaire competentie. Het brede 

spectrum aan eersteklas apparaten voor de gastrono-  

mische keuken voldoet aan de strengste eisen en is bestand 

tegen de dagelijkse belasting. Met dit kwaliteitsniveau is de 

technologie van Bohmer de perfecte partner op uw event.

Ingebouwde Frontcooking met Varithek-Buffet-System
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De onderneming Hubert Bohner onderscheidt zich 

sinds de jaren 80 van de vorige eeuw door een 

groot innovatief leiderschap en vindingrijkheid. 

In het begin was het bedrijf pionier op het gebied 

van inductiekoken, tegenwoordig is het vooral een 

‘ideeënsmid’ voor nieuwe trends en technologieën. 

Moderne grillplaten en fornuisconcepten werden 

ontwikkeld. Ook de Frontcooking-stations in ons 

assortiment overtuigen door technische perfectie. 

Kookdampen worden efficiënt afgevoerd en het 

rendement is steeds beter geworden, niet in de 

laatste plaats dankzij uitgebreidere instelmoge- 

lijkheden. De systemen van Bohner zijn flexibel in 

te zetten en staan daarom borg voor succesvolle 

events: of het nu gaat om Frontcooking of om een 

buffet. Profiteert u van de ideaal te combineren 

modules, zoals grillplaten, pastakokers of inductie-

kookplaten. Naast alle technische eigenschappen 

is ook het fraaie design kenmerkend; het verleent 

de evenementruimte de juiste keuken flair. 

Frontcooking-stations met rand- of bovenafzuiging 

#1892
Inductiekookplaat 

230V/3.5kW 
L40*D40*H10 cm 

 

#1894
Inductiewok

met platte bodem
 Ø36 cm

#1891
Frontcooking-station SMOG STOPP

verrijdbaar met bovenafzuiging
400V/20kW/32A L175*D70*H90/136 cm

met inzetbak B120*T65*H30 cm voor 3
apparaten met een breedte van 40 cm

#1890
Frontcooking-station verrijdbaar

met randafzuiging
400V/11kW/16A

L110*D70*H90 cm
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Varithek 

Het Varithek Buffet System leent zich helemaal 

voor de belevingskeuken direct bij de gast. Ge-

schikt om ingezet te worden bij frontcooking of 

als buffet op veelzijdige live-events. Met het oog 

daarop is de Varithek uitgerust met modules voor 

het koelen, warmhouden en koken alsmede met 

een hygiënische bescherming. De werkhoogte be-

draagt een ergonomische 90 centimeter, vijf Schu-

ko-stopcontacten worden via de drie meter lange 

elektrische kabel gevoed. 

De systeemelementen zijn uitwisselbaar; combina-

ties met de keramische kook- en warmhoudplaten  

en het hybride element 2.0 - dat met een druk op 

de knop van koelen naar warmhouden kan over-

schakelen - zijn altijd mogelijk. Zo kan de Varithek 

afhankelijk van behoefte en aanleiding, in allerlei 

buffetopstellingen worden geïntegreerd. 

#2973
Varithek keramischekookplaat

gelijkmatige
warmteverdeling

230V/2.8kW
B32.5*D62*H8 cm 

 

#2975
Varithek keramische

warmhoudplaat
voor thermoplates

230V/0.8kW
B32.5*D62*H7 cm 

 

#2988
Varithek Thermoplate

2/3 GN
10 cm diep -

inhoud 
7 ltr 

 

#2969
Varithek-Buffet-System

voor 3 kookplaten 1/1 GN
max. 20 cm hoogte

L120*T79*H131
400V/10.5kW/16A

#2965
Varithek 2.0 warm/koud

1/1 GN 230V/0.8kW
B32.5*D64*H14 cm

(koel -7 °C tot +12 °C /
warmhoud max. +120 °C)
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Barbecue en grillen 

Wilt u liever grillen of een barbecue? Party Rent 

heeft voor beide bereidingen de passende uitrus-

ting. Bij het grillen ligt het vlees dicht boven de hit-

tebron op het rooster en is snel gaar bij ongeveer 

250 graden. Bij de barbecue zijn de temperaturen 

duidelijk lager, tussen 90 en 160 graden. De ge-

rechten worden hierbij langzaam in de hete rook 

gegaard. 

Onze grills zijn voor verschillende evenementen 

geschikt, met gas of op houtskool. Een ding heb-

ben ze gemeen: zeer grote betrouwbaarheid voor 

de inzet op events. Roosters van RVS garanderen 

gelijkmatige hitteoverdracht en kunnen eenvoudig 

worden gereinigd. Bij deze mobiele apparaten, die 

een professioneel ergonomische werkhoogte heb-

ben, is de temperatuur op de grillvlakken separaat 

instelbaar.

#1730
Gasbarbecue Florida RVS 

verrijdbaar
L129*D77*H92 cm

griloppervlakte 110*50 cm

#1732
Gasbarbecue Texas 

verrijdbaar
L129*T77*H92 cm

griloppervlakte 110*50 cm 

#1729
Gasbarbecue rvs

met insteekpoten
L72*D76*H87 cm

griloppervlakte
55*55 cm

#1734
Gasbarbecue verrijdbaar

met dak en afzuigkap
L126*D74*H190 cm

griloppervlakte 110*50 cm

#1736
Varkensspit/haantjesgrill 

„Hubertus“ op gas
230V/14kW

L165*D85*H185 cm

#1826
6“ Chuckwagon - 

Barbecue Grill  
L200*90*H200 cm
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Branders 

Soms is de gebruikelijke kookplaat niet voldoende. 

Dan sturen wij u met deze drie industriebranders 

versterking. 

Kiest u uit modellen op gas of op krachtstroom, 

voor op de werktafel of met onderstel.

#1876
Gas-industriebrander

met opzetrand voor
reuzenwok

12.8kW
L55*D59*H70 cm

#1751
Gas-industriebrander

1-pits
41*41*H20 cm
voor code 1752

#1739
Industriebrander

B60*D60*H72 cm
400V/6300W/16A
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Spoeltechniek 

Vanuit Offenburg groeide Meiko uit tot wereldmerk 

op het gebied van spoel-, reinigings- en desinfec-

tietechniek, met vertegenwoordigingen in Europa, 

de Verenigde Staten en China. De hygiëne-experts 

bedienen vele markten: luchthavens, cruise-

maatschappijen, restaurants, klinieken en reva-

lidatie-instellingen, evenals de sportshospitality. 

Het bedrijf richt zich hierbij op het totaalconcept 

‚mens, natuur en milieu‘. 

Prijzen als de Catering Star, de Top Hotel Star 

Award en de Amerikaanse Kitchen Innovations 

Award bewijzen het succes van Meiko. Party Rent 

is al jaren overtuigd van de  kwaliteit, betrouwbaar-

heid en stiptheid van de innovatieve onderneming. 

De ecologische Meiko-installaties staan garant 

voor onberispelijke, ordelijke en hygiënische re-

sultaten.

#2271
Vaatwasmachine
Frontlader 400V 

B60*D67*H85 cm  
400V/16A

#2274
Vaatwasmachine
Frontlader V230

B65*D68*H130 cm 
230V/3.3kW 

 

#2277
Verrijdbare industriële vaatwasmachine

met doorschuifsysteem
400V/9.7kW/32A

B243*D65*H140 cm
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Waterzuivering 

Waterfiltersystemen bieden u de mogelijkheid de 

kwaliteit van het beschikbare drinkwater te opti-

maliseren. Het waterfilter Brita met patroon filtert 

in het doorloopprocedé bijna 3500 liter water. 

De mobiele vetafscheider zorgt voor een duurzame 

afscheiding van vetten in het afvalwater.

#2300
Waterfilter Brita

Purity 1200 Clean Extra
combi met patroon

2301

#2301
Patroon voor waterfilter
Brita Purity 1200 Clean

Extra (ca. 3.500 ltr)

#1810
Vetafscheider rvs met

vuilzeef 130 ltr 
L80*D60*H60 cm
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Keukenmateriaal / Diversen 

#1743
Gasfornuis 4-pits 

B80*D90*H85 cm

#1789
Elektrisch fornuis 4-pits 

met heteluchtoven 
1/1 GN 

B80*D90*H85 cm

#1782
Kantelbare braadslede

inhoud 70 ltr 
B80*D90*H85 cm

#1785
Industriële kookketel 

inhoud 150 ltr 
B80*D90*H85 cm

#1797
Bain-Marie 2*1/1 GN + 

2*1/3 GN 15 cm diep 
B80*D90*H85 cm

#1787
Industriële friteuse 

inhoud 15+15 ltr 
B80*D90*H85 cm

#1790
Bakplaat elektrisch 
braadoppervlak 1/2 
glad-1/2 gegroefd-
B80*D90*H85 cm

  

#1783
Frites warmhoudappa-
raat infrarood 1/1 GN 

15 cm diep
B40*D70*H85 cm

#1670
Afzuigkap verrijdbaar 
L200*D95*H220 cm

 

#1855
Hotcar voor 5 inzetten 

60*40 cm of 5 GN-
bakken 1/1 GN 6 cm
230V/3kW 50-300°C 

B86*T76*H86 cm

#1856
Hotcar voor 10 inzetten 

60*80 cm of 10 GN-
bakken 2/1 GN 6 cm

230V/3.6kW 60-200°C 
B124*T79*H126 cm 

#1740
Industriebrander 

op propaangas
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1821
Electrische kookplaat 

Ø30 cm 
L45*D45*H15 cm

#1823
Electrische kookplaat

 dubbel Ø30 cm 
L91*T45*H15 cm

#1780
Bakplaat 

230V/3000W 
B38*D50*H36 cm

#2293
Mobiele geiser 

6 ltr per minuut bij 
40 °C

verhitten
B30*D45*H65 cm

#2276
Wasbak rvs 

met kniebediening 
en boiler 10ltr

B70*D70*H95 cm

#2279
Spoeltafel rvs met 

2 spoelbakken 
L140*B70 cm

 

#2294
Mobiele sorteertafel 

L228*B75*H190 cm

#1827
Poffertjes bakplaat met 

50 gaatjes 
à Ø44*H11 mm

230V/2,2kW
B57*D33*H20 cm
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Keukenmateriaal / Diversen 

#1899
Bakplaat BG40A 

400V/3kW/16A 
L40*D60*H20 cm

#1898
Bakplaat BG40A 

230V/3kW 
L40*D60*H20 cm

#1888
Pastakookapparaat 

met opzet en 3 korven 
1/3 GN 15cm diep

400V/6kW/16A  
L40*D60*H23 cm

#1892
Inductiekookplaat 

230V/3.5kW 
L40*D40*H10 cm

#1896
Inductiekookplaat 

Cuvette 
400V/5kW/16A 

L40*D40*H20 cm

#1877
Reuzenwok 

Ø70 cm 
met 2 handvaten

#1752
Wokpan 
Ø36 cm

#1744
Reuzenbraadpan 

Ø85 cm 
met steel

voor code 1739

#1746
Reuzenbraadpan met 
tussenschot Ø85 cm 

met steel
voor code 1739

#1737
Reuzenbraadpan 

Ø100 cm met houten 
steel voor code 1740

#1738
Reuzenbraadpan met 
tussenschot Ø100 cm 

met houten steel
voor code 1740
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#1742
Professionele 

magnetron
vermogen 1500W

B51*D44*H34 cm

#1762
Elektrisch-gyrosgrill- 
apparaat Potis E2-S 

max. 30 kg vlees
B50*D65*H92 cm

#1794
Pizza-bakoven Quattro

B90*D86*H49 cm

#1775
Salamander 

B67*D34*H27 cm

#1776
Friteuse 
2*10 ltr 

B76*D50*H36 cm

#1777
Bain Marie 

inzetbak 1/3 GN en 
2*1/4 GN

B38*D55*H28 cm

#1761
Frites warmhoud- 

apparaat met infrarood 
keramiek element

B40*D70*H28 cm

#1739
Industriebrander 

B60*D60*H72 cm 

#1836
Keukenrek verrijd-

baar met 4 schappen 
L150*D60*H187 cm

#1360
Bordenrek voor 84 
borden verrijdbaar 

H190 cm

#1641
Stapelrek verrijdbaar 
voor 28 dienbladen 

1/1 GN
B70*D55*H150 cm

#1643
Stapelrek verrijdbaar 

ruimtesparend 
18 dienbladen 2/1 GN

B74*D65*H164 cm
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Procesverloop 

U had een succesvol event. Wij halen de ge- 

bruikte materialen op, brengen het terug naar 

onze magazijnen en sorteren het in onze spoel-

straat. Want glas, bestek en porselein worden in 

speciale installaties separaat gereinigd. 

Onze technologie hiervoor hebben we met de 

spoelmachineproducent Meiko gezamenlijk en  

effectief voor de behandeling van event equipment 

verder ontwikkeld.

RETOUR HALEN   

REINIGING

Glas Bestek Porselein Apparatuur Wasgoed

    

Het materiaal wordt met het 4-ogen-principe op kwaliteit en functionaliteit 
gecontroleerd en verpakt

UW EVENT
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Eigen wagenpark
Met ons eigen, zeer moderne wagenpark en speciaal op-

geleide chauffeurs is onze transportlogistiek efficiënt, fle-

xibel en duurzaam. Om u een zo groot mogelijke leverbe-

trouwbaarheid te garanderen, hebben we meer dan 100 

vrachtwagens met GPS tracking uitgerust. Door hydrau-

lische laadkleppen zijn geen heftrucks nodig tijdens het 

uit- en inladen en is een efficiënte routing mogelijk; de 

laad- en lostijden worden gereduceerd. Dit alles maakt 

een transparante transportkostencalculatie mogelijk en 

geeft u zekerheid met betrekking tot uw planning.

Kwaliteitszegel 
Vertrouwt u bij Party Rent op TUV- en ISO-gecertificeerd 

kwaliteitsmanagement. Overal passen wij het vier-ogen-

principe en de dubbele controlefunctie toe. Van het 

kleinste bestekdeel tot aan het grootste verhuurmateri-

aal.

Intelligente opslag
Zo gauw alles schoon is, wordt het eventmateriaal effi-

ciënt opgeslagen. De op maat gemaakt korven en krat-

ten zorgen voor optimale bescherming van glas en por-

selein en voor bijna alle producten zijn beschermhoezen 

beschikbaar; speciaal ontwikkeld en voorzien van naam 

en artikelnummer. 

Transport-trolleys
Deze mobiele, speciaal geassembleerde trolleys in twee 

groottes zijn een doordacht onderdeel van onze event-lo-

gistiek. Ze passen door elke deur, in elke lift en hebben 

geen heftrucks, pomp- of palletwagens nodig. Glas en 

porselein worden op deze manier optimaal beschermd 

tegen beschadigingen. 

Porselein Apparatuur Wasgoed
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Reiniging

Het reinigen van de glazen is kostbaar. Het spoelwater moet vooraf in complexe 

osmose- en demineralisatie-installaties voorbereid worden. Onze speciale spoel- 

programma’s en –machines voor glazen hebben bijzondere streamers en douches, 

die exact op de glasranden gericht zijn. Want hier zitten de bijzondere uitdagingen 

zoals watervaste lippenstift.

Instelling: belangrijk is de precieze water- 

temperatuur, niet te heet, niet te koud. Ook 

het reinigingsmiddel moet precies gedoseerd 

en op het juiste moment afgegeven worden. 

Conventionele spoelmachines gaven in het 

begin van de reiniging te veel, aan het einde 

te weinig spoelmiddel af en zo branden zet-

meelresten in, met het bekende melkachtige 

effect. Ook met de glassoort moet rekening 

gehouden worden, Italiaanse glazen bijvoor-

beeld hebben meer zuur in het spoelmiddel 

nodig, omdat hun microstructuur poreuzer 

is. Onze spoelkorven zijn voor de verschil-

lende glasmodellen op maat gemaakt, zodat 

het water ze perfect kan reinigen. Want uit-

eindelijk moet onze kwaliteitsbelofte vervuld 

worden: van 100 glazen zijn er 99 streeploos 

schoon. U hoeft niet meer te poleren. Bijna 

elk glas kan direct op tafel.

Servies wordt eveneens in een gemodifi- 

ceerde spoelstraat met een speciaal pro-

gramma en zelf voorbereid water gereinigd. 

Hierbij zijn natuurlijk etensresten de grootste 

opgave.

Bestek daarentegen wordt eerst met granulaat gezuiverd en dan met de hand  

gepolijst. Hygiënisch schoon in folie verpakt staat het u weer ter beschikking:  

gewoon openmaken en indekken. Rode wijn, koffie of jus: ook het tafellinnen wordt 

natuurlijk weer schoon. In onze wasserijen hebben we hiervoor speciale apparatuur.

Speciaal ontworpen kratten voor 
optimaal spoelresultaat

Osmose waterzuiverings- en 
demineralisatie-installatie voor 
optimaal spoelresultaat   
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Kwaliteit en duurzaamheid

Om elk moment goed functionerend en schoon event equipment te kunnen garande-

ren, kunnen we niet zonder een complexe voorbereiding en zorg voor onze producten.  

In eigen werkplaatsen zijn onze vakmensen dan ook constant bezig met reinigen, 

slijpen, gronden, lakken, polijsten, testen of repareren. De kwaliteit van onze dienst- 

verlening moet immers continu gewaarborgd zijn, in de geest van de sharing- 

economy. Onze kwaliteitsbelofte voor duurzaam ondernemen werkt door in alle pro-

cessen. We hebben een materiaal workflow gecreëerd, waarin hoogwaardige arti-

kelen CO2-gereduceerd getransporteerd worden en materiaal optimaal wordt herge-

bruikt. Consequent recyclen wij verpakkingen en gebruiken alleen duurzaam hout 

in onze producten.  

Lakken van de meubels VDE testen van de apparaten

Duurzame beschermhoezen Handmatige kwaliteitscontrole van  
 alle bestekdelen

Onze methodes zijn energiebesparend, bijvoorbeeld in de wasstraten, waar we via de 

luchtinstallatie warmte terugwinnen. Machines worden met gas voorverwarmd om 

het stroomverbruik te verminderen. Ook onze warmtekrachtkoppelingsinstallaties 

reduceren de energiebehoefte. De inzet van LED-verlichting verlaagt bovendien het 

energieverbruik van onze logistieke centra tot een minimum.
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Sharing economy

We zijn er trots op, proactief het jonge idee van de sharing economy mede vorm te 

geven: want huren is tenslotte duurzamer dan nieuw kopen. Hiertoe ontwikkelen 

wij steeds nieuwe mogelijkheden met betrekking tot de het gebruik van kapitaal. In  

Kassel heeft Party Rent bijvoorbeeld kort geleden materiaalvoorraden van klanten 

overgenomen, om ze ook aan andere opdrachtgevers ter beschikking te kunnen 

stellen. Als deze meubels en glazen aan het eind van de gebruiksduur aan de ver- 

huurcyclus worden onttrokken, worden ze vervangen door ons eigen materiaal.  

Onze klant heeft echter nu al geen kapitaal meer in deze voorraden zitten.

Kwaliteitszegel en certificering

Vertrouw bij Party Rent op TUV- en ISO-gecertificeerd kwaliteitsmanagement. Overal 

passen wij het vier-ogenprincipe en de dubbele controlefunctie toe. Van het kleinste 

bestekdeel tot aan het grootste verhuurmateriaal: de kwalitatieve en kwantitatieve 

controle van binnenkomende en uitgaande goederen gebeurt bij ons met de hand. 

Alle apparaten uit ons assortiment worden volgens de VDE- en BGV A5-norm ge-

test; de garantie voor veilig functioneren. Dit hoeft eigenlijk maar een keer per twee 

jaar extern aangetoond te worden, maar bij Party Rent gebeurt het na elke inzet op 

events. 

Doen keukenapparaten exact wat van ze verwacht wordt? Combisteamers wat be-

treft temperatuur, koelkasten wat betreft hun koelprestatie? Het functioneren testen 

we consequent, zodat de techniek voor uw veeleisende inzet gegarandeerd is.  

Koelunits bij biertapinstallaties worden na iedere inzet met sponsjes gereinigd, alle 

wateraansluitingen en afdichtingen voldoen aan de wettelijke eisen op het gebied 

van drinkwater. Zo worden Geka-koppelingen ten behoeve van wateraanvoer en - 

afvoer altijd gescheiden opgeslagen en geleverd. Dankzij hun kleurcodering is  

verwisseling uitgesloten. Brandveiligheid is natuurlijk ook een cruciale voorwaar-

de op evenementen. Veel bekleding wordt speciaal voor ons gefabriceerd. Fraaie  

stoffen, sterk, goed te reinigen en ze voldoen aan hoge brandnormen! 
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Product Prisma 
Totaaloverzicht van de vier hieronder beschreven catalogi – Master 
Collection, Catering Selection, Event Classics en Values & Insights
• totaaloverzicht van alle producten
• compacte weergave van alle diensten
• alle producten met huurprijzen

Master Collection
In onze Master Collection vindt u 385 zorgvuldig uitgekozen high-
lights uit de moderne geschiedenis van het meubeldesign – klassieke 
stijliconen en exclusieve originals.
• zonder prijzen, de planningsfase wordt nog niet door 
 kostenaspecten beïnvloed
• uitgebreide achtergrondinformatie over designers en hun producten
• veel illustratieve sfeerfoto’s en afbeeldingen van 
 gebruikstoepassingen

Catering Selection
Als Europees opererende non-food cateraar hebben we een totaal- 
overzicht samengesteld van alles wat u voor uw representatieve  
catering nodig heeft; van mokkalepel tot complete buffetsystemen.  
• gefocust op het cateringsegment 
• zonder prijzen, de planningsfase wordt nog niet door 
 kostenaspecten beïnvloed
• veel illustratieve afbeeldingen van decoraties en toepassingen

Event Classics
Onze Event Classics: meer dan 500 producten die zich al jaren  
bewezen hebben binnen de eventbranche, mooi vormgegeven en 
kwalitatief hoogwaardig. Het zijn betrouwbare en betaalbare zeker-
heden voor uw event.
• zonder prijzen, de planningsfase wordt nog niet door 
 kostenaspecten beïnvloed
• illustratieve afbeeldingen, zeer geschikt voor presentaties
• met sfeervolle voorbeelden

Values & Insights
‘We create atmosphere’ is onze belofte. Transparant, betrouwbaar 
en duurzaam is ons handelen. Hoe wij werken en waarvoor wij staan 
laten wij u hier uitgebreid zien.
• onze manier van werken; uw meerwaarde, beknopt en begrijpelijk
• al onze diensten die verder reiken dan het fysieke verhuurmateriaal
• expertise met betrekking tot live-communicatie realistisch 
 toegelicht

Ons allesomvattende handboek
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Internetaanbod
Op onze website krijgt u snel een compleet 
overzicht van onze producten, diensten en 
prijzen. Op basis van opgedane kennis en 
ervaring stellen we inspirerende voorbeelden 
samen van succesvolle events. Een webshop 
biedt u de mogelijkheid een comfortabele 
online bestelling te doen of een offerte op te 
vragen. Neem gerust contact met ons op, we 
verheugen ons op u.

• quickorder-functie in de webshop
• uitgebreide fotogalerie 
• technische factsheets en CAD-gegevens
• meer dan 2800 producten in de webshop

Duidelijke informatiebronnen voor uw planning

App
Omdat we de behoeften van de eventbranche 
kennen, hebben we een app ontwikkeld, die 
u ondersteunt in het verkennen van uw eigen 
ideeën en die u waardevolle inspiratie kan ge-
ven voor de enscenering van een event. Heeft 
u sfeervolle afbeeldingen nodig van producten 
en sfeerimpressies ten behoeve van presen-
taties, of wilt u geïnformeerd worden over de 
nieuwste ontwikkelingen?
De Party Rent App is uw handige tool! 

Stel uw eigen moodboards samen, krijg een 
eerste indruk van hoe uw event vormgegeven 
kan worden en vraag een indicatieve project-
calculatie aan.

De app bespaart tijd en biedt een mobiele 
gebruiksvriendelijke oriëntatiehulp, altijd en 
overal.

• meer dan 2500 foto’s van evenementen 
 en producten
• eigen moodboards samenstellen voor 
 individuele presentaties
• budgetindicaties aanvragen op basis van  
 sfeerimpressies

Social media

Snel en praktisch: hier wordt u voortdurend 
geïnformeerd over nieuwe projecten en ande-
re nieuwsitems. Verder krijgt u achtergrondin-
formatie rondom events. Dagelijks geactuali-
seerd, zodat u altijd op de hoogte bent.

Party Rent website

Mobiele Party Rent website

Party Rent app
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Party Rent Group

In de Party Group werken betrokken ondernemers samen, om de talrijke regio’s en 

stedelijke gebieden in Europa te voorzien van event equipment en kennis van de 

branche. Er zullen zeker nog filialen op de landkaart worden toegevoegd. Één ding 

zal onveranderd blijven: overal is ons werk doordrongen van dezelfde waarden en 

normen die tot doel hebben samen met u stijl- en succesvolle events te realiseren. 
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ARNHEM
Party Rent Bomers BV

Postbus 2156
6802 CD Arnhem
T: +31 26 3623-192
F: +31 26 3623-055

E: arnhem@partyrent.com

LUXEMBURG
Party Rent Luxembourg S.à r.l.

Zone Industrielle
6468 Echternach
T: +352 267278-1
F: +352 267278-78

E: luxembourg@partyrent.com

WELS
Party Rent Oostenrijk 
Emrich GmbH

Kaplanstraße 10
4632 Pichl / Wels
T: +43 7247 21021-0
F: +43 7247 21021-10
E: wels@partyrent.com

WENEN
Party Rent Oostenrijk 
Emrich GmbH

Brunner Straße 77-79
1230 Wenen
T: +43 1 361 9555-0
E: wenen@partyrent.com

SCANDINAVIË
Party Rent Skandinavië
AeM Scandinavia AB

Bjurögatan 46
211 24 Malmö
T: +46  40 49 74-00
F: +46  40 49 74-01
E: malmo@partyrent.com

PARIJS
Party Rent Paris S.à r.l.

26-28, Rue des Quilles
77700 Chessy
T: +33 1 60 04 11-73
F: +33 1 60 04 18-75

E: parijs@partyrent.com

BERLIJN
Party Rent Berlijn
Geitel & Mahnecke GmbH

Buchholzer Straße 54
13156 Berlin
T: +49 30 2000615-100
F: +49 30 2000615-150

E: berlijn@partyrent.com

BOCHOLT
Party Rent Bomers GmbH
Hoofkantoor

Am Busskolk 16-22
46395 Bocholt
T: +49 2871 2481-0
F: +49 2871 2481-124

E: bocholt@partyrent.com

BREMEN
Party Rent Bremen
Bernard & Roes GmbH

Auf der Muggenburg 7-9
28217 Bremen
T: +49 421 4348368-0
F: +49 421 4348368-22

E: bremen@partyrent.com

DORTMUND
Party Rent Bomers GmbH
Filiaal Dortmund

Hülshof 33
44369 Dortmund
T: +49 231 931101-0
F: +49 231 931101-24

E: dortmund@partyrent.com

HAMBURG
Party Rent Hamburg
Bernard & Roes GmbH

Senefelder-Ring 80
21465 Reinbek
T: +49 40 890812-0
F: +49 40 890812-22

E: hamburg@partyrent.com

LEIPZIG
Party Rent Leipzig
Geitel & Mahnecke GmbH

Fokkerstraße 8
04435 Schkeuditz
T: +49 34 20798010
F: +49 34 2079801-50

E: leipzig@partyrent.com

MÜNCHEN
Party Rent München
Cudok & Viße GmbH

Heisenbergstraße 10
85386 Eching
T: +49 8165 7995-0
F: +49 8165 7995-124
E: muenchen@partyrent.com

DÜSSELDORF / KEULEN
Party Rent Bomers GmbH
Filiaal Düsseldorf / Keulen

Am Galgendriesch 15
40764 Langenfeld
T: +49 2173 10926-0
F: +49 2173 10926-24
E: duesseldorf@partyrent.com
E: keulen@partyrent.com

HANNOVER
Party Rent Hannover GmbH

Am Teinkamp 9
31157 Sarstedt
T: +49 5066 98411-0
F: +49 5066 98411-24

E: hannover@partyrent.com

FRANKFURT AM MAIN
Party Rent Frankfurt
Eichenberger GmbH

Daimlerstraße 3
61239 Ober-Mörlen
T: +49 69 560031-13
F: +49 69 560033-49

E: frankfurt@partyrent.com

KASSEL
Party Rent Kassel
Heiser & Röthling GmbH

Falderbaumstraße 9
34123 Kassel
T: +49 561 491745-0
F: +49 561 491745-20

E: kassel@partyrent.com

NÜRNBERG
Party Rent Nürnberg
Roeder GmbH

E: nuernberg@partyrent.com

STUTTGART
Party Rent Stuttgart
Schindler GmbH

Max-Eyth-Str. 14
71364 Winnenden
T: +49 7195 95982-0
F: +49 7195 95982-10
E: stuttgart@partyrent.com

NICE
Party Rent Nice s.àr.l.

254, Chemin du Château de Currault
F-06250 Mougins – Cannes
T: +33 1 60 04 11 73
F: +33 1 60 04 18 75
E: nice@partyrent.com
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VERHUURVOORWAARDEN

ALGEMENE VERHUURVOORWAARDEN PARTY RENT GROUP
ALGEMENE HANDELSVOORWAARDEN PARTY RENT GROUP
Geldig vanaf 01-05-2015

ALGEMEEN
Totstandkoming van een overeenkomst Voor alle transacties gelden uitsluitend de 
voorwaarden van de verhuurder. De inhoud en omvang van de huurovereenkomst 
zijn conform de schriftelijke opdrachtbevestiging van de verhuurder. Afwij-kende of 
aanvullende afspraken zijn alleen geldig indien ze door de verhuurder schriftelijk be-
vestigd zijn. Alle offertes die door de verhuurder gedaan worden, zijn niet bindend. 
De verhuurder behoudt zich het recht voor de kosten die gemaakt worden, in verband 
met het doen van de aanbieding, de huurder in rekening te brengen. De verhuurder 
behoudt zich te allen tijde het recht voor om in individuele specifieke gevallen uitzonde-
ringen te maken op de algemene huurvoorwaarden.

HUURPRIJZEN
De huurprijs van een artikel wordt vastgesteld op basis van de meest recente prijslijst, 
exclusief BTW en geldt voor één gebruiksdag. Voor de tweede gebruiksdag berekenen 
wij 25% van de basishuur, daarna wordt voor elke dag telkens 15% berekend. De mini-
mum ordergrootte bedraagt EUR 50,00.

WAARBORG
Wij berekenen een waarborgsom ter hoogte van 25% van de totale huurprijs. Bij cor-
recte teruggave van het gehuurde, wordt de waarborgsom zo snel mogelijk door de 
verhuurder aan de huurder terugbetaald.

BETALINGSWIJZE
Het totale huurbedrag dient zonder voorbehoud direct bij afname van het gehuurde 
door de huurder voldaan te worden. Huurperiode Het gehuurde wordt slechts voor de 
overeengekomen periode aan de huurder ter beschikking gesteld. Voor verlenging van 
deze periode is de schriftelijke toestemming van de verhuurder noodzakelijk. De ver-
huurder heeft hierna het recht een aanvullend huurbedrag in rekening te brengen, op 
basis van bovengenoemde prijslijst. Indien de huurder het gehuurde niet op het afge-
sproken tijdstip kan terugbezorgen, dan dient de huurder de verhuurder daarvan, uiter-
lijk één dag vóór afloop van de overeengekomen huurperiode, op de hoogte te stellen.

AANSPRAKELIJKHEID
De huurder is tijdens de huurperiode aansprakelijk voor alle schade voortvlo-
eiende uit het gebruik van het gehuurde, hoe ook genaamd. Bij verlies of be-
schadiging van het gehuurde is de huurder aansprakelijk. Dit geldt ook voor 
schade die door derden of door overmacht veroorzaakt is, zoals schade door 
brand, storm, onweer, hagel, water, inbraak, diefstal, vandalisme en terrorisme. 
Indien de beschadiging nog gerepareerd kan worden en de kosten daarvan niet hoger 
zijn dan de vervangingswaarde van het artikel, dient de huurder de reparatiekosten te 
vergoeden. In alle andere gevallen wordt de vervangingswaarde aan de huurder doorbe-
rekend. De huurder vrijwaart ons tegen aanspraken van derden wegens schade voort-
vloeiende uit het gebruik van het gehuurde, welke deze tegen ons geldend zou kunnen 
maken. Verhuurder is nimmer voor directe of indi-recte schade aansprakelijk, welke is 
ontstaan door het gebruik van het gehuurde, door onze werknemers, door ingescha-kel-
de derden, door fouten en/of gebreken aan het gehuurde van welke aard dan ook, door 
welke andere ons toe te rekenen oorzaak ook, tenzij schade is te wijten aan onze opzet 
of grove schuld, in welk laatste geval onze aansprakelijkheid beperkt blijft tot een be-
drag gelijk aan de overeengekomen huurprijs. Letselschade, bedrijfsschade en/of scha-
de wegens winstder-ving zijn met name volledig uitgesloten van onze aansprakelijkheid. 
Bij het overeengekomen transport van het gehuurde door de verhuurder staat de hu-
urder ervoor in dat de verhuurder gebruik kan maken van een toegangsweg geschikt 
voor 40 tons vrachtwagens. Schade aan het terrein en/of de gebouwen komt/blijft voor 
rekening van de huurder.

VERZEKERING
Het door verhuurder niet-tijdig aan huurder ter beschikking stellen van het ge-
huurde c.q. niet-tijdig weghalen door de verhuurder of anderzijds door verhuur-
der niet-tijdig nakomen van verplichtingen jegens huurder zal aan verhuurder niet 
kunnen worden toegerekend indien dit het gevolg is van overmacht. Als hoedanig 
in elk geval zullen gelden: slecht weer, brand, explosie of uitstroming van gevaarli-
jke stoffen en/of gassen of gevaar daarvoor, tekortschieten van huurder of derden 
zoals toeleveranciers en transporteurs, ziekte van niet eenvoudig te vervangen per-
soneel, bezetting of blokkade, overheidsmaatregelen en terrorisme. Behoudens 
voor zover nakoming als blijvend onmogelijk heeft te gelden, is ontbin-ding van de 
huurovereenkomst door huurder wegens niet-tijdige ter beschikking stelling van het 
gehuurde niet mogelijk dan nadat huurder schriftelijk aan verhuurder een, alle om-
standigheden in aanmerking genomen, redelijk nadere termijn tot nakoming heeft 
gegeven en ook binnen deze nadere termijn nakoming niet heeft plaatsgevonden. 

Als de huurder bij ontvangst van het gehuurde een tekortkoming of een be-
schadiging vaststelt, waardoor het gehuurde niet gebruikt kan worden, heeft 
deze recht op gelijkwaardig vervangend materiaal. Het gehuurde mag door 
de huurder uitsluitend gebruikt worden overeenkomstig de bestemming en 
ten behoeve van het overeengekomen project en mag derhalve – behoudens 
onze schriftelijke toestemming – niet aan derden in gebruik worden gegeven. 
Indien wij schriftelijke toestemming geven aan de huurder om het gehuurde aan der-
den in gebruik te geven, blijft de huurder onverminderd gehouden volledig aan al zijn 
verplichtingen voortvloeiende uit onze verhuur- en betalingsvoorwaar-den te voldoen.

BESCHIKBAARHEID
Het door verhuurder niet-tijdig aan huurder ter beschikking stellen van het ge-
huurde c.q. niet-tijdig weghalen door de verhuurder of anderzijds door verhuur-
der niet-tijdig nakomen van verplichtingen jegens huurder zal aan verhuurder niet 
kunnen worden toegerekend indien dit het gevolg is van overmacht. Als hoedanig 
in elk geval zullen gelden: slecht weer, brand, explosie of uitstroming van gevaarli-
jke stoffen en/of gassen of gevaar daarvoor, tekortschieten van huurder of derden 
zoals toeleveranciers en transporteurs, ziekte van niet eenvoudig te vervangen per-
soneel, bezetting of blokkade, overheidsmaatregelen en terrorisme. Behoudens 
voor zover nakoming als blijvend onmogelijk heeft te gelden, is ontbin-ding van de 
huurovereenkomst door huurder wegens niet-tijdige ter beschikking stelling van het 
gehuurde niet mogelijk dan nadat huurder schriftelijk aan verhuurder een, alle om-
standigheden in aanmerking genomen, redelijk nadere termijn tot nakoming heeft 
gegeven en ook binnen deze nadere termijn nakoming niet heeft plaatsgevonden. 
Als de huurder bij ontvangst van het gehuurde een tekortkoming of een be-
schadiging vaststelt, waardoor het gehuurde niet gebruikt kan worden, heeft 
deze recht op gelijkwaardig vervangend materiaal. Het gehuurde mag door 
de huurder uitsluitend gebruikt worden overeenkomstig de bestemming en 
ten behoeve van het overeengekomen project en mag derhalve – behoudens 
onze schriftelijke toestemming – niet aan derden in gebruik worden gegeven. 
Indien wij schriftelijke toestemming geven aan de huurder om het gehuurde aan der-
den in gebruik te geven, blijft de huurder onverminderd gehouden volledig aan al zijn 
verplichtingen voortvloeiende uit onze verhuur- en betalingsvoorwaar-den te voldoen.

INFORMATIEPLICHT VAN DE HUURDER
De huurder dient de verhuurder onmiddellijk te informeren indien:
• het gehuurde bij aanlevering niet volledig is (maximaal twee uur na 
 warenoverdracht);
• het gehuurde beschadigd is (maximaal twee uur na warenoverdracht);
• het gehuurde gestolen is of op een andere manier zoekgeraakt is.

ANNULERING
Annulering van een opdracht is tot maximaal 6 maanden voor aanvang van het evene-
ment mogelijk. De opdracht dient dan schriftelijk geannuleerd te worden. De tot dan toe 
ontstane kosten worden echter in rekening gebracht. Bij annulering op een later tijdstip 
wordt de volledige huurprijs berekend, tenzij de goederen alsnog verhuurd kunnen 
worden. In dit geval wordt slechts 25% van het oorspronkelijke bedrag in rekening 
gebracht.

AUTEURSRECHT
De verhuurder behoudt zich te allen tijde het recht voor om op locaties waar huur-
materiaal van verhuurder staat, fotopro-ducties, video-opnames etc. Te maken voor 
marketingdoeleinden van de verhuurder.

AFBEELDINGEN / FOTO‘S
Afbeeldingen en foto‘s in catalogi, brochures en mailings, als ook op het internet en 
multimedia presentaties op cd en DVD kunnen van de werkelijkheid afwijken. Dit geldt 
met name voor tafellinnen en andere verwante producten, omdat kleurverschillen tus-
sen deze natuurproducten niet kunnen worden voorkomen.

GEGEVENSBESCHERMING
De verhuurder slaat ter identificatie en uitvoering van de contracten de ter beschikking 
gestelde gegevens van de huurder op. Dat wil zeggen gegevens als naam, telefoonnum-
mer en e-mailadres van de desbetreffende persoon of het desbetref-fende bedrijf. De 
data worden gebruikt ter uitvoering van de met de huurder overeengekomen contrac-
ten. Daarnaast worden de data verstrekt aan de Party Rent Bomers GmbH, gevestigd 
en kantoorhoudende te D-46395 Bocholt, Am Busskolk 16-22. De door de huurder 
verstrekte gegevens worder centraal verwerkt. De data zullen voor reclamedoeleinden 
voor eigen diensten worden gebruikt. U kunt hiertegen te allen tijden bezwaar maken 
bij de verhuurder of een e-mail sturen naar abmeldung@partyrent.com zonder dat hu-
urder hiervoor kosten in rekening worden gebracht. Verzoekt de huurder om goederen 
of diensten, dan zullen verdere data zoals contractgegevens, rekeningnummer, credit-
kaart en klantnummer worden opgenomen. Alle in dit kader opgenomen data worden 
door de verhuurder verstrekt aan handels- en dienstverle-ningspartners, die verhuurder 
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ondersteunen bij de afwikkeling van de bestelling of bij het uitvoeren van onze bedri-
jfsma-tige dienst. Voor zover de huurder de van de verhuurder of Party Rent Franchise 
opgenomen data wil inzien, wijzigen of wisselen, kan de huurder dit aan de verhuurder 
of Party Rent Franchise GmbH te allen tijde per gewone post, per e-mail of telefonisch 
kenbaar maken.

INVENTARIS
De verplichtingen van de huurder
Afhalen, afleveren en retourneren
Als de huurder het gehuurde zelf afhaalt, dient deze de bestelling zelf te controleren 
op volledigheid en deugdelijkheid. Bovendien dient de huurder zelf zorg te dragen voor 
deugdelijk transport. Het huurmateriaal moet in een gesloten voertuig vervoerd worden. 
Indien niet nadrukkelijk anders overeengekomen, worden de goederen door de huurder 
zelf afgehaald en teruggebracht. Vanaf een minimale ordergrootte van EUR 350,00 is 
transport door Party-Rent tegen meerprijs mogelijk. De levering wordt dan dusdanig 
ingepland, dat het gehuurde voor aanvang van het evenement de klant ter beschikking 
staat. De verhuurder kan niet aansprakelijk gesteld worden voor te late levering als gevolg 
van overmacht. Het gehuurde wordt tot achter de eerste deur op de begane grond afge-
leverd mits er een toegangsweg ter beschikking staat, die geschikt is voor transport met 
40 tons vrachtwagens. De minimaal vereiste deurbreedte is 2 meter en de deurhoogte 
minimaal 2,5 meter. Als aan deze transportcondities niet voldaan wordt (bijv. omdat de 
ondergrond niet geschikt is, de toegangsweg te smal is, geparkeerde voertuigen aan- en 
afvoer verhinderen, het gehuurde niet netjes gesorteerd klaarstaat om opgehaald te wor-
den), heeft de verhuurder het recht de extra hierdoor ontstane kosten in rekening te bren-
gen. Bij aflevering van de goederen dient de huurder het gehuurde direct te controleren. 
Eventuele tekortkomingen moeten binnen 2 uur na warenoverdracht bij de verhuurder 
telefonisch of per fax worden ge-meld. Op de overeengekomen ophaaldag moet het 
gehuurde vanaf 08.00 uur ‘s morgens gesorteerd en netjes gestapeld achter de eerste 
deur op de begane grond klaarstaan (zoals het ook bij aanlevering heeft gestaan). Bij 
het ophalen wordt het huurmateriaal door de verhuurder direct, voor zover mogelijk, 
gecontroleerd en geteld. Indien de opdracht bestaat uit servies, bestek, linnen en/of 
andere kleine materialen, kan het niet direct bij het inladen worden gecontroleerd. De 
huurder stemt ermee in dat de definitieve telling en controle pas in de magazijnen van 
de verhuurder plaatsvindt. De verhuurder garandeert, dat er in de periode tussen het 
ophalen en het tellen in het magazijn geen verlies of beschadiging optreedt. Het gehu-
urde wordt binnen 48 uur na het einde van het evenement opgehaald, tenzij er een 
andere ophaalter-mijn is overeengekomen.

REINIGING
De huurder dient het huurmateriaal zorgvuldig te behandelen. Serviesgoed, bestek, 
keukenapparatuur etc. wordt na teruggave tegen een vergoeding door de verhuurder 
gereinigd en dient door de huurder zodanig aan de verhuurder terugge-geven te worden 
(gesorteerd, zonder etensresten, vetresten, etc.), dat het direct machinaal gereinigd kan 
worden. Indien het gehuurde extreem vuil is, heeft de verhuurder het recht de extra 
ontstane kosten achteraf bij de huurder in rekening te brengen. Textiel (bijv. tafellakens) 
dient na gebruik droog aan de verhuurder teruggegeven te worden. Bij vloerbedekking 
gelden versneden tegels en sterk vervuilde tegels (kauwgum, brandgaten van bijv. siga-
retten) als niet meer bruikbaar.

VERWARMINGS-, AIRCO-, STROOM- & TOILETUNITS
ENERGIE
Tenzij anders vermeld heeft de aangeboden, c.q. overeengekomen prijs  
geen betrekking op kosten van energie en/of brandstofgebruik en aansluit-
kosten op het distributienet. De door ons geleverde brandstof wordt berekend  
tegen onze dagprijs. In de offerte vermelde brandstofkosten zijn derhalve  
voor wijziging vatbaar.

De verplichtingen van de huurder
1. De huurder draagt er zorg voor dat de voor de installatie van het gehuurde  
 benodigde voorzieningen tijdig zijn aange bracht, daarbij de door ons te  
 geven instructies nauwgezet op te volgen; dat de plaats waar het gehuurde  
 zal worden geïnstalleerd zal voldoen aan de daaraan door de bevoegde  
 instanties te stellen eisen en te allen tijde vrij en onbelem-merd toegankelijk  
 is en dat het ongestoord functioneren van het gehuurde op generlei wijze zal  
 worden belemmerd, het een en ander uitsluitend ter onzer beoordeling.  
 Tevens dient de huurder – voorzover nodig – over overheidsvergunningen te  
 beschikken in verband staande met het gebruik van het gehuurde.
2. De huurder verklaart het gehuurde in deugdelijke staat te hebben ontvangen  
 en het in gelijke staat aan ons terug te zullen geven. De huurder is aansprake- 
 lijk voor alle schade, hoe ook genaamd en hoe ook ontstaan, aan het gehuur- 
 de, ongeacht of deze het gevolg is van de schuld van de huurder of van der- 
 den, ofwel van overmacht.

3. De huurder dient zorg te dragen voor een adequate bewaking van het gehu- 
 urde. Desverlangd dient de huurder het gehuurde te verzekeren en geduren- 
 de de huurperiode ten behoeve van ons verzekerd te houden tegen door ons  
 op te geven risico‘s.
4. Het gehuurde mag slechts door ons c.q. door ons aangewezen personen  
 worden bediend.
5. De huurder is verplicht om storingen onverwijld aan ons te melden. Repara- 
 ties mogen uitsluitend door ons worden uitgevoerd. Het niet kunnen gebrui- 
 ken van het gehuurde wegens storingen of reparaties laat onverlet de  
 verplichting van de huurder de overeengekomen huurprijs te voldoen.

TENTEN
De verplichtingen van de huurder
1. De huurder bepaalt de plaats waar het gehuurde wordt opgericht. Hij  
 onderzoekt of en staat ervoor in dat het gehuurde op de plaats van oprichting  
 veilig en zonder schade aan andermans zaken en/of inbreuk op andermans  
 rechten kan wor-den opgericht. Hij licht de verhuurder in over de aanwe- 
 zigheid van leidingen, kabels, buizen en andere werken op of in de grond.  
 Het terrein waarop het gehuurde dient te worden geplaatst, dient horizontaal  
 en geëgaliseerd te zijn. Huurder staat ervoor in dat op de dag die voor het afle- 
 veren en/of monteren van het gehuurde is overeengekomen het betreffende  
 terrein geheel vrij en ontruimd en goed te berijden is, ook door 40 tons vrachtwagens. 
 Voorzieningen, die aan een en ander nodig zijn, worden door de huurder  
 getroffen en komen geheel voor zijn rekening. Schade aan het terrein en/of de  
 gebouwen, leidingen, buizen of andere voorwerpen op of in de grond als  
 gevolg van het plaatsen en geplaatst houden van het gehuurde komt/blijft  
 voor rekening van de huurder.
2. Bij het overeengekomen transport van het gehuurde door de verhuurder staat  
 de huurder ervoor in dat de verhuurder gebruik kan maken van een  
 toegangsweg geschikt voor 40 tons vrachtwagens. Schade aan het terrein en/ 
 of de gebouwen komt/blijft voor rekening van de huurder.
3. In het geval van sneeuw dient de huurder ervoor zorg te dragen dat het tent- 
 dak vrij van sneeuw blijft. Schade veroor zaakt door sneeuwlast zijn voor  
 rekening van de huurder.
4. In geval van storm en/of onweer staat de huurder ervoor in dat alle in- en  
 uitgangen van de tent dicht worden gehouden. Dreigt of ontstaat er schade  
 aan het gehuurde, dan moet de huurder alles in het werk stellen om de  
 schade te verhinderen of zo klein mogelijk te houden. De huurder is verplicht  
 de verhuurder op de hoogte te stellen.
5. Zonder toestemming van de verhuurder mag de huurder (behalv in de onder  
 nummer 4 genoemde gevallen) geen wijzigingen aan het gehuurde  
 aanbrengen.
6. Huurder mag het gehuurde uitsluitend overeenkomstig de overeengekomen  
 bestemming gebruiken. Huurder zal in of aan het gehuurde geen veranderin- 
 gen aanbrengen. Het beplakken, beschilderen of anderszins bewerken van  
 het gehuurde is niet toegestaan.
7. Indien voor plaatsing van het gehuurde toestemming van een derde nodig is,  
 draagt de huurder tijdig zorg voor de verkrijging van de toestemming. Van de  
 toestemming geeft hij schriftelijk aan de verhuurder blijk. Het niet verkrijgen  
 van de vereiste toestemming(en) komt geheel voor risico van de huurder. Aan  
 een derde te betalen vergoedingen voor het plaatsen en geplaatst houden van  
 het gehuurde van welke aard ook, komen geheel voor rekening van huurder,  
 ook indien door verhuurder voldaan.

GESCHILLEN
Eventuele geschillen tussen partijen worden voorgelegd aan de bevoegde rechter in de 
vestigingsplaats van de verhuurder. Voor eventuele vragen staan onze medewerkers 
altijd tot uw beschikking.

GELDIGHEIDSDUUR
Deze voorwaarder zijn vanaf 1 mei 2015 van toepassing en vervangen alle voorheen 
geldende voorwaarden.

COPYRIGHT © /AUTEURSRECHT
Alle inhoud en het werk in zijn geheel zijn auteursrechtelijk beschermd. Op enige on-
rechtmatige gebruikmaking, met name door nadruk of vermenigvuldiging in de vorm 
van fotokopieën, microkopieën of op enige andere wijze, ook van delen, voor enig doel, 
volgen gerechtelijke stappen. De overname van de inhoud of delen daarvan in gege-
venssystemen/databanken of het gebruik van gegevens voor commerciële, persoon-
lijke of andere doeleinden is verboden. Wij aanvaar-den geen aansprakelijkheid voor 
en keren geen schadevergoeding uit in geval van druk- en zetfouten van redactionele 
of technische aard.
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© Party Rent Group

Samenstelling:
Party Rent Group

Druk coördinatie: KOMMINFORM GmbH
Tekst/ Redactie: Gloria Mundi GmbH

Alle rechten voorbehouden. Dit boek of delen ervan mogen 
niet worden verveelvoudigd, gepubliceerd of in databases 
worden opgeslagen zonder schriftelijke toestemming van 
de Party Rent Group. 

Foto’s
formzwei, Olaf Nowodworski, Kristina Steiner, Martin  
Peterdamm, Steffen Sinzinger, Kay Schoeneberg, Guido 
Weber, Kirsten Breustedt, Hepp, Arzberg, Villeroy & Boch, 
Hering Berlin, Vista Alegre, Steelite, Schönwald, Rosenthal

De inhoud is zorgvuldig samengesteld en gecontroleerd, 
toch kunnen we fouten of onjuistheden niet uitsluiten en 
zijn hiervoor niet aansprakelijk te stellen. De kleuren van 
de afgebeelde producten kunnen afwijken van de originele. 
Wij behouden ons het recht voor in het kader van product- 
ontwikkeling, aanpassingen door te voeren in constructie, 
afwerkingen en kleuren.

Party Rent Group
Am Busskolk 16 – 22
46395 Bocholt
Germany

+49 2871 2481-0
www.partyrent.com
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Inhoud 

Porselein

018    Standaard 
022 Basic
028 Silkroad
032 Luxe
036 Flying

Bestek

096 Standaard
097 Luxe
098 Exklusief

Glaswerk

126 Standaard
127 Exklusief
128 Ballon
132 Essence

Tafeldecoratie

156 Scita
158 Kandelaars

Bar- en Buffet systems

174 Buffet- en 
 barsysteem rond
176 Barsysteem

198 Dienblade

207 Hybrid Kitchen

Keukenmateriaal

217 Koffiemachines
219 Grootkeuken
220 SelfCooking Center
222 Producten uit de
 kindertijd

044 Jade
052    Trendy
054    La Scala
056 Lifestyle
059    Modern Dining

099 Arts
102 Vintage
104 X15
 

135 Tumbler
136 Timeless
140 Campania
144 Vina

160 Rococo
162 Vazen en schalen

184 Clubbar
186 Bartolomeo

200 Snijmachine

208 Warmhoudsystems

225 Frontcooking
226 Varithek
228  Barbecue en grillen 
229 Branders

066 Marés
070 Tivoli
076 Craft
082 Cielo
084 Velvet

106 Talia
108 Renaissance
112 Contour

145 Fine
146 Tossa
147 Diva
148 The First

164 Senso
166 Glasvazen

188 Design kastsystems
190 Brugtafel Counter

202 Warmhoudlampe
 op sokkel

210 Koelkasten

230 Spoeltechniek
231 Waterzuivering
232 Keukenmateriaal

086 Puls
088 Nubo

116 Riva
118 Fresh
120 Optienbestek

150 Glaswerk Diverse

168 Tafellaken

194 Buffetsysteem

212 Warmoud- en 
 Koelsystems

Opdien-, Tafel-, Buffett-Accessoires

Warmhoud- en Koelsystems






